
27

A
D

IT
IV

O
S

 |  
IN

G
R

E
D

IE
N

T
E

S

LATICÍNIOS

A suplementação com 
colágeno hidrolisado Peptan® 
pode contribuir com a mo-
bilidade e com um estilo 
de vida saudável conforme 
envelhecemos, uma vez que 
há resultados de estudos 
científi cos em articulações(3) 
e ossos(4, 5, 6). 

PEPTAN® E PRODUTOS 
LÁCTEOS

A empresa conta com uma 
gama de colágenos hidrolisa-
dos que possui alta solubilida-
de, facilitando a hidratação e 
a mistura do ingrediente no 
processo industrial. Além dis-
so, os colágenos hidrolisados 
possuem 90% de proteína e 
boa interação com as proteí-

ser facilmente digerido e 
absorvido, tornando-se dis-
ponível em nossa corrente 
sanguínea após a ingestão(1). 
Confi ra vídeo produzido por 
bioinformática que explica 
os resultados deste estudo 
sobre a biodisponibilidade de 
Peptan®. (https://www.youtube.

com/watch?v=sPBeRib5paY)

PEPTAN® NO 
ENVELHECIMENTO 
SAUDÁVEL

A população brasileira 
está envelhecendo, con-
forme dados apontados 
pela Pesquisa Nacional por 
Amostr a de Domic í l ios 
Contínua, real izada pelo 
IBGE e intitulada “Brasil - 
Características Gerais dos 
Moradores (2020-2021)(2), 
publicada em 22 de julho de 
2022. A pesquisa comparou 
dados dos anos de 2012 e 
2021 e revelou um aumento 
do percentual de brasileiros 
residentes com 60 anos ou 
mais, de 11,3% para 14,7% 
neste período, o que repre-
senta um aumento absoluto 
de 8,9 milhões de pessoas e 
um crescimento de 39,8%.

nas lácteas, contribuindo com 
a estabilidade dos produtos 
fi nais, o que torna o coláge-
no hidrolisado Peptan® uma 
excelente opção de ingre-
diente para lácteos.

Diversos tipos de produ-
tos lácteos podem ser for-
mulados com o colágeno 
hidrolisado Peptan®, entre 
eles, estão os compostos 
lácteos em pó, requeijão, 
cream cheese, sorvetes, iogur-
tes e bebidas lácteas, que po-
dem ser fermentadas ou UHT.

As propriedades benéfi cas 
do colágeno já são bastante 
conhecidas por grande parte 
dos consumidores, abrindo 
espaço no mercado para as 
indústrias trazerem inovações 
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Peptan® em produtos 
lácteos para o 
envelhecimento saudável
A suplementação com colágeno hidrolisado Peptan® pode 
contribuir com a mobilidade e com um estilo de vida saudável 
conforme envelhecemos.

A Rousselot, marca da 
empresa nor te-americana 
Darling Ingredients, é líder 
global em soluções à base 
de colágeno para os setores 
de alimentação, nutrição, far-
macêutico e biomédico. Tra-
balhamos em parceria com 
nossa base global de clientes, 

fornecendo soluções avança-
das de colágeno de origem 
sustentável que impulsionam 
a inovação, estimulam os con-
sumidores e contribuem para 
a saúde e para o bem-estar 
das pessoas e do planeta.

BIODISPONIBILIDADE DE 
PEPTAN®

Com alta biodisponibi-
lidade, Peptan® é o colá-
geno hidrolisado tipo I da 
Rousselot. Em estudo reali-
zado, Peptan® demonstrou 
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de vida saudável conforme 
envelhecemos, uma vez que 
há resultados de estudos 
científi cos em articulações(3) 
e ossos(4, 5, 6). 

PEPTAN® E PRODUTOS 
LÁCTEOS

A empresa conta com uma 
gama de colágenos hidrolisa-
dos que possui alta solubilida-
de, facilitando a hidratação e 
a mistura do ingrediente no 
processo industrial. Além dis-
so, os colágenos hidrolisados 
possuem 90% de proteína e 
boa interação com as proteí-

ser facilmente digerido e 
absorvido, tornando-se dis-
ponível em nossa corrente 
sanguínea após a ingestão(1). 
Confi ra vídeo produzido por 
bioinformática que explica 
os resultados deste estudo 
sobre a biodisponibilidade de 
Peptan®. (https://www.youtube.

com/watch?v=sPBeRib5paY)

PEPTAN® NO 
ENVELHECIMENTO 
SAUDÁVEL

A população brasileira 
está envelhecendo, con-
forme dados apontados 
pela Pesquisa Nacional por 
Amostr a de Domic í l ios 
Contínua, real izada pelo 
IBGE e intitulada “Brasil - 
Características Gerais dos 
Moradores (2020-2021)(2), 
publicada em 22 de julho de 
2022. A pesquisa comparou 
dados dos anos de 2012 e 
2021 e revelou um aumento 
do percentual de brasileiros 
residentes com 60 anos ou 
mais, de 11,3% para 14,7% 
neste período, o que repre-
senta um aumento absoluto 
de 8,9 milhões de pessoas e 
um crescimento de 39,8%.

nas lácteas, contribuindo com 
a estabilidade dos produtos 
fi nais, o que torna o coláge-
no hidrolisado Peptan® uma 
excelente opção de ingre-
diente para lácteos.

Diversos tipos de produ-
tos lácteos podem ser for-
mulados com o colágeno 
hidrolisado Peptan®, entre 
eles, estão os compostos 
lácteos em pó, requeijão, 
cream cheese, sorvetes, iogur-
tes e bebidas lácteas, que po-
dem ser fermentadas ou UHT.

As propriedades benéfi cas 
do colágeno já são bastante 
conhecidas por grande parte 
dos consumidores, abrindo 
espaço no mercado para as 
indústrias trazerem inovações 
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em alimentos e suplementos 
que contribuam para o en-
velhecimento saudável. No 
mercado brasileiro já existem 
produtos lácteos que incor-
poraram o colágeno, entre 
eles estão compostos lácteos 
em pó, bebidas lácteas UHT 
e requeijão.

CADEIA DE PRODUÇÃO 
E SUPRIMENTOS DE 
PEPTAN®

O colágeno hidrolisado 
Peptan® possui diversas ori-
gens: bovina, de peixes e suína. 
As plantas da Rousselot lo-
calizadas no Brasil produzem 
colágeno de origem bovina e 
o distribui no país, na Amé-
rica Latina e para diversos 
países do mundo. Já as plantas 
da Rousselot localizadas na 
Europa produzem também o 
colágeno hidrolisado Peptan® 

de origem suína e de peixe.

CADEIA DE PRODUÇÃO 
E SUPRIMENTOS DAS 
GELATINAS ROUSSELOT

Nossas gelatinas são pro-
duzidas em nossas 11 plantas 
produtivas instaladas ao redor 
do mundo.
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Construindo
o sabor do amanhã
O palco de inovações para as 
indústrias de ingredientes, 
alimentos e bebidas
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