* Gorduras Vegetais

O Prémio BIS representa o reconhecimento do trabalho que a AAK tem realizado nesses mais de 10 anos de
atuacao na América do Sul onde, desenvolvemos e fornecemos solugoes em 6leos e gorduras vegetais que agregam
valor e nos permitem alcancar resultados comerciais duradouros junto aos nossos clientes.

Através da nossa abordagem tnica de desenvolvimento conjunto, reunimos as habilidades ¢ know-how
sta forma, atendemos as necessidades especificas
Bakery, Dairy, Infant Nutrition, Food Service,

dos clientes com nossos recursos e nossas capacidades. De
dos clientes em vdrios sctores - Chocolate & Confectione
onal Care e outros.
A partir do ano que vem, este trabalho ficarda mais evidente com a inauguragio do nosso “Centro de
Inovagoes” e da nova fibrica em Jundiai onde teremos a possibilidade de estarmos ainda mais perto dos
clientes, trazendo novidades ¢ promovendo um trabalho diferenciado no mercado de 6leos ¢ gorduras.

A comprovada expertise ¢ forte reputagio da AAK Chocolate and Confectionery

baseia-se em mais de 100 anos de experiéncia em

AAK ¢ o maior fornecedor mundial de gorduras especiais para cho-

Do lado esquerdo,

podemos ver um

Chocolate a base de

manteiga de cacau e, a
direita, um chocolate com a
nossa solugédo, TROPICAO™.
Ambos os produtos foram

Oleos e gorduras vegetais. Sediada em Malmo, Suécia, C . : o s apm o TRO P I C AO TM  expostos ao calor. S SR mrae—
contamos com 17 unidades de produgdo ¢ instalagdes colate e %‘ontcuarul, por meio das nossas (llFCl‘IlilthilS para manteiga de - ; G
de customizagio, além de escritérios comerciais em cacau e gorduras para recheios de alta ]J(.‘l'f()l'lllil{l(..‘c. AAK oferece uma seesssnniesseeiisiiisinnnnnnn L adaments evita
mais de 25 paises. ampla gzlmz.l de vantagens para chocolate e conteltos:.desde prod_u.t_os Evite o fat bloom, o e R
Nossos produtos sio utilizados como alternativa de de/zllt‘z_l (!El:\ll.cl:lde desenvolvidos para melhorar o sensorial, ¢ o shelflife - Breeve o cEneorial e
gordura lidctea e manteiga de cacau, como alternativa até eficiéneia de custos, know-how, tecnologia e servigo. riéncia sensorial, podendo ser
gerotrans para recheios de chocolate e produtos de implementado facilmente a
confeitaria, assim como pela indistria de cosméticos. Bakery sua linha de produg&o. -
~ . . i N L~ 0.
bric('i‘(zz I\An;l“\\ziklllllzhd; Rﬁpi(l? "1111111111111:1) L}:luitlil(:lzlltt: ?’z.mificzlgﬁ()‘ hi.sc.oitos e cooki}ejﬂ, b()lf)s e doces lzlminfldos requer . S —
e ; . e ¢ habilidades especializadas ¢ matérias-primas de alta qualidade. Estas Descubra mais em
Oleos, flexivel ¢ com grande capacidade de atender os sdo areas onde AAK atua. Além disso, para maximizar a relagao cus- www.aaktropicao.com
clientes em suas demandas. 5 to-beneficio, AAK oferece gordura bombeavel que combina a funcio-
Ocupamos uma drea de ?( Om2ea mbric:} te nalidade de uma gordura sélida com as facilidades de manuseio do
todos 08 processos necessarios para a producao de 6leo liquido.
Oleo e gorduras como desodorizagdo, fracionamento,
hidrogenagio e interesterificagao. . . =
Dairy Solutions - -
As solugoes AAK para lacteos tém caracteristicas especificas que v——— o - — A —— T —— R—— S—
satistazem as necessidades de virias aplica¢oes. Elas podem ser utili- AL ‘ : :
zadas para complementar ou substituir a gordura do leite em produ-
tos como queijo, butterblends, chantilly ou fermentados sem alte
a qualidade ou o perfil sensorial do produto.
Além disso, AAK tem uma linha completa de solugdes em 6leos e S E ‘ U R E
gorduras vegetais para outras categorias como Sorvetes, Infant Nutri-
tion, Food Service, Cosméticos e outros.
Portanto, esteja onde estiver, estamos prontos para ajuda-lo a ob-

ter resultados duradouros.

No6s somos a AAK - The Co-Development Compan




