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EDITORIAL

DESPEDIDA DE 2024: UM
ANO DE OPORTUNIDADES
EM MEIO AOS DESAFIOS

Bem-vindos a ultima edigdo da revista A|l deste ano, que traz o balango da industria em 2024, com as principais

novidades que movimentaram o mercado.

Nas paginas a seguir também abordamos um assunto em alta: o shelf life dos produtos e a importancia de en-
contrar alternativas contra o desperdicio de alimentos. Vocé vai acompanhar ainda uma matéria especial sobre as

fibras alimentares.

Os investimentos em tecnologia, os novos comportamentos dos consumidores, como o clean label e as refei-
¢Bes sauddveis, além das oscilagdes da inflagdo estiveram entre os destaques no panorama do ano que se encerra. A
sustentabilidade também ganhou mais espa¢o do que nunca, agora exigindo que a industria renove o seu compro-
misso com praticas ESG. Tudo isso estd na matéria de balan¢o do ano com as principais empresas que colaboram
com esta edi¢do: Corbion, CP Kelco, Duas Rodas, Liotécnica, Nexira, Quimica Anastdcio e Tereos, que comparti-

lharam ainda o que esperam de 2025.

Tenha uma étima leitura e nos vemos em 2025!

All

Equipe Aditivos | Ingredientes
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Conquiste consumidores com

qualidade e sequranga

Oferecemos tecnologias que destacam produtos e fidelizam clientes, transforme seus
produtos carneos com as solu¢des inovadoras da Corbion!
Com as linhas Purasal® e OptiForm®, vocé oferece o que os consumidores mais valorizam:
frescor, sabor excepcional e seguranca alimentar garantida.

{ Saiba. mais
V Prolongue a vida Util dos alimentos em até 100%
¥V Controle de patégenos como a Listeria Monocytogenes
Vv Melhore a textura, coloracdo e rendimento dos seus produtos

Corbion - We preserve what matters

[T} corbion-food €3 @corbion-food @ CorbionCompany

contato_br@corbion.com (41) 3512-4500

Corbion
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Enfrentar o desperdicio de alimentos ainda em bom estado é
uma das missGes da indUstria de aditivos e também da propria
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.. que a
cenoura, além
de ser um &timo
petisco, é famosa por

melhorar a visao? Isso se
deve a alta concentragao
de betacaroteno,
que € g
convertido
em vitamina A
pelo organismo. Essa
vitamina € essencial para
a salde ocular, ajudando
a prevenir a cegueira
noturna e outras
doencas relacionadas
a visao.

abacate, muitas
vezes confundido

como um legume, € na

~ verdade uma fruta? Rico

.. que o iogurte,
além de ser um lanche
delicioso, € um verdadeiro
aliado da saidde intestinal? Contendo
probidticos, eles ajudam a equilibrar a
flora intestinal e a melhorar a digestao.
O consumo regular de iogurte pode

também fortalecer o sistema

imunoldgico, contribuindo para a
saude geral do corpo.

.. que o

em gordura sauddvel

e nutrientes, como o potdssio € as

vitaminas E e K, o abacate é excelente

para a salde do coragao e pode ser utilizado

em diversas receitas, desde smoothies até
guacamole. Além disso, ele pode ajudar
a aumentar a absorcao de nutrientes
lipossoliveis de outros
alimentos.




..que o
paladar humano €
composto por cinco
gostos principais: doce,
salgado, azedo, amargo e

umami? O umami, um sabor
associado a alimentos ricos em

glutamato, como tomates e queijos

curados, foi reconhecido como o quinto
gosto apenas no inicio do século 20.
Esse sabor € fundamental

em diversas culindrias el !
ao redor do mundo,
especialmente na

-

asiatica.

.. que a batata-
doce, um alimento versétil e
nutritivo, é rica em betacaroteno,

um antioxidante que o corpo
converte em vitamina A! Além de seu

valor nutricional elevado, a batata-doce

pode ser preparada de diversas maneiras

— assada, cozida, frita ou até em sopas

— e é uma excelente alternativa

sauddvel as batatas comuns.
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BALANCO DE 2024

2024

Um ano de
transformacao e
oportunidades.

Inflacao, sustentabilidade e
lancamentos dominaram
0s ultimos meses

SUSTENTABILIDADE

CLEAN LABEL

(<) ADITIVOS | INGREDIENTES

DESAFIOS Ecomcmiﬁ)é AMENTOS
I A PRODUTOS |
NOVAS ESG

FRONTEIRAS
_ PROCESSOS
INFLACAO

RESILIENCIA

INGREDIENTES



BALANGCO DE 2024

2024 exigiu estrategias criativas para equilibrar eficiéncia

operacional e manutengao da qualidade.

O ano de 2024 foi mar-
cante para a industria ali-
menticia global. Em meio
a desafios econémicos,
avangos tecnolégicos e
mudancas nos habitos de
consumo, o setor mostrou
resiliéncia e capacidade de
adaptagao.

A busca por saude, sus-
tentabilidade e conveni-
éncia continuou ditando
as regras. Enquanto isso,
inovagoes em ingredientes,
processos e produtos abri-
ram novas fronteiras para
fabricantes e fornecedores.
O ano encerra com uma
mistura de desafios venci-
dos e oportunidades para
2025, que chega com novas
tendéncias e um apelo in-
tenso para a tecnologia, do
ponto de vista da industria,
e o bem-estar, do ponto de

vista dos consumidores.

CENARIO ECONOMICO
E RESPOSTAS DO SETOR

Com a INFLACAO GLOBAL ainda influen-

clando os custos de producao e distribuicao,

2024 exigiu estratégias criativas para equili-

brar eficiéncia operacional e manutencao da
qualidade. O aumento nos pregos de insu-
mos basicos, como cereals, 6leos e proteinas,
impulsionou fabricantes a buscar alternativas,
como reformulagdes baseadas em ingredientes
mais acessiveis ou locais.

No Brasil, a DESVALORIZAGCAO CAMBIAL
afetou as importagdes de ingredientes e
Insumos tecnoldgicos, mas também fo-
mentou as cadeias produtivas internas.
Muitos fornecedores de ingredientes explora-
ram novos modelos de negdcios, priorizando
parcerias regionais para reduzir custos logisticos

e assegurar competitividade.

ADITIVOS
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O QUE FOIDESTAQUE EM 2024

Ingredientes funcionais

Os consumidores preferiram

alimentos que promovem a

salde. Ingredientes como Tecnologia de

inas vegetais e 6mega-3 A fermentacio

n lad nharam o
encapsulado ganhara de precisao avangou

destaque em novos produ- cOMmo novas tecno-

tos. As bebidas proteicas de- logias, permitindo a

vem crescer mais de /% até 2027, oroducio de ingredientes

Afortificacdo de alimentos com vitaminas, como proteinas alternativas,

minerais e compostos bioativos também . ) )
P b gorduras de origem microbia-

se consolidou como uma estratégia para .
gla p na e sabores naturais de forma

nder a deman r sad reventiva. . .
atender a demanda por sadde preventiva escalavel e sustentavel.

Sustentabilidade

A sustentabilidade deixou de ser um diferencial para
se tornar um pré-requisito. Embalagens biodegradaveis,
praticas agricolas regenerativas e a utilizagao de residu-
os agroindustriais sao cada vez mais adotados, reduzindo
a pegada ambiental da industria. As empresas também

intensificaram iniciativas para neutralizar emissdes de

carbono em toda a cadeia produtiva.



BALANCO DE 2024

Automacgdo e Inteligéncia Artificial

A |A continuou ganhando espago na otimizagao de

processos produtivos e na personalizagao de pro-
dutos. Ferramentas de machine learning ajudaram
empresas a prever tendéncias de consumo,

ajustar receitas e até desenvolver novos sabores
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com base em dados comportamentais.

a4

Smart Supply Chain

As cadeias de suprimentos inteligentes permitem
otimizar os processos da produgio a entrega final.
Entre as suas ferramentas, estao o blockchain, para
rastrear alimentos em tempo real, e a Internet das

Coisas, para coletar dados sobre as condigdes dos

alimentos, como temperatura, umidade e localizagao.

Produtos a base de plantas

As proteinas alternativas seguiram crescendo,
seja pelo aumento de pessoas vegetarianas ou
veganas ou pela oferta maior de produtos com
ingredientes que permitem agregar sabor; textura
e outras caracteristicas semelhantes as opgdes

animais.

ADITIVOS | INGREDIENTES
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NOVAS GERACOES,

NOVOS HABITOS

Refeicdes praticas e saudavels,
embalagens clean label, com-
prometimento sustentavel e
experiéncia no sabor: os hdbitos
de consumo estao ditando a ne-
cessidade de novas solugdes na
industria alimenticia. O impacto
da geragio Z e das redes sociais
ndo pode ser ignorado. Os jovens
nascidos entre 1995 e 2010 estado
interessados em saber a origem
daquilo que ingerem e desejam
aparéncias e sabores diferencia-
dos, além de estarem atentos a

sustentabilidade.

A conexao com as marcas
também importa: se o jovem
da geragdao Z aprova algum
alimento, ele ird querer se
identificar com os valores
e a visao da empresa. Um
exemplo de movimentacao
para atender a esse compor-
tamento é a Quimica Anas-
tacio, que neste ano criou o
seu sexto valor, priorizando a
€tica e a sustentabilidade em

todas as suas operagoes.

A Quimica Anastacio criou o seu sexto

valor, priorizando a €tica e a sustentabilidade

em todas as suas operagoes.

Jan Krueder - CEO

Quimica Anastacio
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O consumidor estd atento aos ingredientes

e ao poder nutritivo daquilo que consome,

impulsionando o mercado de alimentagao

saudavel que cresce em média 12,3% ao ano*

A velocidade acelerada da vida cotidiana €
outro fator que muda os hdbitos e, por conse-
quéncia, a industria. Por um lado, aumentou a
procura por refei¢cdes rdpidas e praticas, mas,
ao contrario do que se viu em outro periodo,
isso nao significa uma alimentagao baseada
em “fast food” ou comidas de baixo valor
nutricional. Agora, o consumidor estd atento
aos ingredientes e ao poder nutritivo daquilo
que consome, impulsionando um mercado de
alimentagao sauddvel que cresce em média
12,3% ao ano, segundo o Servigo Brasileiro
de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(Sebrae).

Os suplementos alimentares roubaram a
cena ao longo de 2024 e estao presentes em
59% dos lares brasileiros, de acordo com a
Associacao Brasileira da Industria de Alimen-
tos para Fins Especiais e Congéneres (Abiad).
Dentre eles, destacam-se a creatina, bebidas

proteicas, barrinhas de proteina e snacks.

*Fonte Sebrae

“Veremos cada vez mais
alimentos e bebidas com
badronizagdo de ativos e
a expansdo da categoria
de suplementos funcionais,
que vem aumentando a sua

relevancia no mercado.”

Luiz Aguiar

Gerente de Marketing

ADITIVOS | INGREDIENTES
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Outro mercado que cresce desde 202 | € o de produtos vegetais. A previsao € de que
as vendas globais superem US$ 425,3 milhdes até 2026, conforme a Euromonitor. Destaca-
-se a busca por roétulos limpos e ingredientes funcionais, levando a necessidade de novas
técnicas de fermentacao e processamento que melhorem a qualidade dos produtos vegetais
e superem os desafios relacionados ao sabor e textura.

Ainda na tendéncia sauddvel, a pesquisa Food Barometer 2024, da Sodexo, ouviu 7 mil
pessoas na Franca, Reino Unido, Estados Unidos, India e Brasil, revelando dados importantes

entre os entrevistados:

73%

61%

41%

29%

B 73% apontaram o custo como principal barreira para comerem mais saudavel.
I 61% apontaram o sabor como a principal barreira;

B 29% acreditam que as empresas do setor alimenticio devem liderar a transi¢ao para
dietas mais saudaveis;

41% tém expectativa de que a indUstria adote praticas agricolas mais saudaveis.
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DESAFIOS PARA
A INDUSTRIA

As maiores empresas do setor, como
a Corbion, Duas Rodas, Tereos, a Nexira
e a Liotécnica sdo unanimes: ha uma alta
procura por produtos que combinam na-
turalidade com inovagao, que sejam clean
label e capazes de proporcionar experi-
éncias sensoriais Unicas. No entanto, ele-
mentos macroeconémicos como a inflacao
trazem pontos de atencao e instabilidade.

Um estudo da Opinion Box com a
Neogrid identificou que o prego influen-
cia em 66% da decisao de compra dos
consumidores, por isso as oscilagdes no
indice Nacional de Precos ao Consumidor
representam desafios significativos. E ainda
mais importante que cada marca encontre
meios de se diferenciar através de outros
fatores, como ingredientes que promovem
uma experiéncia sensorial mais aprimorada
e que se enquadrem na linha sustentdvel.

A legislagdo é outro desafio, especial-
mente para oferecer opgdes sauddveis. A
Nexira relata que hoje nao € possivel dis-
ponibilizar todo o seu portfdlio de solugdes
sauddveis no pais devido a aprovagdes da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(Anvisa).

“Fazemos um forte
trabalho regulatorio
e de marketing para
compreender as demandas
locais, viabilizar a
comercializacdo e o uso
industrial das nossas

solucoes saudaveis.”

Maria Fernanda de Oliveira

Gerente de Contas da

ADITIVOS | INGREDIENTES
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BALANCO DE 2024

Na sustentabilidade, o desafio & “A industria de ingredientes

integrar as prdticas ESG em toda a

. g deve estar conectada ao
cadeia. Algumas empresas ja ado-

tam medidas para descarbonizar consumidor.”
as atividades agricolas através do

Camila Vicente

desmatamento zero, como € O caso

da Tereos, que até 2025 pretende Coordenadora de
garantir 100% do fornecimento de . —
matérias-primas agricolas nao des- Marketmg sl | iotecnica

matadas, além de investir em agri-
cultura regenerativa com o uso de
fertilizantes organicos em detrimento
dos minerais nitrogenados. Jd a Cor-
bion, que adotou uma abordagem
holistica para que toda a sua cadeia

de suprimentos atenda as normas de

sustentabilidade, combina praticas
como a instalagao de painéis solares
e certificacao de lixo zero.

Ao longo do ano, a indUstria ainda
sofreu com o alto prego do cacau,

além dos debates relacionados a
questao ambiental. Essa realidade
aumentou a urgéncia de alternativas,

o que motivou a Liotécnica a desen-

volver um substituto parcial do cacau
alcalino, de origem natural, que
reduz o seu custo enquanto
mantém a performance sen-

sorial.

SADATIVOS | INGREDIENTES
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BALANCO DE 2024

Apesar dos desafios, ha otimismo. A CP Kelco, por exemplo, finaliza 2024 com o in-
vestimento de R$ 60 milhdes na sua unidade em Matdo. As parcerias estratégicas e a
robusta gestdo de sourcing internacional foram os pilares no caso da Quimica Anastacio,
que cresceu mesmo com as questdes relacionados a manutengao de custos competitivos

no cenario global instdvel.

O que rolou por ai....

Tornou-se o primeiro produtor de
acUcar e amido a receber aprova-
cao de suas metas de descarbo-
nizagao pelo SBTi (Science Based
Target Initiative) e consolidou
|00% das suas areas préprias de
cana de aclicar com certificacao de
sustentabilidade Bonsucro.

, . Conquistou aprovacdes na Anvisa -
Estd desenvolvendo novidade em 9 P 5

plant-based, uso de fertilizantes IN'28 para suplementos, com 0> ingre-

. oo dientes aprovados.
de baixa emissao e estudos sobre P

fertilizantes verdes. Consolidou a ascensdao no mercado de
LBG, iniciada em 2022 com a aquisigao
da Unipektin, com snacks saudaveis e
bebidas nutricionalis.

LIOTECNICA H

Langou |3 novos
Ingredientes.

Desenvolveu um
substituto parcial do
cacau alcalino.

ADITIVOS | INGREDIENTES
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CPKELCO N

Lancou novidades em saudabilidade con-
veniente, mouthfeel indulgente, rétulos
simples e limpos e ingredientes multi-
funcionais acessiveis.

Anunciou a expansio de capacidade i @U@ W XN/ XY/ Nee)

com um investimento de R$ 60 milhdes Reforcou a estratégia ESG com

na inovadora planta de fibra cftrica, em base na Agenda 2030 da ONU

Matdo. com agoes que envolvem energia

renovdvel, gestao de residuos e
politicas de compras sustentdvers.

Investiu na digitalizagao das opera-
¢Oes e otimizagao dos processos
logisticos.

CORBION N

Na divisao de Functional Ingredients &

Solutions, destaca-se a substituicdo de
emulsificantes sintéticos, fermentos qui-
micos e o uso de aromas naturais para a

reducdo de sddio nos alimentos.

Aprimorou o seu sistema de controle
de listeria com inteligéncia artificial.

B DUAS RODAS

Adquiriu a empresa alema
Tropextrakt.

Inaugurou o seu Centro de Ino-
vagao e Logistica na Europa.

2025



TENDENCIAS PARA P 0 P4

OB 2025

Com um panorama promissor, 0 proximo ano traz expectativas
animadoras. A personalizagdao continua como tendéncia forte, com o
uso de tecnologias avangadas, como impressao 3D e A, para atender

preferéncias individuais de sabor, textura e nutrigao.

: o A popularidade das proteinas ve-
A Duas Rodas investira
getais e cultivadas continuara cres-

R$ 21 | milhdes em cendo, acompanhada pelo surgimen-
inovagéo e tecnologia de to de produtos hibridos que com-

binam diferentes fontes de proteina
2023 a 2025, enquanto

a Corbion aprimorou O textura e custo-beneficio. Outro
ponto € que os consumidores se-

para atender a demanda por sabor,

seu controle de listeria o L
guirao mais atentos a origem dos

usando inteligéncia alimentos, por isso os ingredientes
artificial rastreaveis, obtidos de forma ética
e sustentdvel, devem ganhar mais

espago nos rétulos.

Produtos praticos e enriquecidos, como barras de proteinas e snacks com
beneficios especificos para energia, foco ou relaxamento, devem liderar novos
langamentos em varias areas. De forma complementar, esta a busca por hidra-
tagao funcional, com adicao de probiéticos, colageno ou vitaminas, que pro-

mete movimentar o segmento de bebidas.

ADITIVOS | INGREDIENTES
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FIBRAS ALIMENTARES

FIBRAS ALIMENTARES:
As mudancas gue orientam
a industria

ADITIVOS | INGREDIENTES
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As Inovacoes

em enquanto as fibras roubam

a atencao dos consumidores

Com o aumento da procura por alimentos clean label, plant-based e
sustentaveis, as fibras se tornam uma alternativa para desenvolver produtos
mais saudaveis, mas ainda ha desafios pela frente.

Reconhecidas ha déca-
das como essenciais
para uma alimentacao equi-
librada, as fibras alimen-
tares agora assumem um
protagonismo inédito na
industria alimenticia. Longe
de se limitarem ao papel
funcional cldssico, elas
se tornaram o cen-
tro de inovagao, <

sustentabilidade

e tendéncias £ -
/
de mercado. g :
@ o ol
p it
e | _;j
\ _

Em um contexto onde
salde e sustentabilidade
ocupam o topo da lista de
prioridades dos consumi-

dores, as fibras alimentares

representam oportunida-
des para a industria de
aditivos e ingredientes,

mas também desafios.




FIBRAS ALIMENTARES

e cabia Fibras como
= As fibras alimentares sao i ngred ie nte

carboidratos ndao digeriveis

encontrados em alimentos de Como ingrediente as fibras

origem vegetal, que passam el
O se destacam pela flexibilidade,

sistema digestivo humano. Mas por isso ha diversas aplicacoes

seu impacto no organismo

= : €m seu uso:.
ndao passa despercebido! Elas
beneficiam a salde intestinal;

melhoram niveis de glicose

=7 Bebidas Funcionais
e colesterol no sangue; con- -
tribuem para a saciedade e Ingredientes como inulina e FOS (frutoo-
ajudam a satide da microbiota. | & ligossacarideos) sdo usados para enriquecer

bebidas com apelo prebidtico. Essas fibras
soluveis oferecem estabilidade e melhoram

. e - a saude intestinal, atendendo a demanda
Panificacao e

Confeitaria
Em paes, bolos e massas, as

por produtos voltados a microbiota.

fibras insolUveis garantem es- L.
Laticinios e Sobremesas

Polidextrose, goma guar e outras fibras

trutura e incrementam o valor
nutricional. Ja as sollveis auxiliam

6 dEsavEliET® de EaEs sao incorporadas para reduzir calorias,

macias em receitas reformuladas melhorar a cremosidade e aumentar a

para reducao de agucar ou sensacdo de saciedade.

gordura.

Snacks e Alimentos Integrais

Com o crescimento do mercado de alimentos
integrais, fibras insollveis sao indicadas para agregar

crocancia e funcionalidade.

ADITIVOS | INGREDIENTES
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Para a industria de
alimentos, o desafio é
aproveitar a0 maximo
essas caracteristicas,
garantindo que as fibras
sejam incorporadas sem
comprometer a textura,
sabor ou aparéncia dos

produtos.

Sollveis e Insollveis

SOLUVEIS: Dissolvem-se em dgua
e formam um gel viscoso. No or-
ganismo, ajudam a reduzir os niveis
de colesterol e glicose no sangue,
além de alimentar bactérias bené-
ficas no intestino. Sao encontradas
em alimentos como aveia, cevada,

frutas citricas e leguminosas.

Fibras alimentares em altal

O crescimento do CAGR
deve ser de 9, | 5%

O consumo de fibras
alimentares segue uma ten-
déncia crescente que nao
deve ser interrompida nos
proximos anos. Segundo
o relatério “Tamanho
do mercado de fibras
alimentares e andlise
de participagdo - Ten-
déncias e previsoes de
crescimento (2024 -
2029)”, da Mordor In-
telligence, alguns dados sao
importantes para a industria

ficar atenta:




FIBRAS ALIMENTARES

INSOLUVEIS: Nao se
dissolvem em dgua,

aumentando o volume fecal
Empresas

que estao se

destacando no
cereais integrais, cascas de cenario mundial:

e acelerando o transito

intestinal. Encontradas em

frutas e vegetais, como Cargill, Ingredion,

cenoura e brécolis. Tate & Lyle, Kerry
Group e ADM

Europa

Mercado em
crescimento

América mais rapido
do Norte
— h 4
Maior Mercado
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Atualmente, a recomendacao da Organi-
zacao Mundial da Salde € para o consumo de
25 g/dia de fibras para mulheres adultas e 38
g/dia para homens adultos. Entretanto, hoje
esse consumo médio € abaixo de 20 g/dia.
As fibras dietéticas estdo atraindo
para si o protagonismo, pois ajudam
a controlar o peso e aumentar a imunidade.

Esse cendrio cria um espago estratégico
para a indUstria: atender a uma necessidade
nutricional a0 mesmo tempo em que capi-
taliza em cima de tendéncias de mer-
cado como produtos clean label,
alimentos funcionais e embalagens
sustentaveis.

Para a Nexira, que ji trabalha ex-
clusivamente com ingredientes naturais, a
tendéncia clean label e plant-based € ob-
servada hd algum tempo. Com a velocidade
das mudancas e a necessidade de inovacao,
a empresa conta com 400 estudos rela-
cionados ao Fibregum (fibra de acdcia) e a
inavea Baobab Acacia (acdcia + baobd) para
seguir desenvolvendo solugdes, em especial
dedicadas a manutengao do peso sauddvel.
Outro ponto para a empresa € a sustenta-
bilidade, que também obriga as empresas a
modificarem os seus processos de producao

das fibras.

Tendéncias para a saude

“A sustentabilidade é
um tema em destaque.
Ingredientes sustentdveis
sdo muito valorizados

no exterior e tendem a
ser valorizados cada vez

1)

mais no Brasil

Maria Fernanda de
Oliveira - Gerente de
Contas da Nexira



O foco da Nexira em prover solu-
cOes que atendem a problemas como
sindrome metabdlica e obesidade €
seguido por outras empresas do mer-
cado. Um dos motivos € o aumento do
uso de medicacdes com inibidores de
apetite, uma vez que nos Estados
Unidos ja se prevé uma dimi-
nuicao de até US$ 48 bilhoes
até 2034 no mercado de ali-
mentagao devido ao consu-
mo de GLP-I (horménio presente
nas injegdes de emagrecimento), de
acordo com a consultoria KPMG.

Nesse contexto, uma das preocupa-
¢Ses é a substituicao do aglcar.
A ADM, por exemplo, conta com a
Unica fibra bioativa soldvel prebidtica
de baixo FODMAP disponivel no mer-
cado, extraida do milho. Por auxiliar na
resposta insulinica, o ingrediente ajuda
a manter os niveis de triglicerideos
sauddveis, aumentando a sensacao de
saciedade, além de ter um alto limite
de tolerancia digestiva: podem ser
consumidos até 68 g/dia sem causar

desconforto abdominal.

FIBRAS ALIMENTARES

"Acreditamos que hd uma demanda
crescente por ingredientes voltados
para a saude intestinal e modulagdo
da microbiota, como os probidticos
combinados com fibras, além de
inovagdes em produtos ‘co-branding,
que agreguem ainda mais valor ao

mercado de salde e bem-estar.”

Livia Queirds - Nutricionista
e Especialista Técnica e de
Desenvolvimento da ADM

ADITIVOS | INGREDIENTES

N
(%]



ADITIVOS | INGREDIENTES

N
o

Em meio as adaptac3es e novidades, ndo se pode negligenciar as exigéncias

dos consumidores quanto ao sabor e a textura. A J. Retternmaier
buscou aprimorar essas caracteristicas utilizando fibras de diferentes comprimentos e pro-
priedades, desenvolvendo uma linha que pode ser aplicada em produtos andlogos de carne
ou até mesmo em biscoitos e torradas, com a garantia de que a lignina na composigao das
fibras permita melhorar a crocancia e até mesmo o shelf life dos alimentos.

QOutras inovacdes para ficar atento:

Fibras de Residuos Agroindustriais

Uma das tendéncias € o reaproveitamento de subprodutos agricolas, como
cascas de frutas, bagaco de cana e residuos de cereais. Essas fontes sustentdveis
evitam o desperdicio e oferecem fibras com alto valor nutricional e um forte
apelo ambiental.

Prebidticos Avangados

Ingredientes como galactooligossacarideos (GOS) e Xxilooligossacarideos
(XOS) estao entrando no mercado, prometendo beneficios especificos para a
microbiota. Essas fibras sao altamente fermentdveis, alimentando seletivamente
as bactérias benéficas do intestino.

Microencapsulacao

Tecnologias modernas de microencapsulagao estao permitindo que fibras
sejam incorporadas a alimentos e bebidas sem comprometer o sabor ou a
textura. Isso abre possibilidades em categorias como refrigerantes, produtos
infantis e até alimentos indulgentes, como chocolates e sorvetes.

Fibras Funcionais Personalizadas

Blends especificos de fibras soltveis e insoldveis estao sendo desenvolvidos
para atender necessidades especificas, como suporte a saciedade, controle
glicémico ou melhorias na digestao. Esses produtos ajudam os fabricantes a
posicionar seus alimentos como solugdes sob medida para o bem-estar.



Desafios na regulamentacao

Assim como toda inovacao, o de-
senvolvimento de novas solu¢cdes em

fibras alimentares também precisa se

adequar as regulamentacdes de cada No Brasil, enfrentamos d’f’CU/‘

pais. A Resolugdo - RDC n° 360, de dade com a legislacdo, que ndo

2003, da Agéncia Nacional de Vigilancia permite o uso de fibras em pro-

Sanitdria (Anvisa), define “fibra alimen- ,
) , ) dutos cdrneos, embora possam
tar” como qualquer material comestivel

que ndo seja hidrolisado pelas enzimas melhorar o processo de fabrica-

endégenas do trato digestivo humano, ¢do, caracteristicas organolép-
incluindo ainda a divisao entre solUveis ticas do produto fll’)d/ e ainda
e insoluveis.

) enriquecer nutricionalmente.”
No entanto, um dos desafios € a falta

de clareza quanto a definicao de alimen-
tos ultraprocessados em regides como
a América Latina. Em alguns casos, ali-
mentos com fibras adicionadas acabam
sendo considerados ultraprocessados,

embora sejam utilizados para otimizar

o valor nutricional e os seus beneficios

a salde ja sejam conhecidos através de Rebeca \/\/ang - Gerente de

uma série de estudos cientificos. Negdcios da J. Rettenmaier
Para a J. Rettenmaier, a incerteza a

respeito dos ultraprocessados prejudi-

ca a introducao de alternativas no mer-

cado. Um dos mais afetados € o préprio

consumidor, que deixa de ter acesso a

produtos que possuem um maior valor

nutricional e precisam aguardar até que

se tenha uma clareza exata sobre o

tema ao nivel da sua regulamentacao.
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TUDO O QUE VC PRECISA SABER...

-ll

B

Estd chegando a PRINCIPAL CELEBRACAO do
SETOR DE INGREDIENTES DA AM. LATINA!

Acesse a apresentacao e saiba como fazer
parte do BEST INGREDIENTS SUPPLIERS levara
VOCE e seu time estratégico a um novo patamar
de realizac¢des.

Te esperamos em 27 de Marc¢o.
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Preservando Valor:

Solu¢des Avancadas para Seguranca e Qualidade em Carnes

Consumidores valorizam produtos com maior vida Util e caracteristicas sensoriais

preservadas, representando uma oportunidade estratégica para a industria.

Solugdes em lactato e ferramentas preditivas: os aliados ideais para atender as demandas do mercado.

A seguranca alimentar e a
qualidade dos produtos cdrneos
tém se tornado prioridades glo-
bais, impulsionadas pela crescente
preocupagao dos consumidores
com o frescor, a confiabilidade das
marcas e a sustentabilidade das
cadeias de produgao.

No Brasil, onde os desafios
relacionados a contaminagao de
alimentos sdo uma realidade,
torna-se fundamental adotar so-
lugdes que combinem seguranga
alimentar com a preservacao das
caracteristicas sensoriais € o au-
mento da vida Util dos produtos.

Essas iniciativas ndo apenas
garantem alimentos mais seguros,
mas também atendem as expec-
tativas de um mercado cada vez
mais exigente e informado.

Segundo a pesquisa Innova
Lifestyle & Attitudes Survey 2024,
da Innova Market Insights, 57% dos
consumidores priorizam sabor e co-
loragdo ao decidir por uma compra,
enquanto 30% estariam dispostos a
pagar mais por produtos frescos.

Esses dados ilustram a impor-
tancia de fatores como aparéncia,
maciez, suculéncia, teor de gor-
dura e proteina, além da auséncia
de odores desagraddveis, para a
satisfacdo do consumidor e sua
fidelizagao.

CORBION: INOVAGCAO E
SUSTENTABILIDADE NA
INDUSTRIA CARNEA

Com mais de 100 anos de
expertise global, a Corbion se
destaca como parceira estra-
tégica da indUstria cdrnea. Suas
solucdes, como as linhas Purasal®
e OptiForm®, oferecem frescor,
seguranca e shelf life estendido.

“Purasal® é uma solucdo re-
conhecida por sua eficdcia
em prolongar a vida util dos
alimentos em até |100%, pre-
servando a qualidade e a co-
lora¢do dos produtos cdrneos
frescos,” explica Jodo Yunes,
Tech Service Manager da
Corbion.

J& a linha OptiForm® vai além,
garantindo controle eficaz de bac-
térias patogénicas como a Listeria
monocytogenes, essenciais para
produtos cdrneos processados.

FERRAMENTAS PREDITI-
VAS: ANTECIPANDO A
EXCELENCIA

Outro diferencial da Corbion
€ o desenvolvimento de ferra-
mentas preditivas que permitem
a industria otimizar formulacdes,
prevendo o comportamento
microbioldgico e ajustando rapi-
damente sistemas de preservagao.

“Essas ferramentas ajudam
a reduzir o tempo de testes
e garantir que os produtos
cheguem ao mercado com a
mdxima eficiéncia e seguran-
¢a,” destaca Jodo Yunes.

A Corbion lancard melhorias
significativas no seu modelo online
de controle de Listeria baseado
em |A no primeiro trimestre de
2025, reforcando ainda mais sua
capacidade de ajudar os fabrican-
tes de alimentos a combater a
contaminagao por Listeria.

O modelo atualizado incluird
recursos avancados de variagao di-
namica de temperatura e a adi¢ao
de simulagao de armazenamento
em temperaturas extremamente
baixas ("deep-chill"), refletindo de
forma mais precisa os ambientes
reais de armazenamento.

Com essas solugdes, as indUs-
trias podem acelerar o lancamento
de novos produtos e assegurar
que eles atendam as mais rigorosas
exigéncias de qualidade e seguran-

Corbion

corbion.com

ca alimentar.
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Shelf Life

Desafios para a industria e a sociedade

O tempo de vida util dos alimentos se
tornou um tema urgente de todos

Para vencer a inseguranca
alimentar e ter melhores
estratégias de vendas,

o debate sobre a

validade dos

produtos ganha

cada vez mais

destaque em

busca de

alternativas
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TODOS CONTRA
O DESPERDICIO

O mundo enfrenta
um desafio grandioso:
combater o desper-
dicio de alimentos.
Segundo o Indice de Des-
perdicio de Alimentos da
Organizagao das Nagdes
Unidas (ONU), mais de
| bilhdo de refei¢des sao
jogadas fora por dia. Por
outro lado, 783 milhdes
de pessoas vivem ex-
postas a inseguranga ali-
mentar. Um dos motivos
associado a esse desper-
dicio é o “shelf life”,
traduzido ao pé da
letra ‘“vida na prate-
leira”, ou seja, data de
validade dos alimentos,

0 que também se tornou

TIPOS:

Microbiolégico: é a vida Util responsavel
por garantir que o alimento nao representa

riscos a saude por causas como proliferagao de

bactérias, fungos e outros microrganismos;

Sensorial: é a vida (til associada a manutencao
das caracteristicas como aroma, textura, sabor e

aparéncia do alimento.

um desafio para a in-

dastria do setor.

Mas qual € a relagao
entre os dois assuntos?
Um dos comportamentos
dos consumidores que
contribui para o aumen-
to do desperdicio € o
descarte de alimen-

tos perto da data de

expirar, embora ainda

estejam em boas con-
di¢des para o consumo.
Essa situagcao aumenta
o debate sobre a neces-
sidade de inovacdes e
mudangas no que hoje se
conhece como o shelf life

dos alimentos.

Do ponto de vista da indUstria, o shelf life ganha outra importancia. Quando
ele é bem determinado, auxilia a ter uma melhor gestao de estoque e
até mesmo um planejamento mais eficiente das estratégias

de vendas. Reduzir o desperdicio dos produtos também

AN M\ diminui o risco de prejuizos financeiros, pois

permite uma maior janela de tempo para a distribuicao e

comercializagdo. Ja para os consumidores, um shelf life

preciso é sinbnimo de maior seguranca alimentar.




 SHELF LIFE

FATORES QUE AFETAM O
SHELF LIFE:

« Condigbes de armazenamento, seja no local de
producdo ou, posteriormente, de venda.
Composicao do produto, incluindo os seus teores
de acucar, o pH, entre outros.

Exposicdo a luminosidade conforme o indicado.

Tipo de embalagem utilizada.

»  Condigbes de temperatura e umidade.

INDUSTRIA
EM BUSCA DE

INOVACOES ISERRY

A industria alimenticia

jd se movimenta hd alguns ALERTA DE TENDENCIA!

anos em busca de solucdes Substituicdo de aditivos e conservantes
para ampliar o shelf life sintéticos por fontes de origem natural, que
sem comprometer a atende também a demanda por rétulos limpos.

seguranca alimentar.

Para isso, estao sendo tes- CASE DE SUCESSO: a Kerry Group ja utiliza
tadas mudancas em todo o algumas tecnologias convencionais, com 0s sais
ciclo de producao, desde a de cura, reguladores de acidez, dcidos organicos
escolha dos ingredientes até e seus sais. Para manter a preservagao natural, a
a sua embalagem. empresa investe em metabdlitos de fermentagao,

produtos a base de vinagres, aromas naturais e
extratos de plantas, que sao mais sustentdveis do

que as alternativas tradicionais.
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Raquel Nunes, Ger;entlie de
Desenvolvimento de Negdcios
na Kerry
“A pesquisa em
ingredientes
funcionais e aditivos
estd moldando as
solucoes ao focar
em alternativas
que promovam a
sustentabilidade
e reduzam o

desperdicio de

alimentos.”

Para garantir um rdtulo
limpo e ainda ampliar o
shelf life, os produtos
fermentados também
estdo se destacando na
substituicao de aditivos
quimicos. A industria de
panificagao demonstra bons
exemplos nesse sentido

com o uso de farinha de

trigo fermentada. A fermen-
tacao pode ser feita a partir
de microrganismos e enzi-
mas food grade, gerando
beneficios também a salde
dos consumidores, pois faci-
lita o processo de digestao.
Ja os alimentos congelados
tém outros requisitos de
conservagao que precisam
ser atendidos ao nivel da
temperatura e tempo de
armazenamento.

Entre os ingredientes
que a industria mais tem
buscado para estender ou
garantir a estabilidade dos
alimentos, estao alguns bem
conhecidos:

« Acido citrico: além
de atuar como
conservante, colabo-
ra no ajuste do pH
dos alimentos, au-
mentando a acidez e
criando um ambien-
te menos favoravel
para o crescimento
de bactérias e fungos.
Também € um antio-
xidante que ajuda a
prevenir a oxidagao
de produtos congela-

dos, mantendo a cor

SHELF LIFE |

e o sabor.

Acido ascérbico:
inibe reacdes de
oxidagao que podem
levar a degradacao de
vitaminas e nutrientes
e contribul para a
manutengao da qua-
lidade sensorial, sa-
bor e aparéncia dos
alimentos.

Acido sérbico: é fre-
quentemente utiliza-
do em congelados,
como paes e produ-
tos de panificagao,
para prevenir mofo e
preservar a frescura.
Sorbato de potdssio:
utilizado para con-
trolar o crescimento
de bolores, leveduras
e algumas bactérias.
Sua solubilidade em
dgua o torna um ex-
celente conservante
para solugdes liquidas
e alimentos com umi-
dade elevada.
Benzoato de sédio: é
utilizado em alimentos
acidos como molhos,

conservas € sucos.
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Nas formulacdes de
produtos congela-
dos, ajuda a manter a
seguranca alimentar
e a prolongar a vida
util, especialmente
quando o pH é baixo.
» Fosfato tricdlcico:
ajuda a controlar a
umidade e melhorar
a textura de produ-
tos congelados, como
queijos e molhos,
além de ser uma fon-

te adicional de célcio.

TRANSFORMACAO
NOS LACTEOS

Cada tipo de alimento
apresenta diferentes obsta-
culos a serem superados e
exigem solucoes especificas.
A DSM-Firmenich investiu
em ouvir o feedback dos
consumidores, trabalhar em
conjunto com os produto-
res lacteos e utilizar machi-
ne learning para identificar
os problemas e viabilizar
respostas inovadoras para
ampliar o shelf life dos seus
produtos sem comprome-

ter a qualidade.

A estratégia da DSM-Firmenich
originou varias alternativas ao

mercado:

DESAFIO: Produtores lacteos precisavam controlar problemas
fungicos

SOLUGAO: A equipe de P&D identificou bactérias com culturas
bioprotetoras que sao adicionadas a fermentacao
RESULTADO: A solugdo previne e retarda naturalmente o
crescimento de contaminantes fungicos durante a vida Util dos
produtos lacteos.

DESAFIO: Controlar a pés-acidificagdo dos produtos

SOLUCAO: Criou-se uma bioprotecdo integrada, desenvolvida com
um algoritmo exclusivo de Machine Learning, que otimiza o processo
de fermentagdo utilizando as misturas bacterianas.

RESULTADO: logurtes com vida Util prolongada e probidticos, sem
comprometer o sabor, textura, tempo de fermentacdo e controle de
poés-acidificacdo.

DESAFIO: Prolongar o shelf life para clientes que operam em
ambientes de alta temperatura e em cadeias de abastecimento

exigentes. SOLUCAQ: solucdo que mantém a estabilidade do pH
mesmo nas condi¢des mais exigentes, beneficiando produtores

de lacteos que lidam com tempos de espera pds-fermentagdo

a 20°C-28°C. RESULTADO: Mesmo que haja atraso entre a
fermentacgdo e o envase, a qualidade do produto é mantida de forma
consistente.

DESAFIO: Prolongar o shelf life para produtos com baixo ou zero
teor de lactose.

SOLUGAO: Linha composta por enzimas de altissima pureza.
RESULTADOS: retarda o desenvolvimento de sabores e aromas
indesejaveis nos produtos, permitindo que a industria prolongue
consideravelmente a vida Util de seus produtos.
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de alimentos’ estabelece
diretrizes sobre prdticas re-
gulatdrios com a contribuicdo

de autoridades do mundo

A propria ANVI-  todo. Até o momento, essa

SAlangou,emjulhode € a orientagdo oficial que a
2024, a nova versao  industria segue, porém cada

do guia para orientar  inovagao pode passar por

REGULAMENTACAO

Nem sempre € simples
inserir inovacdes no mer-
cado, pois o tempo to-
tal envolvido nos pro-
cessos de aprovacao
para novas substancias
e tecnologias ainda é
uma barreira enfren-
tada pela industria. No
Brasil, nao ha uma le-
gislacdao especifica que
defina qual € o prazo ideal
para o consumo dos alimen-
tos, e o responsavel por essa
determinacao € a propria
inddstria. A informacgao
da validade, no entanto,
deve estar presente na
embalagem de forma clara,
segundo a RDC n° 259, de
20 de setembro de 2002,
da Agéncia Nacional de Vi-
gilancia Sanitdria (ANVISA).

a determinagao dos prazos

regras especificas até ser

de validade de alimentos
comercializados no Brasil.
O "“Guia para deter-
minacao de prazos de

validade de validade

T \ :
Aline Bento — Associate Manager

Regulatory Affairs LAM da DSM-
Firmenich

“Ao estar proximo
aos nossos clientes e
ouvir continuamente o
mercado, garantimos
que nossas solugoes
personalizadas

regulamentada no pais. ll

atendam a essas
necessidades
especificas, melhorando
a qualidade dos
produtos e reforcando
a confianca dos
consumidores.

Essa abordagem
colaborativa assegura
que o desenvolvimento
de novas solugoes

seja alinhado com

as expectativas

e demandas do
mercado.”
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Vitamin-AceTM, da Duas Rodas, se
destaca para produtos para imunidade

Empresa une conhecimento especializado e tecnologia para desenvolver linha de
extratos e desidratados com alta concentracdo de Vitamina C da Acerola, ingrediente
em evidéncia no mercado global
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Os consumidores brasileiros
estdo cada vez mais conscientes
sobre a relevancia da alimenta-
¢do sauddvel, da saiide mental e
da prética segura de exercicios
fisicos paraa construgao de uma
rotina voltada para o bem-estar.

E eles tém se movimentado
para desenvolver e manter habi-
tos alimentares saudaveis com 5
objetivos principais: envelhecer
de maneira saudavel (42%),
melhorar o sistema imunoldgico
(33%), melhorar o desempenho
fisico (33%), perder peso (29%)
e prevenir doengas crénicas
(28%), segundo estudo recente
“Tendéncia em Alimentacao
Saudavel no Brasil — 2024", da
Mintel.

Em meio aos desafios de um
dia a dia estressante, da falta de
tempo e inclusive dos desafios
de acessibilidade a esses produ-
tos, as pessoas esperam contar
com a ajuda das marcas de ali-
mentos e bebidas para alcangar
as suas metas de uma vida mais
sauddvel e com bem-estar. Eles
também indicam, com 69% das

mengdes na pesquisa da Mintel,

Consumidores brasileiros tém buscado apoio em produtos com beneficios
funcionais para melhorar a salde e bem-estar de toda a familia

que preferem opcdes naturais
em produtos com beneficios
funcionais.

Alinhado a este movimento,
no mercado global, quase 50%
dos lancamentos de alimentos e
bebidas com claim de imunidade
sao fortificados com vitaminas
e/ou minerais. E € a vitamina C
que vem liderando o ranking de
ingredientes nos langamentos
com claim de imunidade.

Segundo o Innova Market
Insights, de julho de 2023 a

junho de 2024, a vitamina C
fol o principal ingrediente nos
langamentos na categoria de
suplementos de imunidade, e
se firmou também o ingredien-
te lider entre os suplementos
botanicos/herbais com claim
de satide imunoldgica em 2023.

Especialista na fabricagao
de ingredientes naturais desde
1925, a Duas Rodas estrategi-
camente une o seu profundo
conhecimento sobre a biodi-

versidade brasileira e as tec-



nologias mais modernas para
estudar e desenvolver a linha
Vitamin-Ace TM, de extratos e
desidratados de Acerola, com
alta concentragcao de Vitamina
C padronizada.

A estrela do portfdlio € o
Vitamin-Ace TM 40, extrato da
fruta com 40% de Vitamina C
natural padronizada. Unico no
mercado mundial, o Vitamin-
-AceTM 40 preserva o rico
potencial de Vitamina C natu-
ral da Acerola, apresentando
alta concentracao de 40% de
acido ascdrbico, para atender
a crescente demanda dos con-
sumidores por produtos que
possibilitem apoiar sua salde
imunoldgica. O ingrediente tam-
bém € carrier free, contemplan-
do o forte apelo por produtos
clean label.

Este principio ativo também
apresenta outras funcionalida-
des cada vez mais valorizadas
pela inddstria, como agdo antio-
xidante em produtos carneos
e fortalecimento da rede de
gldten em panificagao.

O Vitamin-Ace TM 40 integra
a linha de extratos e desidrata-
dos de acerola com diferentes
concentracdes de vitamina C
padronizada, que tém aplicagbes
indicadas para produtos como
suplementos, bebidas funcionais,

laticinios e barras de cereais.

Com 30 vezes mais vitamina C que a laranja, Acerola é excelente opc¢ao de ingrediente
natural para forga e vitalidade

ESTRUTURA EM TODA A CADEIA ASSEGURA
ALTA PERFORMANCE E QUALIDADE

Como a Acerola ¢ fonte
de 30 vezes mais vitamina C
do que a laranja, a Duas Ro-
das desenvolveu uma estru-
tura que vai desde a colheita
até o processamento da fruta
em apenas 24 horas para
preservar os componentes
naturais ativos das frutas.

A alta qualidade dos ex-
tratos e desidratados em pd
de Acerola da Duas Rodas
é resultado de amplo traba-
lho desenvolvido em toda
a cadeia pela equipe de es-
pecialistas das multinacional
brasileira que estd na lideran-
¢a da fabricacao de aromas e
ingredientes para alimentos e
bebidas da América Latina.

Pioneira na fabricacao de
dleos essenciais no Brasil, a
empresa direciona sua ampla
expertise no desenvolvimen-
to de sabores e ingredientes

botanicos e em processos
de extragdo e secagem na
criagao de solugdes que
integram sua plataforma de
naturais. Em destaque esta o
portfdlio Fruittion Botanicals,
em evidéncia no mercado na-
cional e global de alimentos e
bebidas pela diversidade em
extratos em pd e liquidos,
desidratados e aromas fo-
cados nos ativos naturais de
frutas e plantas da América
Latina, e também o portfdlio
dotNat, de aromas naturais.

Duas
Rodas

duasrodas.com

ADITIVOS | INGREDIENTES
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GUIA de FUNCIONAIS

24/25

A mais completa fonte de consulta do setor
de ingredientes

Referéncia no mercado de alimentos e bebidas, o Guia de Fornecedores A|l € uma valiosa
ferramenta para os profissionais da industria alimenticia que buscam expandir parcerias e
desenvolver novos produtos.

Com informacdes atualizadas, € dividido em duas partes: a primeira, contém uma listagem
completa de ingredientes utilizados nas mais diversas categorias de produtos alimenticios
e bebidas, com os seus respectivos fabricantes, fornecedores e/ou distribuidores. A
segunda parte, fornece os dados completos da cada uma das empresas mencionadas.

Considerado o mais completo banco de dados de fabricantes e distribuidores de
ingredientes alimenticios da América Latina, esta edicdo traz mais de 300 itens de
ingredientes e aproximadamente |.000 empresas listadas.

Com a proposta de conectar profissionais da cadeia produtiva, da industria de
transformagao e do mercado como um todo, o Guia de Fornecedores A|l oferece uma
fonte de consulta rdpida e confidvel.

Bons negdcios!

BUSCA POR INGREDIENTE
CLIQUE NA LETRA INICIAL E NAVEGUE

AfcBcHol:=RrEcyHE Bt
mingoRrofREs TRV X
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ACAI (PO)
SANNUS (D)

DUAS RODAS (F) (D) &

EDITORA INSUMOS (F) (D)
HEIDE EXTRATOS VEGETAIS (F) (D)
HELA (F) (D)

LIOBRAS (F) (D)

LIOTECNICA (F) (D) &

NATUREX (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

YERBALATINA (F) (D)

ACEROLA (PO)

DUAS RODAS (F) (D) &

EDITORA INSUMOS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
LIOBRAS (F) (D)

LIOTECNICA (F) (D) &

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)
YERBALATINA (F) (D)

ACETIL-L-CARNITINA (ALC)

SANNUS (D)
BIOCON DO BRASIL (F) (D)
CLARIANT S.A. (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOHLER (F) (D)

EDITORA INSUMOS (F) (D)
AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

HVR (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)

ACIDO ALFA CETOGLUTARICO

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
CADISA (F) (D)
EDITORA INSUMOS (F) (D)

ACIDO ALFA LIPOICO

SANNUS (D)
EDITORA INSUMOS (F) (D)

ACIDO ALFA-LINOLENICO

EDITORA INSUMOS (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

ACIDO ALFA-LIPOICO (ACIDO
LIPOICO)

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
DOREMUS (F) (D) &

EDITORA INSUMOS (F) (D)

AciDO ARAQUIDONICO
AGARGEL (F)

ANALITIC INSUMOS (F) (D) &

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



Mais que uma
distribuidora de
produtos quimicos,
somos a extensao
do seu negocio.

Contamos com 8 centros de distribuicao
estrategicamente localizados no Brasil,
expandimos nossa presenca além das
fronteiras, alcangcando mercados na
Argentina e no México e representamos
cerca de 400 fornecedores globais,
solidificando nossa posi¢édo como

uma das principais distribuidoras de
produtos quimicos na América Latina.

Somos uma parceira global de confianca,
comprometida em impulsionar o
desenvolvimento dos nossos clientes
através de servigos e solugdes inovadoras.

www.anastacio.com
contato@anastacio.com
11 2133-6600

£
QUIMICA

Anastacio

Nutricdo Humana
) e Esportiva



EDITORA INSUMOS (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

ACIDO DOCOSAHEXAENOICO (DHA)
LIBANO BRASILEIRA (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

DOMONDO (D)

EDITORA INSUMOS (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
NEWCORP BRASIL (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

N&B (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)

RIR (F) (D)

ROMANUS SOLUGOES (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VITAQUIMA (F) (D)

VOGLER (F) (D)

)
(

ACIDO EICOSAPENTAENOICO (EPA)

EDITORA INSUMOS (F) (D)
HORA REPRESENTACOES (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

MATRIX (F) (D)

NEONUTRI (F) (D)

APISNUTRI IND (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

INGREDIENTES .

ACIDO ESTEARIDONICO (STD)
EDITORA INSUMOS (F) (D)

ACIDO FOLICO

ABOISSA (F)
ADRIVAN (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

ACIDO GAMA LINOLEICO (GLA)

GENKOR INGREDIENTES (F)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

ACIDO GLICOLICO (OU ACIDO
HIDROXIACETICO)

ADDITIVA (D)

AMIK DO BRASIL LTDA (D)
ATIAS QUIMICA (D)

CABOT BRASIL (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
COREMAL (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

HEXUS FOODS (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
MATRIX (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES
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MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
PROBIGTICA (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TATE & LYLE (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)

ACIDO HIALURONICO

ABOISSA (F)
MOLKOM (F)
PRODUQUIMICA (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

ACIDO LINOLEICO CONJUGADO
(CLA)

LIBANO BRASILEIRA (D)

HEXUS FOODS LTDA (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

ACIDO R-LIPOICO

AKZO NOBEL (F)
PRODUQUIMICA (F) (D)
QUIMTIA (F) (D)

ACIDOS GRAXOS ESSENCIAIS
LABORATORIO GILEADE LAB LTDA (F)
MASTERSENSE (F) (D)

NUTRICHEM (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

ACIDOS GRAXOS OMEGA 3

ABOISSA (F)
BASF (F)

MOLKOM (F)

PROCHILE (F)

ICL FOOD SPECIALTIES (F)
IMCD BRASIL (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

NUTRI.COM (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

ACIDOS GRAXOS OMEGA 6

AMIK DO BRASIL LTDA (D)
BASF (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

PROAROMA IND. E COM. (F) (D)
ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

AGAR AGAR

SANNUS (D)
CJ DO BRASIL (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)

VOGLER (F) (D)



INGREDIENTES .

ALANINA (L-ALANINA) MCASSAB (F) (D) &

INDUKERN (D) NEXIRA (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) NUTRI.COM (F) (D)

QUANTIQ (F) (D) OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
QUIESPER (F) (D) &

ALFA-CAROTENO

QUIMTIA (F) (D)

CJDOBRASIL (F) ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

ALGAS E MICROALGAS, E VOGLER () ()

DERIVADOS

LIBANO BRASILERA (D) ALOE VERA E DERIVADOS

CPKELCO (F) (D) LIBANO BRASILEIRA (D)

PROCHILE (F) (D)

s

HEXUS FOODS (F) (D) HEXUS FOODS LTDA (D)

INDUKERN (F) (D) NEWCORP BRASIL (D)

LABORATORIO GILEADE LAB () (D) INNOPHOS NUTRITION (F) (D)

LATEC (F) (D) MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)

4

60 anos de
evolucao e
exceléncia.

Conheca

nosso site:

\ DENVER

| ESPECIALIDADES QUIMICAS

@denverespecialidades

000
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MCASSAB (F) (D) &

NATUREX (F) (D)
QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ADTEC (F)
BRENNTAG (F) (D)
GRAMKOW (F) (D)
CARGILL (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

DOW. (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D)
ROQUETTE BRASIL (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)

ATIAS QUIMICA (F) (D)
CHEMYUNION (F) (D)
CLARIANT S.A. (F) (D)
LIBANO BRASILEIRA (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
COREMAL (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

FERMENTECH (F) (D)
GRASSE AROMAS (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MCASSAB (F) (D) &

NICROM QUIMICA (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)
PROTEIC (F) (D)
QUANTIQ (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

SANNUS (D)
ARBROS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &



LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

SUNSET (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)
ADTEC (F) (D)

AIT BRASIL (F) (D)
ARBROS (F) (D)
BASF (F) (D)
BRENNTAG (F) (D)
MOLKOM (F) (D)
DUPONT (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DUAS RODAS (F) (D) &

HEIDE EXTRATOS VEGETAIS (F) (D)
HELA (F) (D)

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

ASHLAND (F) (D)
NOVAPROM (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
PLURY QUIMICA (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

RHODIA - SOLVAY (F) (D)

SOLVAY (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CHR-HANSEN (F)
FMC (F)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (D)

INGREDIENTES .

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

MCASSAB (D) &

QUIESPER (D) &

ABOISSA (F)
ADRIVAN (F) (D)
AJINOMOTO (F) (D)
ARBROS (F) (D)
CHEMYUNION (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

FORTINBRAS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

PROTEIC (F) (D)
QUANTIQ (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES
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ASTAXANTINA
MOLKOM (F)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

GENKOR (F) (D)

HELA (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONSS (F) (D)

NATUREX (F) (D)
NEAGORFERASIL) () NICROM QUIMICA (F) (D)
KILYOS NUTRITION (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D) UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
RR (F) (D) VOGLER (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

BETA-GLUCANAS
SANNUS (D)

BIORIGIN (F) (D)

I N  <ov470mo 605 )

NATUREX (F) (D)

BABOSA OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)

BIGMIX (7 TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

CABOT BRASIL (F)

DOWN FOODS (F) BIFIDOBACTERIUM

GENKOR INGREDIENTES (F) CHR-HANSEN (F)

HEXUS FOODS (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONSS (F) (D) BORRAGEM (OLEO/PO)

PRATIVITA (F) (D) MOLKOM ()

VOGLER () (O) ROMANUS SOLUGOES TECNOLOGICAS (F)
INTERFOOD (F)

BERBERINA

MATPRIM SOLUTIONS (F) BROMELAINA
AGARGEL (F)

BETA-CAROTENO HEXUS FOODS (F) (D)

ADRIVAN (D) MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
BASF (F) (D) VOGLER (F) (D)

CHR-HANSEN (F) (D)
I
DOHLER (F) (D)

chLcio

FMC (F) (D) ARBROS (F) (D)

GNT BRASIL (F) (D) CHEMYUNION (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



,/ DAXINA 3G

Ha trés décadas, iniclamos uma jornada construida sobre
relacionamentos fortes, exceléncia e confianca em fornecer
ingredientes e aditivos para a industria brasileira e de outros paises

da América Latina.

Nossos corantes naturais e especialidades refletem nosso compromisso
continuo com a qualidade e inovacdo, além das certificacdes,

que atestam nossa responsabilidade com a seguranga dos alimentos.

Desenvolver e fornecer produtos de alta performance para os diversos
segmentos da industria, é construir no hoje, o amanha, certos de que

o futuro nos levara aos préximos 30 anos.

Agradecemos a contribuicdo de todos os nossos clientes, parceiros

e colaboradores que nos acompanharam ao longo desta jornada.

DAXINA -' & Siga-nos no

(11) 2633-3000 iy Wi Linkedin pelo
www.daxia.com.br s i QRCode ao lado!
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CORBION (F) (D) & TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)

UNIFLAVORS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D) ,
INDUKERN (F) (D) CAPSULAS GELATINOSAS (SOFTGEL)
KILYOS NUTRITION (F) (D) AGROMANDIL (F)
LABONATHUS (F) (D) CABOT BRASIL (F)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) COMPANHIA LORENZ (F)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D) MOLKOM ()
PROBIOTICA (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D) AMIDOS UNDO NOVO (F)
VOGLER (F) (D) HEXUS FOODS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
CALCIO LACTEO MATRIX (F) (D)
AGARGEL (F) OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
ARLA FOODS (F) TATE & LYLE (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D) TEREOS AMIDO (F) (D) &

INDUKERN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CARAGENAS
CALCIO MARINO AGROMANDIL (F)
ARBROS (F) (D) CARGILL (F)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) CLARIANT S.A. (F) (D)
COMPANHIA LORENZ (F) (D)
CANTAXANTINA CP KELCO (F) (D)
AGROMANDIL (F) DUPONT (F) (D)

COMPANHIA LORENZ (F) (D)

CABOT BRASIL (F)
Ry DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

DOMONDO (F) (D)
AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D) FMC (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D) GREEN SPECIALTY (F) (D)
LATEC (F) (D) HEXUS FOODS (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D) INDUKERN (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
ROMANUS SOLUGOES (F) (D) MATRIX (F) (D)

SUN FOODS (F) (D) TATE & LYLE (F) (D)

TATE & LYLE (F) (D) VOGLER (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



CARNITINA (L-CARNITINA)
SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

CARNOSINA (L-CARNOSINA)

SANNUS (D)
ARBROS (F) (D)
BIOVITAL (F) (D)
MOLKOM (F) (D)
FORTINBRAS (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

PHD COMERCIO (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
WACKER (F) (D)

CAROTENOIDES

BASF (F)
CHR-HANSEN (F)
CORANTEC (F) (D)
DOHLER (F) (D)

DUAS RODAS (F) (D) &

GNT BRASIL (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

MK INDUTRIA E COMERCIO (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VALE URUCUM (F) (D)

VOGLER (F) (D)

CARTILAGEM (BOVINO)

FERMENTECH (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
SACCO BRASIL (F) (D)

INTERFOOD (F) (D)

CARTILAGEM DE TUBARAO

SANNUS (D)
ABOISSA (F) (D)

AKZO NOBEL (F) (D)

CAMLIN FINE SCIENCES (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)

IMCD BRASIL (F) (D)

NEWCORP BRASIL (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MARSUL PROTEINAS (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
CONDIMENTAL (F) (D)

PHD COMERCIO (F) (D)

QUIMICA BPAR (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
SOLENTUS (F) (D)

SYNTHITE (F) (D)

WACKER (F) (D)

CASEINA
ADDITIVA (D)
ADTEC (F) (D)
ARBROS (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

DELQUIMICA (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)
FONTERRA BRASIL (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

SOLUTECH (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

WACKER (F) (D)

CASEINA HIDROLISADA

ADICEL (F)
ARBROS (F) (D)

AROMAX (F) (D)

CITROMAX ESSENCIAS (F) (D)
DOMONDO (F) (D)

FEGO ALIMENTOS (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
KERRY (F) (D)

MARSUL PROTEINAS (F) (D)
QUIMICA BPAR (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CASEINATOS

ADTEC (F)
BIGMIX (F)

CITROMAX ESSENCIAS (F)
DOWN FOODS (F)

DOREMUS (F) (D) &

FEGO ALIMENTOS (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)
FONTERRA BRASIL (F) (D)
FRUTAROM (F) (D)
GEORGES BROEMME (F) (D)
GL FOODS (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

HYG FLAVORS (F) (D)

KERRY (F) (D)

LATEC (F) (D)

MASTERSENSE (F) (D)
MATRIX (F) (D)

PROAROMA IND. E COM. (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

SACCO BRASIL (F) (D)
SANLEON (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

SENSIENT (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)
SYNERGY AROMAS (F) (D)
SYNTHITE (F) (D)
TAKASAGO (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CATEQUINAS

ARCOLOR (F)

AROMAX (F)

FERMENTECH (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)

SYNERGY AROMAS (F) (D)
TAKASAGO (F) (D)

TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

CELULOSE

AROMAX (F)
BLANVER (F)

CP KELCO (F) (D)
MOLKOM (F) (D)
PROCHILE (F) (D)

FEGO ALIMENTOS (F) (D)



FERMENTECH (F) (D)
FMC (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
HYG FLAVORS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
ROQUETTE BRASIL (F) (D)

). RETTENMAIER & SOHNE (F) (D) &

KERRY (F) (D)
MANE DO BRASIL (F) (D)
NUTRASSIM FOOD (F) (D)

SANLEON (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)

SYNERGY AROMAS (F) (D)
TAKASAGO (F) (D)

TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

VOGLER (F) (D)

—_—

CERAMIDAS

AROMAX (F)
HYG FLAVORS (F)

MANE DO BRASIL (F)
SAPORITI (F)

SUN FOODS (F)

TREXCO TRADING (F) (D)

CHAS E INFUSOES COMO MATERIA-
PRIMA

SANNUS (D)
AROMAX (F) (D)
DOHLER (F) (D
PROCHILE (F) (
HELA (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
HYG FLAVORS (F) (D)

)
D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MACGA DESIDRATADOS (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

SACCO BRASIL (F) (D)
SANLEON (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)
SYNERGY AROMAS (F) (D)
SYNTHITE (F) (D)
TAKASAGO (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CISTINA (L-CISTINA)

ARBROS (F) (D)
AROMAX (F) (D)

CABOT BRASIL (F) (D)
CITROMAX ESSENCIAS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)

KERRY (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

SANLEON (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)
SYNERGY AROMAS (F) (D)
SYNTHITE (F) (D)

TAKASAGO (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

CITICOLINA

CLARIANT S.A. (D)
MOLKOM (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

CITRULINA (L-CITRULINA) DELQUIMICA (D)

ARBROS (F) (D) OCEAN DROP (D)

CABOT BRASIL (F) (D) ROMANUS SOLUGOES (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)

MOLKOM (F) (D) CLOROFILA

CHRHANSEN ()
CORANTEC (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D) DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

MATRIX (F) (D) DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &
MCASSAB (F) (D) & DOHLER (F) (D)

NEONUTRI (F) (D) AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D) FMC (F) (D)
QUIMTIA (F) (D) GNT BRASIL (F) (D)

HELA (F) (D)
CLORELA ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
SANNUS (D) IMCD BRASIL (F) (D)
AMIK DO BRASIL LTDA (D) MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)

@S Fibers for Life.

J VITACEL®

Citrus Fiber

J.RETTENMAIER LATINOCAMERICANA LTDA.

Av. Deputado Oswaldo Moraes e Silva, 55 | Galpdes 06, 10, 12, 14 | 09991-190 Diadema, SP WWW.|rs- brazil.com




NATUREX (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)
PHD COMERCIO (F) (D)
QUIMICA BPAR (F) (D)
RIR (F) (D)

SENSIENT (F) (D)
TEBRACC (F) (D)
VOGLER (F) (D)

COENZIMA QI0

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

MOLKOM (F) (D)

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

e

COLAGENO

ADTEC (F)
ARBROS (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

GELCO GELATINAS DO BRASIL (F) (D)
GREEN SPECIALTY (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

NOVAPROM (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

NUTRICHEM (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

ROUSSELOT (F) (D) &

OXQUIM (F) (D)
SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

COLAGENO, BOVINO

MOLKOM (F)

DELQUIMICA (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

ROUSSELOT (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

COLAGENO, FRANGO

MOLKOM (F)
LABORATORIO GILEADE LAB LTDA (F)
OXQUIM (F) (D)

COLAGENO, OVINO

CAMLIN FINE SCIENCES (F)
MERCK S.A (F)

NUTRI.COM (F)

QUIMTIA (F) (D)
SOLENTUS (F) (D)

COLAGENO, PEIXE

CAMLIN FINE SCIENCES (F)
NUTRI.COM (F)
QUIMTIA (F) (D)

ROUSSELOT (F) (D) &

SOLENTUS (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

COLAGENO, PROCINO

ABOISSA (F)
ATIAS QUIMICA (F) (D)

ATINAS ATIVOS NATURAIS (F) (D)
BIOVITAL (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



MCassab(& Il NUTRICAO HUMANA

Solucoes que

alimentam

avida!

Ha mais de 35 anos atuamos no desenvolvimento de solucdes
nutricionais, gracas a um extenso portfolio e uma estrutura
laboratorial que, aliada a nossa equipe especializada, nos permite
criar solucdes junto de nossos clientes com assertividade,
agilidade e exceléncia.

Panificacao Suplementos Doces e
Alimentares Confeitos

Bebidas Lacteos Snacks Plant

Explore nossas . Entre em contato:
solucdes completas H

¥4 nutricaohumana@mcassab.com.br
escaneando o = @

T
QR Code: ) .?: @ +55 11 93263-5619

@ MCassab Nutricdo Humana




HEXUS FOODS (F) (D)
MAVALERIO (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)
QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

—_ —

COLOSTRO

SANNUS (D)
CABOT BRASIL (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTAGCOES (F) (D)
HVR (F) (D)

KILYOS NUTRITION (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)

COMPOSTOS LACTEOS EM PO

ALIBRA (F) (D)
AROMAX (F) (D)

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
CONDBRAS ESPECIARIAS (F) (D)
CP KELCO (F) (D)

GL FOODS (F) (D)

HELA (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
MC MULLER (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIFLAVORS (F) (D)

VOGLER (F) (D)

INGREDIENTES .

CONCENTRADO PARA ISOTONICOS

ATIAS QUIMICA (D)
CARINO (F) (D)

GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
DOHLER (F) (D)

EMULZINT (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

GNT BRASIL (F) (D)

HELA (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)
SENSIENT (F) (D)
SUN FOODS (F) (
TEBRACC (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

D)

CONCHA DE OSTRAS

SANNUS (D)
COREMAL (D)
DELQUIMICA (D)

HEXUS FOODS LTDA (D)
APISNUTRI IND (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

CONDROITINA

SANNUS (D)
ATIAS QUIMICA (D)
COREMAL (D)

TOVANI BENZAQUEN (D)

CREATINA

SANNUS (D)
AGROMANDIL (F) (D)
ARCOLOR (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

DOW. (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)
GENKOR (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

IMCD BRASIL (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

KILYOS NUTRITION (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

APISNUTRI IND (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

CURCUMINA

PVP SOCIEDADE ANONIMA (F)
SANNUS (F) (D)

CHR-HANSEN (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

DOHLER (F) (D)

FERMENTECH (F) (D)

GENKOR (F) (D)

GNT BRASIL (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)

QUIMICA BPAR (F) (D)

SANLEON (F) (D)

SENSIENT (F) (D)
TEBRACC (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

D-MANOSE
MATRIX INGREDIENTES (D)

DHEA
(DEHIDROEPIANDROSTERONA)

SANNUS (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

NEONUTRI (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

DIACILGLICEROL (DAG)

FERMENTECH (D)
HORA REPRESENTACOES (D)
ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

MARSUL PROTEINAS (F) (D)

ENZIMAS

SANNUS (D)
AIT BRASIL (F) (D)

ANALITIC INSUMOS (F) (D) &

BASF (F) (D)
CANDON (F) (D)
CHR-HANSEN (F) (D)

CORBION (F) (D) &

MOLKOM (F) (D)
DUPONT (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)



PROBIOTICA (F) (D)
QUIMTIA (F) (D)
INTERFOOD (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

EPIGALOCATEQUINA GALATO

(EGCG)

SANNUS (D)
BIOVITAL (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

FERMENTECH (D)
IMCD BRASIL (D)

ERITRITOL

SANNUS (D)
CARGILL (F) (D)
HELA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ESQUALENO

CABOT BRASIL (F)
DOMONDO (F) (D)
EMULZINT (F) (D)
GENKOR (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
MC MULLER (F) (D)

ESTERES DE LUTEINA

BIOVITAL (D)
DOMONDO (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
SANLEON (F) (D)

VOGLER (F) (D)

INGREDIENTES .

ESTEROIS E ESTANOIS VEGETAIS

ARCOLOR (F)
BIGMIX (F)
LEVAPAN (F)

EXTRATO DE CHA VERDE

SANNUS (D)

LIBANO BRASILEIRA (D)
GRUPO CONEXAO SUL (D)
DUPONT (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOHLER (F) (D)

HEIDE EXTRATOS VEGETAIS (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

PROBIOTICA (F) (D)
QUIMTIA (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)
YERBALATINA (F) (D)

EXTRATO DE SAW PALMETTO

SANNUS (D)
NATUREX (F) (D)
WACKER (F) (D)

EXTRATO DE SEMENTE DE UVA

SANNUS (D)

PROCHILE (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MACGA DESIDRATADOS (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

VOGLER (F) (D)

YERBALATINA (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES
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EXTRATOS DE LEVEDURA IFF (F) (D)
SANNUS (D) INDUKERN (F) (D)

BIORIGIN (F) (D) QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

NEWCORP BRASIL (F) (D)
NATUREX (F) (D) INGREDION BRASIL (F) (D)
NEXIRA (F) (D) ROQUETTE BRASIL (F) (D)
VOGLER (F) (D)

J. RETTENMAIER & SOHNE (F) (D) &
- F il
MACCA DESIDRATADOS (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D
FENILALANINA (L-FENILALANINA) 0o

NATUREX (F) (D)
ARBROS (F) (D) NEXIRA (F) (D)
MOLKOM (F) (D) NUTRASSIM FOOD (F) (D)
FERMENTECH (F) (D) NUTRISENIOR (F) (D)
GNT BRASIL (F) (D) SWEETMIX (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
PROTEIC (F) (D) UNIVAR SOLUTIONSS (F) (D)
QUANTIQ (F) (D) VOGLER (F) (D)
QUIMICA BPAR (F) (D)
SUN FOODS () (D) FITONUTRIENTES
TEBRACC (F) (D)
VOGLER (F) (D) SN
NUTRIFOLHAS (F) (D)
FERMENTO DE ARROZ VERMELHO = CEiCO CELATINASDOBRASL () (D)
GELNEX (F) (D)

FERMENTECH (D) NEWCORP BRASIL (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D) MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)

LATEC (F) (D)
SACCO BRASIL (F) (D) AR () =

NEXIRA (F) (D)

FIBRAS FUNCIONAIS NUTRISENICR (F) (D)

SANNUS (D) APISNUTRIIND (F) (D)
BLANVER (F) (D) TREXCO TRADING (F) (D)

RENNAE (é) D) FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
YERBALATINA (F) (D)

(
GRAMKOW (F) (D)
NUTRIFOLHAS (F) (D) )
DUPONT (B (D) FITOSTEROIS
FUNCIONAL MIKRON (F) (D) SANNUS (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D) AROMAX (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



BASF (F) (D)
BIOCON DO BRASIL (F) (D)
GENKOR (F) (D)

HELA (F) (D)

KERRY (F) (D)

VOGLER (F) (D)

FLAVONAS POLIMETOXILADAS

SANNUS (D)
ADICEL (F) (D)

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
CITROMAX ESSENCIAS (F) (D)
DOMONDO (F) (D)

FEGO ALIMENTOS (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

FIRACE (F) (D)

GL FOODS (F) (D)

HYG FLAVORS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)

MANE DO BRASIL (F) (D)

MARSUL PROTEINAS (F) (D)

MC MULLER (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)

SYNTHITE (F) (D)

TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)
TEBRACC (F) (D)

VOGLER (F) (D)

FLAVONOIDES

SANNUS (D)
MAVALERIO (F) (D)

FLAVONOIDES CITRICOS

SANNUS (D)
ADDITIVA (D)
ADICEL (F) (D)
CLARIANT S.A. (F) (D)
COANA (F) (D)

DOW. (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES

Amido
& Adocantes

ingredientes
essenciais

para receitas
de sucesso.

Conheca nossos produtos:
www.solucoestssb.com
sales.tssb@tereos.com

Cligue & saiba mais

< Tereos
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FEGO ALIMENTOS (F) (D) QUIMICA BPAR (F) (D)

FERMENTECH (F) (D) SOLVAY (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D) SANLEON (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D) SAPORITI (F) (D)

IMCD BRASIL (F) (D) SENSIENT (F) (D)

MARSUL PROTEINAS (F) (D) SOLUTECH (F) (D)

MERCK SA (F) (D) SUN FOODS (F) (D)

N&E (F) (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

NEONUTRI (F) (D) VOGLER (F) (D)

NILPAN () (D)

NUTRILCOM (F) (D) FOSFATIDILCOLINA

CONDIMENTAL (F) (D) ARCOLOR (B

PROBIOTICA () (O) FEGO ALIMENTOS (F)

QIR (3 (2 FIRACE INGREDIENTES (F)

SACCO BRASIL (F) (D) GNT BRASLL (F)

ORI () (2 HORA REPRESENTACOES (F) (D)
HYG FLAVORS (F) (D)

FLAVORIZANTES .
QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

ADTEC (F)
BIOVITAL (F) (D) SR ())
BRENNTAG (F) (D) SENSIENT (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)

LS DOEEARONIA () B = TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)

DOHLER (F) (D)

FOSFATIDILSERINA
FEGO ALIMENTOS (F) (D) GORNA ()

FERMENTECH (F) (D) QLT R) D)

ARACE F) () GLOBALFOOD (F) (D)

GENKOR (B) () SACCO BRASIL (F) (D)
GNTBRASIL (F) () TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
GRASSE AROMAS (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D) FOSFOLIPASE

HORA REPRESENTACOES (F) (D) SANNUS (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D) FIRACE (F) (D)

LATEC (F) (D) GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D) HORA REPRESENTACOES (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D) SANLEON (F) (D)

MATRIX (F) (D) SENSIENT (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D) TEBRACC (F) (D)

m ADITIVOS | INGREDIENTES



Verifik
COVID

Autoteste para detecgdo de Antigeno
SARS-CoV-2 em amostra nasal

RESULTADO EM

e

AUTOTESTE, FACIL E RAPIDD

ROVO
COLETA NASAL o o] .
+ CONFORTAVEL vef’f'k

covib

. G
Autpreste pare deteccle de Antipen

I
SeTE @ SARS-Cov-1em amostra sl
TESTE

FACIL LEITURA L\
1

NEGATIVO & POSITIVO

www.analitic.com.br em autotestes

@ Compra on-line Tradicd@o e qualidade /\ ANALITIC

e

(CONFIRME.
Semancj;%
m SO NI

o
MAS
HORA B:E'Elii'.,.)--"'

_— S———
= s

(CONFIRME.

Hidade Masculing U
Fertiligade MascL |

Lyosies

Conhe¢a também!

Confirme Semanas - teste de gravidez com indicador
de semanas e o Confirme Fertilidade Masculina.

www.confirme.com.br

@ NV




. INGREDIENTES

FOSFOLJPiDIOS - VEJA
FOSFATIDIOS, FOSFATIDILCOLINA E
FOSFATIDILSERINA.

SANNUS (D)
AGROMANDIL (F) (D)
COMPANHIA LORENZ (F) (D)
AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D)
CASSAVA S/A (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)

PHD COMERCIO (F) (D)

TATE & LYLE (F) (D)

FRUTAS / VEGETAIS DESIDRATADOS
NUTRIFOLHAS (F) (D)

LIOTECNICA (F) (D) &

FRUTAS/ VEGETAIS (OLEOS/POS)
SANNUS (D)

DAXIA DOCE AROMA (D) &

PROCHILE (F) (D)
GNT BRASIL (F) (D)

LIOTECNICA (F) (D) &

MACGCA DESIDRATADOS (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

VOGLER (F) (D)

YERBALATINA (F) (D)

FRUTAS/VEGETAIS (EXTRATOS/
FIBRAS)

SANNUS (D)
GRAMKOW (D)
NUTRIFOLHAS (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

PROCHILE (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

GNT BRASIL (F) (D)
ASHLAND (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MACGCA DESIDRATADOS (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

YERBALATINA (F) (D)

FRUTOOLIGOSSACARIDEOS (FOS)

SANNUS (D)
LIBANO BRASILEIRA (D)
DELQUIMICA (D)

HEXUS FOODS LTDA (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

INGREDION BRASIL (F) (D)
N&B (F) (D)

NEONUTRI (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)
SENSIENT (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

FRUTOSE

ADRIVAN (D)
DUPONT (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

METACHEM (F) (D)
PLURY QUIMICA (F) (D)
OXQUIM (F) (D)
INTERFOOD (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)



FUCOIDANA

ABOISSA (F)
ADDITIVA (F)
ARCOLOR (F)
BIGMIX (F) (D)
DOW. (F) (D)
EMULZINT (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)
GENKOR (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
HYG FLAVORS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
KERRY (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)

NILPAN (F) (D)

NUTRI.COM (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)
ROMANUS SOLUGCOES (F) (D)
SAPORITI (F) (D)

SGS (F) (D)

TATE & LYLE (F) (D)

WACKER (F) (D)

®)
®)

FUCOXANTINA

DOW. (F)
WACKER (F)

GALACTO-OLIGOSSACARIDEO

CLARIANT S.A. (D)
FERMENTECH (D)

GENKOR (F) (D)

GLOBALFOOD (F) (D)

HORA REPRESENTAGOES (F) (D)

NEWCORP BRASIL (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
LATEC (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
SACCO BRASIL (F) (D)
INTERFOOD (F) (D)

GELATINA

ADTEC (F)
COREMAL (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DOMONDO (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

GELCO GELATINAS DO BRASIL (F) (D)
ASHLAND (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

NUTRI.COM (F) (D)

ROUSSELOT (F) (D) &

OXQUM (F
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

GELEIA REAL

SANNUS (D)
DOMONDO (D)

GENISTEINA

NEWCORP BRASIL (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)

GLICEROFOSFOCOLINA (GPC)

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
CONDBRAS ESPECIARIAS (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

GL FOODS (F) (D) SANNUS (D)
HORA REPRESENTACOES (F) (D) AKZO NOBEL (F) (D)
MC MULLER (F) (D) CHEMYUNION (F) (D)
MCASSAB (F) (D) & CLARIANT S.A. (F) (D)
DOW. (F) (D)
CONDIMENTAL (F) (D)
FEGO ALIMENTOS (F) (D)
SYNTHITE (F) (D)
TEBRACC (F) (D) FERMENTECH (F) (D)
GENKOR (F) (D)
GLICOSAMINA GLOBALFOOD (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

ARBROS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
CLARIANT S.A. (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

FERMENTECH (F) (D)
KERRY (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D) PRl

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D) () ()

QUIMICA BPAR (F) (D) NEE (D)

QUIMTIA (F) (D) NlLf’AN (X))

TREXCO TRADING (F) (D) QUIMICA BPAR (F) (D)
SAPORITI (F) (D)

GLICOSAMINOGLICANAS SOLUTECH (F) ()

SANNUS (D TATE & LYLE (F) (D)

AGARGEL( F) 5 TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)

ne WACKER (F) (D)

CLARIANT SA. (F) (D)

DOW. (F) (D)

FERMENTECH (F) (D) GLUCORONOLACTONA

GLOBALFOOD (F) (D) DOHLER (F)

HEXUS FOODS (F) (D) QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
SAPORITI (F) (D) INNOPHOS NUTRITION (F) (D)

TREXCO TRADING (F) (D) 235\1(5'2 T([(’g) o

GLUCOMANANA.

CITROMAX ESSENCIAS (F) GLUCOSAMINA

GREEN SPECIALTY (F) (D) SANNUS (D)

HYG FLAVORS (F) (D) FORTINBRAS (F) (D)

SUNSET (7 (B) QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &
TREXCO TRADING (F) (D) p—

GLUCONATOS MINERAIS SUNSET (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



INGREDIENTES .

SANNUS (D) SANNUS (D)
ADRIVAN (D) ADTEC (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (D) & AITBRASIL (F) (D)

AMIK DO BRASIL (F) (D)

DOREMUS (F) (D) & CAMLIN FINE SCIENCES (F) (D)
FORTINBRAS (F) (D) DUPONT (F) (D)
GRASSE AROMAS (F) (D) DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) & ORI PRI

, GREEN SPECIALTY (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

, INDUKERN (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)
RoTEC ()0
QUANTIQ (F) (D) ASHLAND (F) (D)
SGS (F) (D) LABONATHUS (F) (D)
OXQUIM (F) (D) MASTERSENSE (F) (D)
SN () (D) METACHEM (F) (D)
SWEETMIX (F) (D) NEXIRA (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D) NICROM QUIMICA (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)
PLURY QUIMICA (F) (D)
MOLKOM (F) PROTEIC (F) (D)
FORTINBRAS LTDA (F) QUIMTIA (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D) SOLENTUS (F) (D)
SGS (F) (D) OXQUIM (F) (D)
SWEETMIX (F) (D)
VOGLER (F) (D)
FORTINBRAS (F) (D)
SANNUS (D)
GREEN SPECIALTY (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D) ADRVAN (D)
ASHLAND (F) (D) ADTEC () (0)
METACHEM (B (D) AIT BRASIL (F) (D)
NEXIRA () (D) BRENNTAG (F) (D)
OXQUIM (B) (D) CPKELCO (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D) DURONT (F) (D)

VOGLER (F) (D) DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &
ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

DOREMUS (F) (D) &

DOW. (F) (D)
GREEN SPECIALTY (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

ASHLAND (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

METACHEM (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

GOMAS FUNCIONAIS

SANNUS (D)

CAMLIN FINE SCIENCES (F) (D)
GREEN SPECIALTY (F) (D)
HELA (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

ASHLAND (F) (D
MASTERSENSE (F
NEXIRA (F) (D)
NUTRASSIM FOOD (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

VOGLER (F) (D)

=

®)

GUARANA

DOHLER (F)

DOMONDO (F) (D)

FRUTAROM (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

m ADITIVOS | INGREDIENTES

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
MATRIX (F) (D)

NATUREX (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

HESPERIDINA

ATINAS ATIVOS NATURAIS (F)
CAMLIN FINE SCIENCES (F)

HEXAFOSFATO DE INOSITOL (IP-6)

ATINAS ATIVOS NATURAIS (F)
DOMONDO (F) (D)

GEORGES BROEMME (F) (D)
NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
PHD COMERCIO (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

SAPORITI (F) (D)

SUN FOODS (F) (D)
SYNTHITE (F) (D)

TREXCO TRADING (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)

HIDROCOLOIDES

ADICEL (F)

FEGO ALIMENTOS (F)

FIRACE INGREDIENTES (F)

GL FOODS (F)

HYG FLAVORS (F)

MARSUL PROTEINAS LTDA (F)
MC MULLER (F)

SUN FOODS (F)

UNIFLAVORS (F)



HIDROXIAPATITA MICROCRISTALINA
(HAMC)

GL FOODS (F)

HIDROXIMETILBUTIRATO (HMB)

AGROMANDIL (F)
HEXUS FOODS (F) (D)

CASSAVA S/A (F) (D)

LATEC (F) (D)

TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)

HISTIDINA (L-HISTIDINA)

ADRIVAN (D)
ARCOLOR (F) (D)

BIGMIX (F) (D)

BIOCON DO BRASIL (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

EMULZINT (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
LEVAPAN (F) (D)

NILPAN (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
SAPORITI (F) (D)

HORMONAS

FERMENTECH (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
LATEC (F) (D)

SACCO BRASIL (F) (D)
INTERFOOD (F) (D)

HUPERZINA

ANALITIC INSUMOS (D) &

CLARIANT S.A. (D)
DOMONDO (D)

INGREDIENTES .

FERMENTECH (D)

HORA REPRESENTAGOES (D)
TATE & LYLE (F) (D)

TREXCO TRADING (F) (D)
WACKER (F) (D)

HUPERZINAAEB

CLARIANT S.A. (D)
SACCO BRASIL (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)

IMUNOGLOBULINA

FERMENTECH (D)
HYG FLAVORS (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

INDOL-3-CARBINOL (VEJA
3,3’-DIINDOILMETANO)

SANNUS (D)
HEXUS FOODS LTDA (D)

INGREDIENTES
MICROENCAPSULADOS

SANNUS (D)
ARBROS (F) (D)

FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

PROBIOTICA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
YERBALATINA (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

INOSITOL SOLUTECH (F) (D)
ADRIVAN (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
BRENNTAG (D)
DOHLER (F) (D) ISOFLAVONAS

DOREMUS (F) (D) & SANNUS (D)

DOMONDO (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D) NEXIRA (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) & SUN FOODS (F) (D)
PROTEIC (F) (D)
SOLUTECH (F) (D) ISOLEUCINA (L-ISOLEUCINA)
SUNSET (F) (D) ADRIVAN (D)
SWEETMIX (F) (D) AJINOMOTO (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D) ARBROS (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D) DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &
INULINA DOREMUS (F) (D) &

SANNUS (D) GRASSE AROMAS (F
ABOISSA (F) (D) QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &
GBI (7 () PROTEIC (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) & QUANTIQ (F) (D)

PROCHILE (F) (D) SUN FOODS (F) (D)

GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D) SUNSET (F) ()

SWEETMIX (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

NUTRASSIM FOOD (F) (D) SIS

NUTRI.COM (F) (D) ARERES (5)(B)

APISNUTRIIND (F) (D) AROMAX() D)
PROBIGTICA (F) (D) HORA REPRESENTAGOES (F) (D)

LATEC (F) (D)

SUNFOODS (7 ()

QUIMICA BPAR (F) (D) SWEETMIX (F) (D)

ROMANUS SOLUGOES (F) (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
o \ Mercado Halal: conhega uma lucrativa

oportunidade de negocios

O Brasil € o maior exportador de
alimentos Halal do mundo

A certificagao da FAMBRAS HALAL é achave para

o sucesso de expansao das industrias brasileiras FAMBRAS HALAL
DA AMERICA LATINA PARA O MUNDO
FROM LATIN AMERICA TO THE WORLD

Sejaum fornecedor de matéria-primas Al ) &l sy ol go

paraa cadeia produtiva Halal

fambrashalal.com.br



LACTOBACILLUS

SANNUS (D)

CHR-HANSEN (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
IFF (F) (D)

MATRIX (F) (D)

VOGLER (F) (D)

LACTOBACILLUS ACIDOPHILUS

SANNUS (D)
CARINO (F) (D)
CHR-HANSEN (F) (D)
IFF (F) (D)

LACTOBACILLUS BULGARICUS

SANNUS (D)
CHR-HANSEN (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

IFF (F) (D)
TATE & LYLE (F) (D)

LACTOFERRINA

SANNUS (D)
MOLKOM (F) (D)
DOWN FOODS (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

GELNEX (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
MATRIX (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

ROUSSELOT (F) (D) &

UNIFLAVORS (F) (D)

ADRIVAN (D)
CORBION (F) (D) &

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

FERMENTECH (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

ASHLAND (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

VOGLER (F) (D)

LANOLINA

ABOISSA (F)

ADRIVAN (F) (D)
ATIAS QUIMICA (F) (D)
COREMAL (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

LECITINA

CARGILL (F)
DUPONT (F)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES “



?epton‘

A world of potential

NUTRI(;iOﬁ

ESPORTIVA

BELEZA DE
DENTRO PARA FORA

PARA CIENCIA E VERSATILIDADE, PEPTAN® E A ESCOLHA CERTA

Nossa marca de colageno hidrolisado (peptideos de colageno) é reconhecida pelo
seu padrao global de qualidade, versatilidade de aplicacdes, desempenho
sensorial (sabor e odor neutros) e solubilidade instantanea.

Com beneficios comprovados em estudos cientificos, Peptan® é o ingrediente
ideal para formulacdao de alimentos, bebidas e suplementos para um estilo de
vida mais saudavel.

rousselot.brasil@rousselot.com Rousselot  GeLhex

| by Darling Ingredients

ﬂ PeptanLatam a @RousselotHealth @ @Peptanlatam



NEONUTRI (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

LEUCINA (L-LEUCINA)
ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D)
GRASSE AROMAS (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

RIR (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TEREOS AMIDO (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

LICOPENO

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

BASF (F) (D)

CHR-HANSEN (F) (D)

GNT BRASIL (F) (D)

HELA (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NATUREX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

LIGNANAS
NUTRI.COM (F)

LIICOPENO
SANNUS (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &
INDUKERN (D)

PROBIOTICA LABORATORIOS (D)
VOGLER (F) (D)

LISINA (L-LISINA)

ADICEL (F)

ADRIVAN (F) (D)

ARBROS (F) (D)

CABOT BRASIL (F) (D)

CJ DO BRASIL (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

INDUKERN (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

LUTEINA

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

ANALITIC INSUMOS (D) &

CHR-HANSEN (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
KEMIN (F) (D)

INGREDIENTES .

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MCASSAB (F) (D) &

N&B (F) (D)

NATUREX (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

TEREOS AMIDO (F) (D) &

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

MALTITOL

DAXIA DOCE AROMA (D) &

FERMENTECH (D)
GENKOR (F) (D)

HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

INGREDION BRASIL (F) (D)
ROQUETTE BRASIL (F) (D)
NICROM QUIMICA (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

MANITOL

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

HORA REPRESENTAGOES (D)
INGREDION BRASIL (F) (D)
ROQUETTE BRASIL (F) (D)
KERRY (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

MELATONINA
SANNUS (D)

ANALITIC INSUMOS (D) &

ARBROS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)

METILSULFONILMETANO (MSM)

SANNUS (D)
ADICEL (F) (D)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

FERMENTECH (F) (D)

GENKOR (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

PROBIOTICA (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

METIONINA (L-METIONINA)

AJINOMOTO (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

MEXILHAO DE LABIO VERDE
(PERNA CANALICULUS)

SANNUS (D)



AGARGEL (F) (D)
HORA REPRESENTACOES (F) (D)
TREXCO TRADING (F) (D)

MINERAIS

SANNUS (D)
ARBROS (F) (D)
CHEMYUNION (F) (D)
LIBANO BRASILEIRA (F) (D)

CORBION (F) (D) &

MOLKOM (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HORA REPRESENTACOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

KILYOS NUTRITION (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NEXIRA (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRIIND (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

MINERAIS QUELATOS

SANNUS (D)
ARBROS (F) (D)
CHEMYUNION (F) (D)

CORBION (F) (D) &

MOLKOM (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

INGREDIENTES .

FERMENTECH (F) (D)

GENKOR (F) (D)

GLOBALFOOD (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

KILYOS NUTRITION (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)

MIRISTOLEATO DE CETILO (CMO)
HORA REPRESENTAGOES (D)

MISTURA DE VITAMINA E MINERAIS

ABOISSA (F)
ADICEL (F)

AMIK DO BRASIL (F) (D)
ARBROS (F) (D)

BIOVITAL (F) (D)
CHEMYUNION (F) (D)
LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
COREMAL (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &
DOREMUS (F) (D) &

FERMENTECH (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GENKOR (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
KERRY (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MARSUL PROTEINAS (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

MK INDUTRIA E COMERCIO (F) (D)
N&B (F) (D)

NEONUTRI (F) (D)

NUTRI.COM (F) (D)

APISNUTRI IND (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)
RR () (D)

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

N-ACETILCISTEINA (NAC)

SANNUS (D)
AJINOMOTO (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
QUANTIQ (F) (D)

N-ACETILGLICOSAMINA (GLCNAC
OU NAG)

SANNUS (D)
HORA REPRESENTAGOES (D)

NONI

SANNUS (D)

ABOISSA (F) (D)
COMARPLAST (F) (D)

GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
MATRIX (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

QUIMTIA (F) (D)
ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

NOR-ANDROSTENEDIONA

DOMONDO (D)
SUN FOODS (F) (D)
SYNERGY AROMAS (F) (D)

OLEO DE EMU

ABOISSA (F)
LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
COREMAL (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

OLEO DE LINHACA E DERIVADOS

SANNUS (D)
ALIBRA (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)

OLEO DE PALMA

ALIBRA (F) (D)
BRENNTAG (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NUTRICHEM (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

VOGLER (F) (D)

OLEO DE PEIXE

DISPROQUIMA BRASIL (D) &
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PROCHILE (F) (D)
FMC (F) (D)

NUTRICHEM (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

OLIGOSSACARIDEOS (VEJA
OLIGOFRUTOSE E INULINA)

SANNUS (D)

GRAMKOW (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ORNITINA (L-ORNITINA)

ARBROS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)
DOMONDO (F) (D)

OXIGENEO
QUIMTIA (D)

PAPAINA

ANALITIC INSUMOS (D) &4

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

PECTINA

CARGILL (F)

LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
CP KELCO (F) (D)
DUPONT (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

ADITIVOS | INGREDIENTES

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

GREEN SPECIALTY (F) (D)
HORA REPRESENTAGOES (F) (D)
INDUKERN (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

VOGLER (F) (D)

PEPINO-DO-MAR

ADICEL (F)
ATIAS QUIMICA (F) (D)
PROCHILE (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
NEWCORP BRASIL (F) (D)
INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
MARSUL PROTEINAS (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)
PROBIGTICA (F) (D)

PEPSINA

SANNUS (D)
ABOISSA (F) (D)
ADTEC (F) (D)
NEONUTRI (F) (D)
PRATIVITA (F) (D)

PEPTIDEOS

SANNUS (D)
BIOCON DO BRASIL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

NEXIRA (F) (D)

SYNERGY AROMAS (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)



INGREDIENTES .

PIRUVATO ARBROS (F) (D)
SACCO BRASIL (F) () LIBANO BRASILEIRA (F) (D)
GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)
PO DE PEROLA
GLOBALFOOD (F) FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
SACCO BRASIL (F) (D) GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
POLIFENOIS PROTEIC (F) (D)
NS0
AGROMANDIL () (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
COMPANKIA LORENZ () (D) UNIVAR SOLUTIONSS (F) (D)
HEIDE EXTRATOS VEGETAIS (F) (D) PREBIOTICOS
HEXUS FOODS (F) (D) SANNUS (D)
CASSAVA S/A (F) (D) DOW. (F) (D)
NEONUTRI (F) (D) INGREDION BRASIL (F) (D)
NEXIRA (F) (D) MASTERSENSE (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D) MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D) NATUREX (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D) NEXIRA (F) (D)
NUTRASSIM FOOD (F) (D)
,
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
RHODIA - SOLVAY (F) (D) SWEETMIX (F) (D)
TATE & LYLE (F) (D) TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D) VOGLER (F) (D)
POLISSACARIDEOS PREGNENOLONA
SANNUS (D) AKZO NOBEL (F)
BRENNTAG (D) NEWCORP BRASIL (F) (D)
CP KELCO (F) (D) INNOPHOS NUTRITION (F) (D)
INDUKERN (F) (D) PHD COMERCIO (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D) RIR (F) (D)
NEXIRA (F) (D) FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D) PROANTOCIANIDINA OLIGOMERICA
(OPC)
PRE-MIX VITAMINICOS COMARPLAST (7
SANNUS (D) GENKOR INGREDIENTES (F)

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

HEXUS FOODS (F) (D)
NEXIRA (F) (D)
ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

PROBIOTICOS

SANNUS (D)
CHR-HANSEN (F) (D)
COMARPLAST (F) (D)
MOLKOM (F) (D
DUPONT (F) (D
IFF (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
NATUREX (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
SGS (F) (D)

VOGLER (F) (D)

=

PROLINA (L-PROLINA)

ARBROS (F) (D)
GENKOR (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

PROPOLIS

MOLKOM (F)
PROCHILE (F)
FORTINBRAS LTDA (F)
HELA (F) (D)

PROPOLIS DE ABELHA
MOLKOM (F)

PROTEINA DE KRILL

COMARPLAST (F)
FORTINBRAS LTDA (F)

ADITIVOS | INGREDIENTES

PROTEINA DE SOJA
(CONCENTRADAS, ISOLADAS E
OUTRAS)

ADTEC (F)
COMARPLAST (F)
DUPONT (F)
DOHLER (F)

DOREMUS (F) (D) &

FORTINBRAS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

ASHLAND (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

NUTRASSIM FOOD (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

PROTEINA DE SORO DO LEITE

ADTEC (F)
ALIBRA (F) (D)

ARLA FOODS (F) (D)
CP KELCO (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

FERMENTECH (F) (D)
FONTERRA BRASIL (F) (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

ASHLAND (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &
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PROTEIC (F) (D)
ROMANUS SOLUCOES (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

PROTEINA ISOLADA DE SOJA

DISPROQUIMA BRASIL (D) &
DOREMUS (F) (D) &

INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

PROTEINA ISOLADA DO SORO DE
LEITE

ADTEC (F)
ALIBRA (F) (D)
ARLA FOODS (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

FONTERRA BRASIL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

PROTEINAS LACTEAS (CONCENTRADAS,
ISOLADAS E OUTRAS)

ALIBRA (F) (D)

ARLA FOODS (F) (D)

m ADITIVOS | INGREDIENTES

CP KELCO (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

FONTERRA BRASIL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

ASHLAND (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

MATPRIM SOLUTIONS (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

PTEROSTILBENO

FERMENTECH (D)
GLOBALFOOD (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &

SACCO BRASIL (F) (D)
INTERFOOD (F) (D)

QUERATINA

ARBROS (F) (D)

ATIAS QUIMICA (F) (D)
NUTRI.COM (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

_

QUERCETINA

PVP SOCIEDADE ANONIMA (F)
ARBROS (F) (D)

NUTRI.COM (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)



QUITOSANA
LABORATORIO GILEADE LAB LTDA (F

REBAUDIOSIDEO A

HORA REPRESENTACOES (D)
HYG FLAVORS (F) (D)
INGREDION BRASIL (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)
QUIMICA BPAR (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)

RESVERATROL

SANNUS (D)
ABOISSA (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

HORA REPRESENTAGCOES (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

RIBOSE

SANNUS (D)
COREMAL (D)

PROTEIC (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

RUTINA
PVP SOCIEDADE ANONIMA (F)

S-ADENOSILMETIONINA (SAM)
CLARIANT S.A. (D)

INGREDIENTES .

SAW PALMETTO

ANALITIC INSUMOS (D) &4

NATUREX (F) (D)

SERINA (L-SERINA)

ARBROS (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

SILIMARINA
SANNUS (D)

ANALITIC INSUMOS (D) &

NATUREX (F) (D)
RIR (F) (D)
VITAQUIMA (F) (D)

SPIRULINA

SANNUS (D)
CHR-HANSEN (F) (D)
LIBANO BRASILEIRA (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &

PROCHILE (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

GNT BRASIL (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NATUREX (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

INTERFOOD (F) (D)

SULFATO DE GLICOSAMINA

CADISA (F)
HEXUS FOODS (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES m
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MCASSAB (F) (D) &

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

SUPEROXIDO DISMUTASE (SOD)
BIOVITAL (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

DOMONDO (D)
FERMENTECH (D)
HEXUS FOODS LTDA (D)

MCASSAB (D) &

TATE & LYLE (F) (D)

‘

TAURINA (L-TAURINA)

ADRIVAN (D)
ARBROS (F) (D)
BRENNTAG (F) (D)
DOHLER (F) (D)

DOREMUS (F) (D) &

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

SUNSET (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

TEANINA (L-TEANINA)

ARBROS (F) (D)
MOLKOM (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

TEOBROMINA
FORTINBRAS LTDA (F)
HORA REPRESENTAGOES (F) (D)

MCASSAB (F) (D) &
QUIESPER (F) (D) &

QUIMTIA (F) (D)
ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

TIROSINA (L-TIROSINA)

ARBROS (F) (D)

CLARIANT S.A. (F) (D)
FERMENTECH (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
NEWCORP BRASIL (F) (D)
QUANTIQ (F) (D)

SUNSET (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

TOCATRIENOIS
COANA (D)

DISPROQUIMA BRASIL (D) &

FERMENTECH (D)
GAMMA (D)

HORA REPRESENTACOES (D)
MASTERSENSE (D)

SACCO BRASIL (F) (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
VALE URUCUM (F) (D)

TRIGLICERIDEOS DE CADEIA MEDIA

(TCM)

ALIBRA (F) (D)

DOW. (F) (D)

IMCD BRASIL (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)



MCASSAB (F) (D) &

NEXIRA (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)

TRIPSINA

MOLKOM (F)
DOMONDO (F) (D)
GLFOODS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
SANLEON (F) (D)

TRIPTOFANO (L-TRIPTOFANO)

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

AJINOMOTO (F) (D)

ARBROS (F) (D)

MOLKOM (F) (D)

GAMMA (F) (D)

HEXUS FOODS (F) (D)

HORA REPRESENTACOES (F) (D)
IMCD BRASIL (F) (D)

INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

NEWCORP BRASIL (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VITAQUIMA (F) (D)

UBIQUINOL

SANNUS (D)
FUNCIONAL MIKRON (F) (D)

INGREDIENTES .

UBIQUINONA (VEJA COENZIMA

SANNUS (D)

ARCOLOR (F) (D)

BIGMIX (F) (D)

AMIDOS MUNDO NOVO (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
KERRY (F) (D)

LEVAPAN (F) (D)

SAPORITI (F) (D)

‘

VALINA (L-VALINA)

ADRIVAN (D)
ARBROS (F) (D)

DAXIA DOCE AROMA (F) (D) &
DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOREMUS (F) (D) &

IMCD BRASIL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

NEWCORP BRASIL (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PROTEIC (F) (D)

QUANTIQ (F) (D)

RIR (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VITAQUIMA (F) (D)

VINPOCETINA

LIBANO BRASILEIRA (D)
GRUPO CONEXAO SUL (D)
HEXUS FOODS LTDA (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES



. INGREDIENTES

MCASSAB (D) &

PROTEIC (F) (D)

QUIESPER (F) (D) &

VITAMINA BI

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA B2

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
SWEETMIX (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA B3

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA B5

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES

SWEETMIX (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA B6

SANNUS (D)

ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA C

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

ADTEC (F) (D)

ARBROS (F) (D)

BRENNTAG (F) (D)

CANDON (F) (D)

FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GENKOR (F) (D)

GLOBALFOOD (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

ICL FOOD SPECIALTIES (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NATUREX (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
APISNUTRI IND (F) (D)

PLURY QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

SUNSET (F) (D)

SWEETMIX (F) (D)

UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
VOGLER (F) (D)
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W¥Acerolalliofilizada

A acerola liofilizada da Liotécnica € um produto natural, gue contém
Vitamina C proveniente da Fruta e que aporta beneficios a saide do
consumidor.

Pode ser aplicado em diversas matrizes alimenticias, tais como
suplementos, gomas, shakes, bebidas, cereais, sorvetes, produtos
|dcteos e muitos outros.

Além dos beneficios nutricionais, também entrega sabor e € um
antioxidante natural.

O processo de liofilizagao, tecnologia limpa, garante uma alta
concentracao da Vitamina C mantendo as propriedades antioxidantes
como flavonoides e carotenoides mesmo depois da desidratagao.
Nosso produto, aprovado na ANVISA, € uma solugao tecnoldgica
confidvel e segura para o sucesso do seu produto.

Versdes
disponiveis:

ACEROLA
CONVENCIONAL

ACEROLA
ORGANICA

Liorecnice




. INGREDIENTES

VITAMINA D QUIESPER (F) (D) &

ADRIVAN (D) QUIMTIA (F) (D)
ARBROS (F) (D) RR(F) (D)
BASF (F) (D) ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

DELQUIMICA (F) (D) SWEETMIX (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)

L ABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) TEREOS AMIDO (F) (D) &

NUTRISENIOR (F) (D) UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D) VOGLER (F) (D)

APISNUTRI IND (F) (D)

PROBIOTICA (F) (D) VITAMINA E NATURAL

ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

SANNUS (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (D)
VITAMINA D3 LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NATUREX (F) (D)
SANNUS (D) PRATIVITA (F) (D)
ADRIVAN (D)

PROBIGTICA (F) (D)

ARBROS (F) (D
(F) (D) ROMANUS SOLUCOES (F) (D)

DELQUIMICA (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) VITAMINA H
OCEAN DROP COMERCIO (F) (D) SANNUS (D)
SWEETMIX (F) (D) ADRIVAN (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D) ARBROS (F) (D)
BASF (F) (D)
VITAMINA E CLARIANT S.A. (F) (D)
SIOLEE
ABOISSA (F) (D) ,
ADRIVAN (F) () LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)

ARBROS (F) (D) MCASSAB (F) (D) &

BASF (F) (D) TATE & LYLE (F) (D)

BRENNTAG (F) (D) UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)
DUPONT (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) & VITAMINA KI

GRANOLAB/GRANQOTEC (F) (D) SANNUS (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D) ADRIVAN

MCASSAB (F) (D) & ARBROS (F
m ADITIVOS | INGREDIENTES
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GRUPO CONEXAO SUL (F) (D)

DISPROQUIMA BRASIL (F) (D) &

DOMONDO (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
HEXUS FOODS (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

MCASSAB (F) (D) &

NEONUTRI (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)
PROBIOTICA (F) (D)

QUIMTIA (F) (D)

TATE & LYLE (F) (D)

TATE & LYLE GEMACOM TECH (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINA K2

SANNUS (D)
ADRIVAN (D)

ARBROS (F) (D)

KILYOS NUTRITION (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

VITAMINAS EM GERAL (NAO
ESPECIFICADO)

SANNUS (D)

ANALITIC INSUMOS (D) &

ARBROS (F) (D)
ATIAS QUIMICA (F) (D)

CORBION (F) (D) &

MOLKOM (F) (D)

INGREDIENTES .

FUNCIONAL MIKRON (F) (D)
GRANOLAB/GRANOTEC (F) (D)
AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
LABONATHUS (F) (D)
LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
NUTRISENIOR (F) (D)
PRODUQUIMICA (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

XILITOL

SANNUS (D)
DUPONT (F) (D)

AZINGRO ESSENTIAL (F) (D)
INDUKERN (F) (D)

QUIMICA ANASTACIO (F) (D) &

LABORATORIO GILEADE LAB (F) (D)
MASTERSENSE (F) (D)

NICROM QUIMICA (F) (D)

PROTEIC (F) (D)

OXQUIM (F) (D)

TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
VOGLER (F) (D)

ZEAXANTINA
SANNUS (D)

ANALITIC INSUMOS (D) &

MOLKOM (F) (D)

KEMIN (F) (D)

OCEAN DROP COMERCIO (F) (D)
TOVANI BENZAQUEN (F) (D)
UNIVAR SOLUTIONS (F) (D)

ADITIVOS | INGREDIENTES
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Aak

Tel.: (11)4431-0000
aak.com
aakvendas@aak.com

Ab Enzimas Brasil Comercial Ltda.
Tel.: (41) 4688-2555

abenzymes.com
abebrasil@abenzymes.com

Aboissa Representacoes S/s Ltda.
Tel.: (11)9411-50798

aboissa.com.br

mkt@aboissa.com.br

Additiva Com. de Produtos Quimicos Ltda.

Tel.: (51) 3030-9100
atendimento@additiva.com.br

Adicel

Tel.: (31) 3425-3999
adicel.com.br

vendas | @adicel.com.br

Adrivan

Tel.: (11)4043-0411
adrivan.com.br
adrivancom@uol.com.br

Adtec
Tel.: (15) 3205-4200
vendas@adtec-tecnologia.com.br

Agargel Ind. e Com. Ltda.
Tel.: (83) 3233-1120
agargel.com.br
vendas@agargel.com.br

Agromandil Amidos e Especialidades Ltda.

Tel.: (34) 3255-5466
agromandil.com.br
agromandil@agromandil.com.br

Agropalma S.A.

Tel.: (11)2505-6400
agropalma.com.br
comercial@agropalma.com.br

Ait Ingredients Brasil
Tel.: (41) 3668-8163
ait-brasil.com.br

quallimix02@gmail.com

Ajinomoto

Tel.: (1) 5908-876
aminoscience.com.br
mkt_aminoscience@br.ajinomoto.com

Akzo Nobel Ltda.

Tel.: (11)5491-8800
akzonobel.com
christian.hainfellner@akzonobel.com

Alibra Ingredientes
Tel.: (19) 3716-8888
alibra.com.br

comercial@alibra.com.br

Amidos Mundo Novo
Tel.: (67) 3474-2990
mundonovo.ind.br

ivan@amidosmundonovo.com.br

Amik do Brasil Ltda.

Tel.: (11)5531-4317
amikdobrasil.com.br
celiabergamini@amikdobrasil.com.br

EMPRESAS

/ ANALITIC

I N5 UMOS

OO0
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EMPRESAS

Apisnutri Ind Ltda.
Tel.: (44) 9995-9273 |
apisnutri.com.br

desenvolvimento@apisnutri.com.br

Arbros Pharma & Food
Tel.: (11) 4652-4800
arbrospharma.com.br

marketing@arbrospharma.com.br

ArcOlor
Tel: (1'1)2191-2444
arcolor.com.br

info@arcolor.com.br

Arla Foods Ingredients Com. Prod. Alim. Ltda.
Tel.: (11) 3469-6233
arlafoodsingredients.com

af-brazil@arlafoods.com

Aromax
Tel.: (12) 3644-4100
aromax.com.br

comercial@aromax.com.br

Ashland
Tel.: (1'1) 4529-8652
ashland.com

Irodrigues@ashland.com

Associagao Brasileira da Ind. de Alimentos
Dietéticos - Abiad

Tel.: (11) 5535-6725

abiad.org.br

abiad@uol.com.br

Associacao Brasileira da Ind.e Com. de
Ingredientes e Aditivos Para Alimentos - Abiam
Tel.: (11)2924-6705

abiam.com.br

abifra@abifra.org.br

m ADITIVOS | INGREDIENTES

Associacao Brasileira das Industrias de Milho -
Abimilho

Tel.: (43) 3423-63963

abimilho.com.br

sandro@abimilho.com.br

Associacao Brasileira das
Industrias de Queijo - ABIQ
Tel.: (11) 3259-9213
abig.com.br

Associagao Brasileira das
Industrias de Sorvete - ABIS
Tel.: (11) 3683-8661
abis.com.br

abis@abis.com.br

Associagao Brasileira de Engenheiros de
Alimentos - ABEA

Tel.: (11)2171-1500

abea.com.br

abea@abea.com.br

Associagao Brasileira do Leite Longa Vida - ABLV
Tel.: (1) 5102-3134
ablv.org.br

Associacao Brasileira dos Produtores de Amido
e Mandioca - ABAM
Tel.: (44) 3422-6490

abam.com.br

Associacao Brasileira dos Produtores de Leite -
Leite Brasil

Tel.: (11)3221-3599

leitebrasil.org.br

leitebrasil@leitebrasil.org.br

Associacao Paulista de Avicultura - APA
Tel.: (11)3832-1422
apa.com.br

adm@apa.com.br



Associagao Paulista de Nutrigao - APAN
Tel.: (11)3255-2187

apanutri.com.br

apanutri@apanutri.com.br

Atias Quimica
Tel.: (11)3122-3222
atias.com.br
atias@atias.com.br

Atinas Ativos Naturais
Tel.: (11) 3063-0282
atina.com.br
erlandi.salvador@atina.com.br

Atrium

Tel.: (19) 3512-9501
atrium.ind.br
km@atrium.ind.br

Azingro Essential Ingredients
Tel.: (41) 9923-91973

azingro.be
danielle@impextraco.com.br

BaculerE- Corantes Naturais
Tel.: (17) 3280-2400
baculere.com.br
paulofranco@baculere.com.br

Basf

Tel.: (11)2039-2842
basf.com
luisa.cardoso@basf.com

Bigmix

Tel.: (85) 4141-5290
bigmix.ind.br
bigmixind@hotmail.com

Biocon do Brasil
Tel.: (11) 4072-4154
exberry.com
gnt@solutaste.com.br

EMPRESAS

Biohawa do Brasil NutracEuticos
Tel.: (41) 3398-4698

biohawa.com.br
azevedo@biohawa.com.br

Biorigin

Tel.: (11)2126-6266
biorigin.net
merylin.miguel@biorigin.net

Biospringer

Tel.: (19) 3881-8475
biospringer.com
vendas.br@biospringer.lesaffre.com

Biovital
Tel.: (16) 3509-1900
biovital.ind.br

Blanver

Tel.: (11)4138-8245
blanver.com.br
thais.pires@blanver.com.br

Bremil Ind. de Produtos Alimenticios Ltda.
Tel.: (51) 3716-9500

grupobremil.com.br

comercial@bremil.com.br

Brenntag

Tel.: (11) 5545-2100
brenntag.com
foodbrasil@brenntagla.com

Byou Distribuicao e Exportacao S.A.
Tel.: (11) 9810-80303

byouacai.com

mauricio@byouacai.com

Cabot Brasil

Tel.: (08) 0019-5959
cabotcorp.com
sacc.sp@cabotcorp.com

Cadisa

Tel.: (11) 4044-2134
cadisaind.com.br
renan@cadisaind.com.br

ADITIVOS | INGREDIENTES




EMPRESAS

Camlin Fine Sciences
Tel.: (1'1)3115-3007
camlinfs.com
sales.latam@camlinfs.com

Candon Aditivos Para Alimentos Ltda.

Tel.: (45) 3284-1700
candon.com.br
comercial@candon.com.br

Capuani do Brasil Ltda.
Tel.: (15) 3285-8000
capuani.com.br

capuani@capuani.com.br

Cargill
Tel.: (11)5099-3311
cargill.com.br

solucoes_ingredientes@cargill.com

Carino Ingredientes Ltda.
Tel.: (14) 2105-2184
carino.com.br

lucas.silva@carino.com.br

Cassava S.A.

Tel.: (47) 3531-1900
cassava.com.br
comercial@cassava.com.br

Celli Alimentos

Tel.: (46) 3225-4282
cellialimentos.com.br
diogo@cellialimentos.com.br

Chemyunion
Tel.: (15) 2102-2000
chemyunion.com

fabiano.marcelli@chemyunion.com

Chr-hansen Brasil
Tel.: (19) 3881-8299
chr-hansen.com
brbrru@chr-hansen.com

ADITIVOS | INGREDIENTES

Citral

Tel.: (1'1)4168-3390
citral.com.br
francisco.oliveira@citral.com.br

Citroflavor Industria e Comercio de Oleos
Essenciais Ltda.

Tel.: (17) 3531-4242

citroflavor.com.br

citroflavor@citroflavor.com.br

Citromax Essencias Ltda.
Tel.: (11)2412-9947
citromax.com.br
citromax@citromax.com.br

Cj do Brasil

Tel.: (11) 3717-8824
g.net

jean@gj.net

Clariant S.A.

Tel.: (11) 5683-7720
clariant.com
clariant.foodsolutions@clariant.com

Coana

Tel.: (48) 3266-8200
coana.com.br
coana@coana.com.br

Comarplast Industria e Comércio Ltda.
Tel.: (11) 9737-70001

comarplast.com.br
vicente.b@comarplast.com.br

Companhia Lorenz
Tel.: (47) 3333-238|
lorenz.com.br
vendas@lorenz.com.br

Condbras Especiarias Ltda.
Tel.: (11)4136-2943
condbras.com.br
fabio@condbras.com.br



EMPRESAS

Condimental
Tel.: (11) 4449-4402
condimental.com.br

alexandre@condimental.com.br D /\ ) ( l /\

Corantec

Tel.: (11) 3224-0078
corantec.com.br
vendas@corantec.com.br

000

de Marchi Ind. e Com. de Frutas Ltda.
Tel.: (1) 4815-8400

Corbion

renata@demarchi.com.br

9 Q Delquimica Comercial Ltda.
Tel.: (11)2412-1040

delquimica.com.br

vendas@delquimica.com.br

Coremal S.A.
Tel.: (11)4615-8100
coremal.com.br

marketing@coremal.com.br A D E NVE R

Cosmoquimica ESPECIALIDADES QUIMICAS
Tel.: (11)4772-4941
cosmoquimica.com.br
ivone@cosmoquimica.com.br

Cp Kelco Brasil Sa 9 e
Tel.: (19) 3404-4568

cpkelco.com
marina.g.boldrini@cpkelco.com

Dauper

Tel.: (11)4330-5473
dauper.com.br

raul. matos@dauper.com.br

ADITIVOS | INGREDIENTES



EMPRESAS

disproquima

LIFE SCIENCE PRODUCTS

OO0

Dohler

Tel.: (19) 2114-6018
doehler.com
mailbox.br@doehler.com

Domondo

Tel.: (11)4193-4099
domondo.com.br
vendas@domondo.com.br

Doremus

Y/

ingredients that connect

OO0

Dow.
Tel.: (11)5188-92222
dow.com

Down Foods

Tel.: (35) 1214-24100
dawnfoods.pt
info.iberia@dawnfoods.com

ADITIVOS | INGREDIENTES

Dsm

Tel.: (11) 3760-6300
dsm.com
america-latina.dnp@dsm.com

Duas
Rodas

Flavors & Botanicals

QOO0

Dupont Nutrition &health
Tel.: (11)4166-8201
danisco.com
tatiana.ernandes@dupont.com

Emulzint

Tel.: (1'1)2152-6800
emulzint.com.br
sac@emulzint.com.br

Fego Alimentos Ltda.
Tel.: (62) 3593-0236
fego.com.br

fego@fego.com.br



Fermentech .

Tel.: (1'1)2227-7500
fermentech.com.br
fermentech@fermentech.com.br

Firace Ingredientes
Tel.: (44) 3248-1427
firace.com.br

falecom@firace.com.br

Five Diamonds

Tel.: (11)9997-09245
fivediamonds.com.br
paulocherba@fivediamonds.com.br

Flavor Tec Aromas de Frutas & Suco Fruttini
Tel.: (17) 3572-1000

wwww.flavortec.com.br

vendas@flavortec.com.br

Fmc Quimica do Brasil
Tel.: (01) 9311-54551
fmcbiopolymer.com
laura.barbosa@fmc.com

Fonterra Brasil

Tel.: (11) 9636-40360
nzmp.com
fonterrabrasil-sales@fonterra.com

Food Intelligence

Tel.: (11)5090-2132
foodintelligence.com.br
camila@yfoodintelligence.com.br

Fortinbras Comercial e Industrial Ltda.
Tel.: (19) 3867-4050

fortinbras.com.br

fortinbras@fortinbras.com.br

Frutarom do Brasil
Tel.: (11)2177-0605
frutarom.com.br
cmonteiro@br.frutarom.com

EMPRESAS

Funcional Mikron

Tel.: (19) 3849-8899
funcionalmikron.com.br
contato@funcionalmikron.com.br

Funcional Mikron

Tel.: (19) 3849-8352
funcionalmikron.com.br
comercial@funcionalmikron.com.br

Gamma

Tel.: (11) 5031-6060
gamma.com.br
fernanda@gamma.com.br

Gelco Gelatinas do Brasil Ltda.
Tel.: (19) 3852-8150
gelcointernational.com
ana.selingardi@gelcointernational.com

Gelnex

Tel.: (49) 3458-3500
gelnex.com.br
marketing@gelnex.com.br

Genkor Ingredientes
Tel.: (1'1)4591-1340
genkor.com.br
comercial@genkor.com.br

Georges BroemmE
Tel.: (37) 9910-29908
gbessencias.com.br
christof@gbessencias.com.br

Gl Foods

Tel.: (11)2487-5400
griffithfoods.com
brasil_cs@gllaboratories.com.br

Globalfood Sistemas, Ingredientes e Tecnologia
Para Alimentos Ltda.

Tel.: (11) 5564-1100
ronildo.martins@globalfood.com.br

GlUten Free Alimentos
Tel.: (11)4525-2553
gfree.com.br
monica@gfree.com.br

ADITIVOS | INGREDIENTES




EMPRESAS

Gnt Brasil

Tel.: (11)4550-1230
gnt-group.com
info-brasil@gnt-group.com

Gramkow

Tel.: (47) 3086-1803
gramkow.com.br
carina@gramkow.com.br

Granolab/granotec do Brasil
Tel.: (41) 3027-7722
granotec.com.br
barbara.schneider@granotec.com.br

Grasse Aromas

Tel.: (11) 4092-7080
grasse.com.br
vitor.valfre@grasse.com.br

Green Specialty Ingredients
Tel.: (19) 9711-02303
greeningredients.com.br
marcelo@greeningredients.com.br

Grupo Conexao Sul

Tel.: (21) 3186-5664
grupoconexaosul.com.br
estagiomarketing2.conexaosul@hotmail.com

Heide Extratos Vegetais
Tel.: (41) 3033-4299
heide.com.br
anacarolina@heide.com.br

Hela Ingredientes Brasil Com. Importagao e
Exportacao Ltda.

Tel.: (11) 3068-8415

helaspice.com

mariafernanda.teles@helaspice.com

Henrifarma Produtos Quimicos e
Farmacéuticos Ltda.

Tel.: (11) 3385-2007
henrifarma.com.br
henrifar@henrifarma.com.br

m ADITIVOS | INGREDIENTES

Hexus Foods Ltda.
Tel.: (51) 3562-6060
hexus.com.br
comercial@hexus.com.br

Hora Representagoes
Tel.: (13) 3261-6084
globy.com.br
hora@horarepresentacoes.com.br

Horizonte Amidos
Tel.: (45) 3284-8500
HORIZONTE.IND.BR

marlise.ricardi@horizontealimentos.com.br

Hvr

Tel.: (94) 3249-8244
hvramazon.com.br
vendas@hvramazon.com.br

Hyg Flavors

Tel.: (11) 4039-6365
hyg.com.br
compras@hyg.com.br

Icl Food Specialties

Tel.: (11) 2155-4529
iclfood.com
jessica.bontorim@icl-group.com

IFF

Tel.: (1) 9728-16327
iff.com
thais.fernandes@iff.com

Imcd Brasil

Tel.: (1'1) 4360-6400
imcdgroup.com
imcdbrasil@imcdbrasil.com.br

Indukern

Tel.: (11) 9895-26247
indukern.com.br
viviane.tseng@indukern.com.br



Ingredion Brasil
Tel.: (11) 5070-7835
ingredion.com.br
sac.br@ingredion.com

Innophos Nutrition

Tel.: (11)2951-4433
newcorpbrasil.com.br
newcorp@newcorpbrasil.com.br

Interfood America Latina
Tel.: (11)2244-3650
interfood.com
jsantos@interfood.com

JRS Fibers for Life.

OO0

Kemin

Tel.: (19) 9961-28773
kemin.com
marketing.foodlatam@kemin.com
Kerry

Tel.: (19) 3765-5057
kerry.com.br
marcela.ceneviva@kerry.com

Kilyos Nutrition
Tel.: (11) 2925-6035
kilyos.com.br
kilyos@kilyos.com.br

Labonathus

Tel.: (11)3961-2078
labonathus.com.br
labonathus@labonathus.com.br

EMPRESAS

Laboratorio Gileade Lab Ltda.
Tel.: (51) 3712-2809
capsexpress.site
jsaudesabor@gmail.com

Latec

Tel.: (15) 3023-3846
latecingredientes.com.br
atendimento@latecingredientes.com.br

Levapan

Tel.: (41) 2105-9100
levapan.com.br
everton.negrisoli@levapan.com.br

Libano Brasileira

Tel.: (11)4225-1105
libanobrasileira.com.br
libanobrasileira@uol.com.br

Liobras

Tel.: (16) 9811-10200
liobras.com.br
Jjulien@liobras.com.br

LioTecnice
OO0

Loders Croklaan Latin America Com. de
Gorduras e Oleos Vegetais Ltda.

Tel.: (11) 3746-7241

croklaan.com

fabio.oliveira@croklaan.com

ADITIVOS | INGREDIENTES



EMPRESAS

Lonza

Tel.: (11)4028-8036
lonza.com
camila.rezende@lonza.com

Macga Desidratados Ltda.
Tel.: (49) 3246-2633
macca.com.br
daniel@macca.com.br

Mane do Brasil

Tel.: (11)4765-5723
mane.com
fernanda.fontolan@mane.com

Mapric Produtos Farmacocosméticos Ltda.

Tel.: (11) 5063-1890
mapric.com.br
vendas@mapric.com.br

Marsul Protelnas Ltda.
Tel.: (51) 3883-4266
marsul.com.br
vendas@marsul.com.br

Mastersense

Tel.: (11)3109-3258
mastersense.com
vendas@mastersense.com

Matprim Solutions

Tel.: (31) 9849-30770
matprim.com.br
gustavo.soares@matprim.com.br

Matrix Ingredientes

Tel.: (11) 4789-9099
matrixingredientes.com.br
clever@matrixingredientes.com.br

MavalErio

Tel.: (1'1)4534-9277
mavalerio.com.br
sac@mavalerio.com.br

Mc MUller

Tel: (I'1)4159-4114
mcmuller.com.br
vendas@mcmuller.com.br

m ADITIVOS | INGREDIENTES

MCassab éﬁ)
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Merck S.A.
Tel.: (11) 3346-8500
merckmillipore.com

tatiana.fm.leal@merckgroup.com

Metachem

Tel.: (11) 3823-8789
metachem.com.br
lucas@metachem.com.br

MK Industria e ComErcio
Tel.: (11)2535-8787
mk-comercio.com

mk@mk-comercio.com

Modi Gastronomia
Tel.: (11) 9822-47867
modigastronomia.com.br
chefdiogo@modi.net.br

Moinho Dias Branco

Tel.: (85) 4009-3599
mdiasbranco.com.br
roberto.bezerra@mdiasbranco.com.br

Molkom

Tel.: (31) 9987-57089
molkom.com.br
kleber@molkom.com.br



N&B Ingredientes
Tel.: (11) 3378-0222
nbingredientes.com.br

atendimento@nbingredientes.com.br

Natural Amazon

Tel.: (19) 3878-3543
naturalamazon.com.br
silvia@naturalamazon.com.br

Naturell Inddstria e ComErcio Ltda.

Tel.: (1'1) 4178-6000
naturell.com.br
lucimara@naturell.com.br

Naturex
Tel.: (11)3939-2514
naturex.com

r.setti@naturex.com

Neonutri

Tel.: (11)2101-8000
neonutri.com.br
eduardo.brito@neonutri.com.br

Newcorp Brasil

Tel.: (11)2951-4433
newcorpbrasil.com.br
newcorp@newcorpbrasil.com.br

Nexira
Tel.: (11)3803-7373
nexira.com

info-brasil@nexira.com

Nicrom Quimica

Tel.: (11)4152-0444
nicromquimica.com.br
marisa@nicromquimica.com.br

Nilpan Ltda

Tel.: (11)2249-6065
nilpan.com.br
luciano.braile@nilpan.com.br

EMPRESAS

Novaprom

Tel.: (11)3544-445]
novapron.com.br
comercial@novapron.com.br

Novozymes Latin America
Tel.: (41)9911-66814
novozymes.com

llb@novozymes.com

Nutramax - Ind. e Com. de Ingredientes e
Insumos Alimenticios e Farmacéuticos Ltda.
Tel.: (17) 3522-1968

nutramax.com.br

laercio@nutramax.com.br

Nutrassim Food Ingredients
Tel.: (11)9827-80070
nutrassim.com

levi@nutrassim.com.br

Nutri.com Tecnologia Ltda.
Tel.: (11)4057-4053
nutri.com.br
comercial@nutri.com.br

Nutrichem

Tel.: (11)2142-8100
nutrichem.com.br
marketing@nutrichem.com.br

Nutrifolhas

Tel.: (31) 9845-17601
nutrifolhas.com
nutrifolhas@gmail.com

Nutrisenior Ind. Com. Prod. Ltda
Tel.: (1) 4786-4381
nutrisenior.com.br
compras@nutrisenior.com.br

Ocean Drop Com. Ltda.
Tel.: (47) 9925-24124
priscila@oceandrop.com.br

ADITIVOS | INGREDIENTES “



EMPRESAS

Oxquim Ingredientes e Aditivos
Tel.: (21) 3186-5664

oxquim.com.br
contato@oxquim.com.br

Phd Com. Importagao e Exportagao Ltda.

Tel.: (11) 5542-4000
phdimport.com.br
compras@phdimport.com.br

Plury Quimica Ltda.

Tel.: (11)4093-5353
pluryquimica.com.br
pluryquimica@pluryquimica.com.br

Polpa Brasil Desidratados Ltda.
Tel.: (49) 3246-9200
polpabrasil.com.br
rodrigo@polpabrasil.com.br

Prativita Alimentos Nutricionais Ltda.

Tel.: (11)4204-8750
prativita.com.br
viviane@prativita.com.br

Proaroma Ind. e Com. Ltda.
Tel.: (11) 4061-4000
proaroma.com.br
vendas@proaroma.com.br

Probiotica Laboratérios Ltda.
Tel.: (11)4785-3322
probiotica.com.br
marketing@probiotica.com.br

Prochile

Tel.: (11) 3289-2983
prochile.gob.cl
acamargo@prochile.gob.cl

Produquimica Ind. e Com. Sa
Tel.: (11)3016-9590
produquimica.com.br
veronica.martins@produquimica.com.br

m ADITIVOS | INGREDIENTES

Produtos Macalé Ltda.
Tel.: (32) 3224-3035
www,macale.com

macale@macale.com

Propomel
Tel.: (67) 9923-93858
ppmnutra.com

claudecivieira/@gmal.com

Proteic Ingredients Ltda.
Tel.: (11) 4610-0050
proteic.com.br

eduardobrito@proteic.com.br

Prozyn Ind. e Com. Ltda.
Tel.: (11) 3732-0000
prozyn.com.br

contato@prozyn.com.br

Pvp Sociedade Anonima
Tel.: (86) 3305-8006
pvp.com.br
djacob@pvp.com.br

Quantiq

Tel.: (11)2195-9200
caldic.com
atendimentofood@caldic.com

Quiesper

QOO0




.

QUIMICA

QOO0

Anastacio

Quimica Bpar Ltda.
Tel.: (11) 5094-2050
bpar.com.br
bpar@bpar.com.br

Quimicamtex Ltda.
Tel.: (1'1) 3085-4732
amtex—corp.com

vendas.qab@amtex-corp.com

Quimtia S.a.
Tel.: (11)3395-3395

betina.odebrecht@quimtia.com

Rhodia - Solvay
Tel.: (11)3741-7733
solvay.com

mariacelia.rocha@solvay.com

Rjr Nutrientes e Farmoquimcos Ltda.

Tel.: (11) 3685-0360
rjr.com.br

rjr@rjr.com.br

Robertet do Brasil Ind. e Com. Ltda.
Tel.: (11)4133-7100
robertet.com

vinicius.silva@robertet.com.br

EMPRESAS

Roha do Brasil

Tel.: (11) 3500-6222
roha.com
roha.brazil@rohagroup.com

Romanus Solugdes Tecnologicas Ltda.
Tel.: (41) 3032-1910
romanusfoodsolutions.com.br
andreromanus?/ 7 7@gmail.com

Roquette Brasil

Tel.: (11) 4144-9391
roquette.com
rbr.assistencia@roquette.com

Rousselot

OO0

Saborama Sabores e Concentrados Ltda.
Tel.: (11) 4138-8050

saborama.com.br

compras@saborama.com.br

Sacco Brasil

Tel.: (19) 3758-8700
saccobrasil.com.br
hans@saccobrasil.com.br

Sanleon Com. de Ingredientes Alimenticios e
Quimicos Ltda.

Tel.: (19) 3907-9859

sanleon.com.br

comercial@sanleon.com.br

ADITIVOS | INGREDIENTES m



EMPRESAS

102

Sannus Gastronomia Funcional
Tel.: (21) 9983-61536
sannus.com.br

aasuperfoods@hotmail.com

Sanrisil S.A.Ind.e Com.
Tel.: (1'1) 4646-3600
sanrisil.com.br

msilva@sanrisil.com.br

Saporiti do Brasil Ltda.
Tel.: (41) 3668-3542
gruposaporiti.com

marcio.santos@saporiti.com.br

Sensient Technologies Brasil Ind. Com. Impor-
tacao e Exportagao de Ingredientes Ltda.
Tel.: (11) 3109-5000

sensient.com.br

atendimento@sensient.com

Sgs Agricultura e Ind. Ltda.
Tel.: (42) 3219-2700
sgsgrupo.com

comercial@sgsgrupo.com

Solentus do Brasil Ltda.
Tel.: (19) 3115-3007
solentusfs.com

sales.latam@solentus-fs.com

Solutech Ingredientes
Tel.: (11) 30341173

kelly.carreiro@solutechingredientes.com.br

Solvay
Tel.: (11)3741-9232
solvay.com

diego.rizzo@solvay.com

ADITIVOS | INGREDIENTES

Sooro
Tel.: (45) 3284-5372
sooro.com.br

a.passotto@sooro.com.br

Sun Foods Ind. de Produtos Alimenticios Ltda.
Tel.: (11) 4689-8949

sunfoods.com.br

sunfoods@sunfoods.com.br

Sunset Importagao e Exportagao Ltda.
Tel.: (11) 4652-2000
sunset.com.br

vendas@sunset.com.br

Sweegen

Tel.: (52) 5591-69942
sweegen.com
liliana.delvalle@sweegen.com

Sweetmix

Tel.: (15) 4009-8900
sweetmix.com.br
carolina.toledo@sweetmix.com.br

Synergy Aromas Ltda.
Tel.: (19) 3826-7222
br.synergytaste.com
contato@synergytaste.com

Synthite Brasil Importagao & Exportacao Ltda.
Tel.: (19) 3881-1845

synthite.com

synthite@terra.com.br

Takasago Fragrancias e Aromas Ltda.
Tel.: (19) 3856-9500

takasago.com

cbianco@takasago.com

Tate & Lyle Brasil S.a.

Tel.: (11) 5090-3952
tateandlyle.com
michelle.oliveira@tateandlyle.com



Tate & Lyle Gemacom Tech Ind. e Com.
Tel.: (32) 3249-7600

gemacomtech.com
gemacomtech@gemacomtech.com

Tebracc Técnica Brasileira de Corantes e
Condimentos Ltda.

Tel.: (11) 4648-6637

tebracc.com.br

tebracc@tebracc.com.br

< Tereos
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Tovani Benzaquen Ingredientes
Tel.: (11)2974-7474

barentz.com
marketing_brsao@barentz.com

Trexco Trading Ltda.
Tel.: (11) 5096-6240

info@trexco.com.br

Ultrapan Ind. e Com. Ltda.
Tel.: (19) 3849-8899
funcionalmikron.com.br
contato@funcionalmikron.com.br

Uniamerica

Tel.: (11)2142-8100
uniamericabrasil.com.br
oliva@uniamericabrasil.com.br

EMPRESAS

Uniflavors Ingredientes Alimenticios Ltda.
Tel.: (17) 3563-9110

uniflavors.com.br

uniflavors@uniflavors.com.br

Univar Solutions

Tel.: (11) 3602-7222
univarsolutions.com
info.brasil@univarsolutions.com

Vale Urucum

Tel.: (11)2385-1073
valeurucum.com.br
comercial@valeurucum.com.br

Vemat

Tel.: (49) 3441-6000
vemat.com.br
comercial@vemat.com.br

Vitaquima Comercial e Representagoes Ltda.
Tel.: (11)3684-1712
vania@vitaquima.com.br

Vogler Ingredients
Tel.: (11) 4393-4401
vogler.com.br
mkt.vogler@vogler.com.br

Woacker Quimica do Brasil Ltda.
Tel.: (11) 4789-8300

wacker.com

info.brazil@wacker.com

Whey Com. e Derivados de Produtos
Alimenticios Ltda.

Tel.: (62) 3943-2290

wheyalimenticios.com
vendas@wheyalimenticios.com

Yerbalatina

Tel.: (41) 3663-8393
yerbalatina.com
nathalia.santana@yerbalatina.com

ADITIVOS | INGREDIENTES




Seus POTENCIAIS COMPRADORES
te encontram aqui!

A Industria de Alimentos e Bebidas é a maior do Brasil,
representa 10,8% do PIB e engloba cerca de 40 mil
empresas - NOSSOS LEITORES. SEUS COMPRADORES.
Sao 55 MIL CONTATOS no mais completo e atualizado
mailing do setor.

GUIA de FORNECEDORES
COTACAO de INGREDIENTES

Boas Vendas _¥

www.aditivosingredientes.com.br



CHEGOU

IVIIDIA
KITAI
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Seus POTENCIAIS COMPRADORES
te encontram aqul!

NEWSAIL INSTAAIL TVAI REVISTAAIL

PORTALAI EMAILMKTAI
GUIA de FORNECEDORESAIIL

COTACAO de INGREDIENTESAIL

Reserve os melhores espagos para sua marca

CONFIRA ..
A



