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Editorial

Entrevista

Jornada inspiradora na industria de alimentos.

“A indUstria alimenticia estd na minha vida, além da minha
carreira, e é sobre ela que mais conhego.”

Andrea Moura, executiva da Genu-in®,
marca da |BS Novos Negécios

Carta Executiva

A adogao de novas tecnologias para rastreabilidade
e eficiéncia operacional.

Essas tecnologias oferecem solugdes inovadoras para
desafios complexos, melhorando a transparéncia,

a seguranca e a eficiéncia em toda a cadeia de
suprimentos alimentares.

ESTRELANDO:
O SUPER COLAGENO

Tendéncia crescente na industria de alimentos e
bebidas, sua utilizagdo tem sido impulsionada por
avangos tecnoloégicos, tendéncias de consumo e
inovagdao em produtos.

Branded Content

ACQUION, o coldgeno mais puro do Brasil.

Utilizando tecnologia de ponta, produz coldgeno
hidrolisado sem a utilizagdo de gelatina, garantindo um
produto puro e neutro, ideal para diversas aplicagdes.

Branded Content

Peptideos bioativos de colageno.

Conheca o portfdlio inovador de peptideos bioativos
da Gelita, que estimulam funcdes especificas,
proporcionando beneficios comprovados para a saude.

Improving Quality of Life
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n Vocé sabia?
e PS Curiosidades que fazem parte do dia a dia do mercado.

Atuando como moduladores da percepcao de qualidade
e beneficios nutricionais, podem afetar o comportamento
alimentar e a satisfagdo dos consumidores.

A influéncia das cores e sabores na tendéncia saudavel.

Vitaminas e Minerais

Temas relevantes abordados pelos principais players desse setor.
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Vencedores 2024:

Quimica Anastacio, MCassab e Tereos
foram os mais votados.

ADITIVOS | INGREDIENTES

w



EDITORIAL

“SPECIAL COLAGENO
= O PROTAGONISTA
DESTA EDICAO

Como veiculo de comunicagdo, nosso papel € levar informagdes confidveis e atuais aos nosso leitores e ao mer-

cado. Por isso, esta edicdo traz o Especial Coldgeno, uma proteina essencial que tem ganhado destaque na industria
de alimentos e bebidas, refletindo a tendéncia global de aumento na demanda por produtos que promovam satde

e bem-estar geral.

Além dos avangos tecnoldgicos e regulamentacdes, traz, principalmente, as inovagdes desse mercado. E ninguém
melhor do que os grandes players da industria de ingredientes para falar sobre esse protagonista, afinal, sdo eles que
vem desenvolvendo maneiras convenientes e saborosas de incorporar o colageno na nossa dieta diaria. Profissionais
de marketing, de pesquisa clinica em salde e nutricdo, de P&D, entre outros, trazem insights valiosos sobre as

tendéncias do mercado e o futuro do coldgeno, além dos Ultimos lancamentos.

Também apresentamos dados atualizados sobre o crescimento do setor, demonstrando o potencial e as opor-
tunidades que oferece. A consolidagdo desses dados exigiu um certo esforgo, ja que a maioria dos estudos de mer-
cado tendem a misturar colageno e gelatina. Mas, depois de muita pesquisa, conseguimos separar “o joio do trigo”

e trazer, inclusive, dados especificos sobre a América Latina, onde o Brasil detém a maior participagdo no mercado.

Esperamos que esta edicdo especial seja uma fonte rica de informagdes e aproveitamos para agradecer os par-

ceiros que contribuiram para a realizagdo deste contetdo Unico e enriquecedor.

Por falar em parceria, vale a pena conferir a entrevista exclusiva com Andrea Moura, que conta sua jornada
inspiradora na industria de alimentos, trabalhando em multinacionais, atuando como consultora e conselheira inde-

pendente e, agora, retornando ao cargo executivo na Genu-in® marca da |BS Novos Negdcios... Imperdivel!
Qutro tema atual desta edicdo € a influéncia das cores e sabores na tendéncia saudavel, com foco em como
podem afetar o comportamento alimentar e a satisfagdo dos consumidores. Esse artigo também traz insights im-

portantes de grandes empresas que atuam nessa area, aos quais também agradecemos a colaboragdo.

Boa leitura!

Venha nos visitar na FiSA

A‘I STAND C384

Equipe Aditivos | Ingredientes Descubra o sabor surpreendente
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CONVERSAO ON I_INE Entrevista: Andrea Moura

JORNADA INSPIRADORA

GUIA DE FORNECEDORES NA INDUSTRIA DE

ALIMENTOS —
COTACAO DE INGREDIENTES A

experiéncia na industria alimenticia,
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Andrea Moura trabalhou em ’ E
multinacionais, sendo, inclusive, eleita
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através da Pesquisa Preferéncia de
O principal Portal do MERCADO Marcas como Executiva do Ano na

Asua DE INGREDIENTES ALIMENTICIOS edicao 2021 do Prémio BIS, atuou
E DE BEBIDAS da Am. Latina vai como consultora e conselheira

Conversao é além da informagéo. Somos iIndependente, colocou em prética

aliados do Fabricante, parceiros projetos como o Instituto Alimentar

anossameta. do pistribuidor e referéncia como Brasil e, agora, estd de volta ao cargo 66

FONTE DE CONSULTA da Industria executivo em uma grande empresa.
de Alimentos. Em entrevista a Aditivos | Ingredientes,

ela conta sobre a sua trajetoria
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A industria alimenticia
esta na minha vida,

profissional, a transi¢cao na sua carreira além da minha carreira,
ENCURTAMOS DISTANCIA. FACILITAMOS DIALOGO. e a sua aproximacio com a Genu-in® e é sobre ela que mais
CONECTAMOS FORNECEDOR e COMPRADOR. marca da |BS Novos Negdcios, nessa conheco.

nova parceria de sucesso! 99

www.aditivosingredientes.com
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ENTREVISTA

Como vocé descreve a sua trajetéria na
industria alimenticia?

Iniciei hd mais de 30 anos na industria ali-
menticia através da industria de ingredientes
de fosfatos. Sou Quimica, jd estava na drea
comercial de matérias-primas para a industria
de tintas e afins, apds alguns poucos anos no
P&D e na producao.

Queria muito migrar para a drea de ali-
mentos; tive a oportunidade de ingressar em
vendas técnicas e conhecer muitas aplicacdes
na panificacdo, industria de carnes e embuti-
dos, sorvetes, diversos tipos de pré-misturas
e refrescos em pd, além de aplicagdes na
induUstria farmacéutica e de higiene e limpeza.

A drea comercial naturalmente nos expoe
para o mercado e € muito comum receber
convites para ingressar em outras empresas
e, apesar de gostar de permanecer por alguns
anos onde trabalho para poder entender
profundamente sobre o negdcio, mercado
e entregar os resultados esperados, algumas

vezes aceitei novos desafios, o que me fez

w I Falando: Andréa Moura
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conhecer outros produtos, diferentes mode-
los de negdcios (industria e distribuicao) e
principalmente outras culturas, uma vez que
quase toda a minha carreira foi construida em
companhias multinacionais.

Iniciei com fosfatos e corante natural de
urucum, fui para amidos nativos e modificados
e diversos outros tipos de hidrocoldides, nave-
guei pelos conservantes, vitaminas e minerais
e muitos aditivos, até chegar nas proteinas.
Desde 2003, as proteinas se tornaram minha
grande inspiracao, pelos beneficios que trazem
para nossa sadde!

Assim como vieram novos produtos,
também surgiram novas responsabilidades e
cargos. Fui responsavel por iniciar operagoes
comerciais de multinacionais no Brasil, o que
me fez atuar em muitas dreas além do comer-
cial e do marketing. Estive a frente de questdes
regulatdrias e governamentais, liderei equipes
em assisténcia técnica e aplicagdes, desenvolvi-
mentos de novos negdcios na América Latina
e do Norte. Essas experiéncias em levaram a
posicdes como mem-
bro de diretoria regional
e global e, como isso,
atuei fortemente nas
estratégias e gestao de
negocios.

A indUstria alimenti-
cia estd na minha vida,
além da minha carreira,

e € sobre ela que mais

GG

O Instituto Alimentar Brasil é

0 proposito da minha vida!

DY)

Apos anos como executiva de grandes em-
presas, vocé passou a atuar como Consultora
e Conselheira independe. Por que essa mu-
danga e como se deu essa transi¢ao?

Esta € uma dtima pergunta e muita gente
tem curiosidade sobre essa transicao.

Imagino que muitas (os) executivas (0s),
como eu, planejam seu futuro apds o encer
ramento do ciclo dentro das organizagdes, €
para quem gosta da gestao de negdcios, poder
aliar a longa experiéncia e escolher os projetos
que deseja atuar, € algo que traz um imenso
prazer, além de uma boa remuneracao.

Apds um periodo fora do Brasil, retornei
em dezembro de 2022, ainda sem saber o
que iria fazer. Ser consultora e conselheira
estavam nos planos para uns cinco ou seis
anos para frente. Me permiti a um pequeno
sabdtico de trés meses para fazer vdrios
cursos que estavam em minha lista de dese-
jos, incluindo me preparar para aconselhar
pessoas e empresas, pois sei executar, mas
aconselhar é diferente. Um novo MBA em
ESG entrou para lista, ndo € um curso curto,
mas entendo que foi importante para con-
solidar meus conhecimentos nas trés dreas

(acabei de conclui-lo).

ENTREVISTA

Durante esse processo de introspeccao e
preparagao, recebi alguns convites para retor-
nar ao mercado como executiva, em algumas
posicoes teria que fazer concessdes que
nao estava disposta, em outras, ndo me via
nas empresas; entdo, perguntava se poderia
fazer uma consultoria, uma vez que ja estava
fazendo algumas consultorias para empresas
interessadas em vir para o Brasil. De uma
consultoria para um convite para aconselhar
em M&A (fusdo e aquisicao) de industrias do
nosso setor (alimenticias e ingredientes), foi
num piscar de olhos. Eu nunca me imaginei
atuando em um fundo de Private Equity.

Fui convidada para participar como pales-
trante em eventos e gravacoes de Podcasts
relacionados a industria alimenticia. Também
surgiram convites para participacdes em
conversas sobre empoderamento feminino,
ser jurada em competicdes entre Startups,
encontros entre Conselheiros, e isso me
permitiu conhecer muitas pessoas fora do
meu ciclo de convivio habitual. A partir dalf,
0s convites para novas consultorias foram
surgindo. Também aceitei atuar em Conselho
e a mentorar fundadores de startup de forma
pro-bono.

Tem muito trabalho nessa trajetdria e
a cada momento € necessario colocar um
“chapéu’” diferente. Mas nao sei se pela ma-
turidade profissional ou pela escolha correta
dos projetos, a execucdo e/ou o aconselha-
mento deles nao tém sido algo dificil, muito

pelo contrdrio, trazem prazer e equilibrio.
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O Instituto Alimentar Brasil, cuja iniciativa
foi apresentada durante a festa de premiagao
do BIS 2024, é um dos seus mais recentes
projetos. O que é o Instituto, qual a sua
proposta e quais as suas bases!?

Este é o propdsito da minha vida!

Ha muitos anos queria promover a edu-
cacao em comunidades. Fiz uma segunda
graduacdo, Licenciatura em Quimica, com
o objetivo de ter uma possivel profissao na
aposentadoria, mas muito antes dela, queria
compartilhar esse conhecimento, mas ndo
sabia como. Esse sonho ficou adormecido
por mais de duas décadas e nesse periodo
sabdtico em 2023, conhecei a construir as
bases que seriam o projeto e quais mulheres
eu gostaria de ter ao meu lado e que esti-
vessem alinhadas com o ideal.

Somos nove mulheres das industrias de
Ingredientes, alimentos e bebidas, motivadas
por solidariedade, acolhimento, sororidade e
empatia por outras mulheres em situagao de
vulnerabilidade financeira e que necessitam
de uma oportunidade urgente de gerar o
proprio sustento e de suas familias.

A missdao do Instituto Alimentar Brasil €
capacitar em habilidades culindrias o maior
nimero de mulheres espalhadas por comu-
nidades em todo nosso pais, promovendo
a empregabilidade e o empreendedorismo.

Através de uma plataforma online, o pro-
grama de capacitacdo visa entregar trilhas
curtas, que se iniciam em Boas Prdtica de

Higiene e Fabricacdao, nog¢des gerais sobre

Apresentacdo do Instituto Alimentar Brasil
' na Festa de premiacao BIS 2024

grupos de alimentos, reaproveitamento de
alimentos, segregacao de embalagens para
reciclagem e depois segue para aulas espe-
cificas de salgados e doces diversos. Haverd
aulas presenciais em outras ONGs parceiras,
também com o intuito de promover cuida-
dos com a alimentacao, pois a obesidade
em classes mais baixas estd em alarmante
crescimento pelo consumo massivo de car-
boidratos e sddio (sabemos que sao mais
acessiveis economicamente), mas em um
trabalho de “formiguinha” desejamos alertar

as comunidades de forma educativa.

Para que possamos chegar em varios luga-
res, o Instituto Alimentar Brasil foi constituido
como uma empresa com alta gestao, mas
sem fins lucrativos. Na gestao da governanca
temos a Diretoria Executiva, com oito mem-
bros, sendo trés Associadas e cinco Conse-
lheiros Independentes (Consultivo e Fiscal),
onde promovemos a Diversidade através da
presenca de homens nos Conselhos. Possu-
fmos oito das |/ ODS (Objetivos de De-
senvolvimento Sustentdvel - ONU) e temos
indicadores alinhados com as necessidades de
desenvolvimento social da populacao, bem-

estar emocional, transparéncia, entre outros.

GG

O que motivou 0 meu

retorno foi a palavra:

),

O programa para patrocinadores/doado-

colageno!

res € alinhado para promover a Responsabi-
lidade Social Corporativa dessas empresas,
pois atua em parceria com outras ONGs
presentes na vizinhanca. O programa inclui
a visitagao das alunas ao patrocinador em
um dia livre para capacitacao dos produtos
produzidos e/ou comercializados por eles,

visitacao a fabricas, palestras, etc.

ENTREVISTA

Conquistamos uma rede de apoiado-
res institucionais que nos ajudam com
espagos para gravagoes das aulas, doacao
de ingredientes e na comunicagao com o
setor;, como tem sido feito pela Aditivos |

Ingredientes, e somos muito gratas a todos!

Depois de um periodo atuando como
consultora, e em outros projetos, vocé
retornou ao cargo executivo em uma
grande empresa da area. O que te mo-
tivou a voltar? Qual a sua expectativa
nessa retomada e quais projetos vocé ja
tem em vista!?

A palavra: Coldgeno! Foi um convite
inesperado em 2024. Acompanhei o pro-
jeto da |BS desde o inicio. Estava em um
concorrente, que também € cliente da
matéria-prima comercializada por em-
presas do Grupo, e isso gerou uma certa
preocupacao no mercado de uma forma
geral, mas todos sabifamos que um green-
field (projeto que comeca do zero), levaria
um longo tempo para se concretizar, mas
em algum momento estaria pronto para ir
ao mercado.

Essa aproximacdo da Genu-in® marca da
JBS Novos Negdcios, aconteceu assim que
cheguei no Brasil, mas eles tinham acaba-
do de inaugurar a planta. Logo, tinham um

tempo para performar e eu para descansar.
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Como rapidamente iniciei os projetos de
consultoria, a possibilidade de voltar para o
mercado como executiva foi ficando distante
a cada dia, para eles e para mim.
Recentemente, um Head Hunter baseado
nos EUA, me contatou para pedir indicagdes,
Isso € algo muito comum entre executivos
e Head Hunters. Ele sugeriu que eu conhe-
cesse o Diretor Executivo (VP) da Genu-in®
para compartilhar experiéncias de mercado.
Combinamos um café, e o Ricardo Gelain me
apresentou o Genu-in® Life e pediu minha
opinido sobre o produto; adorei e disse que
até dava para fazer uma “collab”, lembrando
que eu estava la como uma possivel consul-
tora. Foi al que ele me convidou para tocar

a operacao nos EUA.

Foram trés semanas intensas de conver-
sas, entre convencimentos e alinhamentos.
Aceitel, porque € uma area que adoro, nao
precisarei morar nos EUA e, principalmente,
porque poderei manter algumas das ativida-
des que ja possuo como Advisor / Conselhei-
ra e com a ONG. Obviamente, nao tenho
mais tempo para aceitar novas consultorias.

Nesse novo desafio, como temos uma
operagao jovem, consigo atuar aconselhan-
do melhorias em dreas diversas, porque ja
vivi nesse ambiente e, por outro lado, volto
a criacao e implementacdo de estratégias,
que é onde me sinto confortdvel para atuar

Ha muitos projetos em ideacao e alguns
em andamento, e meu maior objetivo € olhar
para fora e trazer para dentro o que o mer-
cado/cliente deseja. A |BS é um Grupo muito
grande e, com um bom plano de atuacao,
poderemos juntar a forca do Grupo com a
expectativa que o mercado espera de nos.
Com isso, promoveremos saude e nutri¢ao,
e producdo de cdpsulas para suplementos
e medicamentos, com o controle da cadeia
do comeco ao fim, em um ambiente de re-
aproveitamento de produtos.

Espero continuar promovendo a saude

através da suplementacao! m

LUBRIFICANTES

DE GRAU ALIMENTICIO
PARA EQUIPAMENTOS
PROCESSADORES

DE ALIMENTOS

COM REGISTRO NSF H1

FABRICADO PARA ATENDER AOS MAIS
ALTOS PADROES DE QUALIDADE

i

Sul da Flérida, Porto Rico,
Ameérica Central e do Sul

A linha completa de lubrificantes grau alimenticio de alto desempenho para equipamentos
processadores de alimentos com registro NSF H1, é fabricada sob a estrita Certificagao
NSF/ISO 21469 e segundo as normas de controle de qualidade do registro ISO 9001.
Formulados com ingredientes que atendem as exigéncias do regulamento 21 CFR 178.3570

da FDA, os lubrificantes podem ser usados em equipamentos com contato incidental com
alimentos. Possuem certificacdo OU Kosher Pareve e registro HALAL. Atendem os padroes

de seguranca USDA H1 e estdo autorizados para uso em fabricas de processamento de -
carnes e aves supervisionadas a nivel federal.

I
SFGO ULTRA460 ©
R

Limpos, seguros e nao toxicos, esses lubrificantes podem simplificar o seu programa HACCP
eliminando completamente lubrificantes que podem ser um perigo quimico potencial.

-
n i t NSI: H Registro NSF H1 de grau alimenticio para —
egls I‘o lubrificacao segura, nao téxica. MANUEACTURED I US A BY
Y==1t LATE LRI
Alt d m nh Lubrificantes sintéticos de alto desempenho ER:P:‘;&TCEE;I:I‘&;NHBP: T
0 ese pe 0 e a base de 6leo mineral branco puro USP. ] ARK‘"LZ’;E,;;:&.‘Z"‘”
[ —
CONFORMIDADE FDA - Com os regulamentos 21 CFR 178.3570, 21 CFR 178-3620,
21 CFR 172-878, 21 CFR 172.882 e 21 CFR 182 G.R.A.S. ==
Registro NSF H1 Certficagdo Kosher Pareve  H A LA L. Registro

Lubrificantes Lubriplate®

/ Matriz / 129 Lockwood Street / Newark, NJ 07105 EUA

Para mais detalhes entre em contato com Nick Guerrero
Tel: 00 1 973-934-1929 / nguerrero@]ubriplate.com / www.lubriplate.com

Distribuidor autorizado no Brasil:

LEIDINGER REPRESENTACOES E SERVICOS LTDA.

RUA SALEM BECHARA, 249 / OSASCO SP 06018180 BRASIL
Tel: +55 (11) 3699-4432 / www.leidinger.com.br / E-mail: leidinger@leidinger.com.br

LEIDINGER 1
REPRESENTACOES E SERVICOS LTDA.




CARTA EXECUTIVA

ADOCAO DE NOVAS
TECNOLOGIAS PARA

RASTREARILIDADE E
ENCIA OPERACIONAL

EFIC

Michel A. Wankenne

CEO e fundador da Editora Insumos
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Az:dogio de tecnologias
omo Inteligéncia Artificial
(IA), blockchain e Internet das
Coisas (loT) esta revolucionando
a industria alimenticia, particu-
larmente nas areas de rastrea-
bilidade alimentar e eficiéncia
operacional. Essas tecnologias
oferecem solugoes inovadoras
para desafios complexos,melho-
rando a transparéncia,a seguran-
ca e a eficiencia em toda a cadeia

de suprimentos alimentares.

A agricultura moderna é bem
diferente daquela que conhe-
ceram os nossos avos! Vamos
ver, resumidamente,como cada
uma dessas tecnologias esta
sendo utilizada, seus beneficios,
desafios e as implicagoes futu-

ras para a indudstria alimenticia.

A Inteligéncia Artificial (1A)

esta sendo utilizada para anali-

sar grandes volumes de dados,
identificar padroes e prever
tendéncias, oferecendo diversas
aplicagdes na industria alimenti-

cia, entre as quais destacam-se:

* Previsdo de demanda: al-
goritmos de |IA podem
analisar dados historicos
de vendas, condigcoes cli-
maticas, eventos sazonais
e tendéncias de consumo
para prever a demanda fu-
tura.lsso ajuda a reduzir o
desperdicio de alimentos

e otimizar os estoques.

* Qualidade e seguranca ali-
mentar: a |A pode ser em-
pregada para monitorar
e controlar a qualidade
dos alimentos durante o
processamento e arma-
zenamento. Sistemas de

visao computacional, por

exemplo, podem detectar
contaminagoes ou defei-

tos nos produtos.

* Automagdo de processos:
robos e sistemas automa-
tizados, controlados por
IA, estao sendo usados
para melhorar a eficiéncia
e precisao em varias eta-
pas da produgao alimen-
ticia, desde a colheita até

O empacotamento.

Os beneficios sao grandes e
imediatos, sendo os principais
a reducao de desperdicio, a
previsao precisa da demanda
e o controle de qualidade,
que ajudam a minimizar o
desperdicio de alimentos;
uma melhoria da eficiéncia,
a automagao de processos
reduz o tempo e os custos
operacionais, aumentando a
produtividade; e o aumento
da precisao, a |A proporciona
maior precisao na detecgao
de problemas de qualidade e
seguranga, reduzindo o risco

de recall de produtos.

Como em tudo, colher esses
beneficios requer atender a
alguns desafios. No caso es-

pecifico, os trés maiores sao:

* O custo de implementagdo:
a adogao de tecnologias
de |A pode ser cara, espe-
cialmente para pequenas e

médias empresas.

* A complexidade técnica:
a implementagao e o
gerenciamento de sis-
temas de |A requerem
conhecimentos técnicos

especializados.

* A privacidade e seguranga
de dados: o uso de grandes
volumes de dados levanta
preocupagoes sobre pri-

vacidade e seguranga.

As criptomoedas provavel-
mente sao as aplicagoes mais
conhecidas do blockchain,
mas estao longe de serem as
Unicas. A tecnologia permite
que todas as transagoes de
cripto sejam feitas de forma
descentralizada e segura.Cada
uma das transagoes € aplicada
a um novo bloco, automati-
camente conectado aos blo-
cos anteriores. O blockchain
oferece uma forma segura e
transparente de rastrear e
registrar transacoes, sendo
particularmente util para a

rastreabilidade alimentar:

CARTA EXECUTIVA
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Transparéncia na cadeia de
suprimentos: o blockchain
permite que todas as par-
tes envolvidas na cadeia
de suprimentos, desde
produtores até consu-
midores, tenham acesso
a um registro imutavel
de todas as transagoes e
movimentos dos produ-

tos alimenticios.

.
» Autenticidade e seguranca: a
tecnologia blockchain pode
ser usada para verificar
a autenticidade dos pro-
dutos e prevenir fraudes
alimentares. Isso é crucial
para produtos premium,
como alimentos organicos
ou de origem protegida.
* Gestdo de recalls:em caso
de contaminagao ou pro-
blemas de seguranga,
o blockchain facilita a
identificacao rapida e
precisa dos lotes afeta-
dos, agilizando os recalls
e minimizando riscos a

saude publica.

Em outras palavras,os beneficios
$30 uma maior transparéncia, os
consumidores e parceiros de

negocios podem verificar a

origem e o historico dos pro-
dutos,aumentando a confianca;
uma seguranga aprimorada, a
natureza imutavel do blockchain
reduz o risco de fraudes e adul-
teracoes; e uma eficiéncia nos
recalls, ja que a rastreabilidade
precisa ira permitir respostas
rapidas e eficazes a incidentes

de seguranga alimentar.

Novamente,a implantagao do
processo nao € sem desafios

e os trés maiores sao:

* Interoperabilidade:integrar
sistemas de blockchain
com infraestruturas de
Tl existentes pode ser

complexo.

* Escalabilidade: a tecnolo-
gia blockchain enfrenta
desafios de escalabilidade,
especialmente quando
aplicada a grandes volu-

mes de transagoes.

* Regulamentagdo: a regula-
mentagao e aceitagao do
blockchain em diferentes
regioes e setores ainda es-

tao em desenvolvimento.

O conceito Internet das Coi-

sas, conhecido também como

loT (Internet of Things), surgiu
em 1999, e foi criado pelo pes-
quisador britanico Kevin Ashton;
corresponde a uma revolugao
tecnoldgica que tem como
objetivo conectar itens usados
no dia a dia, como eletrodo-
mésticos, meios de transporte,
ténis, roupas e até maganetas, a
rede mundial de computadores.
Na industria alimenticia, a loT
envolve a interconexao de dis-
positivos e sensores inteligentes,
coletando e transmitindo dados

em tempo real:

* Monitoramento em tem-
po teal: sensores loT po-
dem monitorar condigoes
como temperatura, umida-
de e localizagao durante
o transporte e armazena-
mento de alimentos, ga-
rantindo que as condic¢oes

ideais sejam mantidas.

* Gestdo de inventdrio: siste-
mas loT podem rastrear
niveis de estoque e mo-
vimentacoes, melhorando
a eficiéncia da gestao de
inventario e reduzindo

desperdicios.

* Manutengdo preventiva:

equipamentos conecta-

dos via loT podem enviar
alertas sobre a neces-
sidade de manutencao,
prevenindo falhas e inter-

rupgoes na produgao.

*  Entre os principais beneficios
da aplicagdo dessa tecnolo-
gia na industria alimenticia
destacam-se: uma melhora
na qualidade, o monitora-
mento continuo assegura
que os alimentos sejam
armazenados e transpor-
tados sob condigoes ide-
ais; uma maior eficiéncia
operacional, a automacgao
€ o rastreamento em tem-
po real otimizam a gestao
de inventario e logistica; e
uma redugao de custos, a
manutengao preventiva e
a gestao eficiente de re-
cursos reduzem os custos

operacionais.

Mais uma vez, aqui também

existem desafios!

* Seguranca de dados: por
ainda ser recente, a loT
é vulneravel a hackers
e ha casos de usuarios
que suspeitam ter sido
espionados pelos seus

aparelhos inteligentes,

o que levanta debates
sobre a privacidade na
rede. A sua utilizagao
exige medidas robustas

de seguranca.

* Complexidade de integra-
¢do: integrar dispositivos
loT com sistemas existen-

tes pode ser desafiador.

* Custo de implementagdo: a
instalacdo e manutencgao
de sensores e dispositivos
loT podem representar um

investimento significativo.

A expansao da Internet das
Coisas ainda é recente e, por
conta disso, a maioria dos
produtos disponiveis contam
somente com configuragoes
e interfaces em inglés, mesmo
para os aparelhos ja vendidos
no Brasil.A caracteristica pode
prejudicar quem nao domina
o idioma, atrapalhando nos
comandos de voz ou nas

programagoes de servigos.

Ao utilizar diariamente os
aparelhos conectados, a tec-
nologia passa a aprender
os costumes e tarefas dos
usuarios. Assim, as geladeiras

inteligentes, por exemplo,

tém potencial para prever
as necessidades dos donos e
informa-los sobre quais pro-
dutos estao faltando a partir
de notificagcdes no celular.
De uma forma mais simples, o
conceito pode ser observado
com as assistentes virtuais que
aprendem a falar automatica-
mente todas as manhas a pre-
visao do tempo ou as noticias

do dia para os usuarios.

A adogao de tecnologias
como inteligéncia artifi-
cial, blockchain e loT esta
transformando a industria
alimenticia, melhorando a
rastreabilidade alimentar
e a eficiéncia operacional.
Embora existam desafios
associados a implementagao
dessas tecnologias, os bene-
ficios em termos de transpa-
réncia, seguranca, eficiéncia e
redugao de desperdicios sao
substanciais. A medida que
essas tecnologias continuam
a evoluir e se integrar mais
profundamente nas opera-
¢oes da industria alimenticia,
espera-se que desempenhem
um papel crucial na garantia
da seguranca alimentar e na
otimizacao de toda a cadeia

de suprimentos. m
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ESPECIAL ESTRELANDO:
COLAGENO O SUPER

) COLAGENO

Navegue clicando nos temas
abaixo em cartaz e Boa Leitura!
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A COLA QUE UNETUDO

A palavra collagen vem do grego KOMNa
(kolla), que significa “cola”, e do sufixo -yev,
(gen), significando produtor. O coldageno €
uma proteina fibrosa que serve como

um bloco de construgao fundamental

em varios tecidos conjuntivos do corpo, . \

incluindo pele, ossos, tenddes, ligamentos e

cartilagem. E a protefna mais abundante em ma- o
miferos, constituindo cerca de 30% do contetdo

proteico do corpo e desempenhando papel essencial na
garantia da coesao, elasticidade e regeneragao de nossos
tecidos conjuntivos. As concentragdes mais altas sao
encontradas em tecidos conjuntivos, 0ssos e pele: essencial-
mente, € a cola que une tudo!

A forma natural, ndao processada, € conhecida como co-
lageno nativo e sao suas fibras que, com o tempo, sofrem
danos, resultando na perda de espessura e resisténcia, con-
tribuindo para o processo natural de envelhecimento. Sua
estrutura em tripla hélice e organizacao em fibrilas e fibras
€ altamente organizada e robusta, conferindo-lhe as pro-

priedades de forga e resisténcia.

ESPECIAL COLAGENO

ELASTICIDADE
REGENERACAO
FORCA

E por conta de seus beneficios e
possibilidades que o colageno “cola”
as pontas da cadela produtiva da
indUstria. Enquanto fim da cadeia,
consumidores, temos no coldgeno o
protagonista na corrida em busca de
saude e autoestima; € como players
do setor de ingredientes, ele € foco
de estudo, pesquisa, iInovagdes, langa-

mentos € apostas - certeiras.

RESISTENCIA

A Cola que une tudo
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DE FORA PRA DENTRO
CONTRA O

ENVELHECIMENTO

Ve 7 TN

Para os consumidores tirarem
proveito dos beneficios naturais
do coldgeno, de fora para dentro,
ele precisa ser processado, pois

sua digestao é dificil. Esse processo,

conhecido como hidrdlise, envolve a ( -
decomposicao das ligagdes moleculares entre

suas fibras, transformando-as em pequenos peptide-

os, que podem ser digeridos e absorvidos pelo corpo huma-

no. Por isso, os desafios e, consequentes, inovagdes do setor

de alimentos e bebidas orbitam ao redor dos processos de

extragao, visando a melhoria da eficacia, absorcao e abor-

dagem terapéutica do colageno.

““Diante da crescente escassez de

proteina, o coldgeno surge como uma solugdo promissora, devido a sua rica com-
posi¢do nutricional e beneficios a saude. Ele se destaca por ndo alterar as caracte-
risticas organolépticas dos produtos, mantendo sabor, cor, aroma e textura inalte-

” L »
rados, o que facilita sua aceita¢do e consumo regular.

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil

““Produtos alimenticios enri-
quecidos com coldgeno podem
fornecer aporte proteico e
funcionalidade bioldgica para

manutencdo da sadde.’’

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em
Saude e Nutri¢do da

Genu-in, Grupo |BS

ESPECIAL COLAGENO

““O colageno pode ser utilizado

como aglutinante em barras de
cereais, reduzindo ou eliminando
o0 uso de xarope de glucose; em
formulagdo de barras de proteina,
conferindo maciez a massa; como
emulsificante, reduzindo uma par-
te da gordura em sistemas como
recheios de biscoito e chocolates;

para clarificacéo de bebidas etc.”’

Leia Tomaz, Diretora de Marketing Latam

Gelita
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Sua nova dose diaria

Descubra o poder do novo peptideo de colageno
GelcoPEP®Beauty!

Com sua formula de baixo peso molecular, garante uma
absorcado rapida e eficaz, focando em minimizar rugas e
linhas de expressao. Torne sua pele mais firme e realce sua
beleza natural.

O envelhecimento da pele € um processo natural
influenciado por fatores internos e externos, levando a
diminuicdo na producao de coldgeno, resultando em
rugas e linhas de expressao. A suplementacao diaria de
coldgeno hidrolisado é uma alternativa para diminuir
esses efeitos.

GelcoPEP®Beauty € um peptideo de colageno de baixo
peso molecular que auxilia a minimizar rugas e linhas de
expressaoc com uma dose diaria de 2,5g9. Com sabor e odor
neutros, pode ser usado em diversas aplicacdes como
bebidas, sachés e balas de gelatina. Prommovendo firmeza,
elasticidade e hidratacdo da pele, além de fortalecer
unhas e cabelos, sendo um aliado natural para a beleza da
pele.

Auxilia rugas Fortalecimento
e linhas de unhas e cabelos

Hidrataca
da pelta;gao

ESTE PRODUTO SERA LANGCADO NA
FOOD INGREDIENTS SOUTH AMERICA.

Confira nosso estudo clinico sobre o GelcoPEP®Beauty
em nosso site www.gelcopep.com

South America

06 A08 DE AGOSTO ESTANDE F-07 (SAO PAULO EXPO, SP)

Venha nos visitar, além do lancamento do GelcoPEP®Beauty,
teremos Nossas aplicagdes para degustacao.

Sera um prazer recebé-lo.

Esperamos por vocé!

PRODUZIDO POR GELCO GELATINAS DO BRASIL LTDA

GELCO

GELATIN AND COLLAGEN EXCELLENCE

GelcoPEP

+55 (19) 3852 8109
+55 (19) 3852 8150
www.gelcopep.com

O QUE
ROLA NO
SETOR:

COLAGENO TIPO Il NAO
DESNATURADO

Funciona por meio da modulagao

do sistema imunoldgico para
apoiar a saude das articulagoes.

PEPTIDEOS BIOATIVOS

Obtidos para gerar fragmentos
de coldgeno com atividade
bioldgica especifica, interagem
com as células, estimulando a
produgao de tipos especificos
de coldgeno para promover

a regeneracao e reparo dos
tecidos de forma mais eficiente.

ESPECIAL COLAGENO

INTEGRACAO DE
BENEFICIOS

Destaques entre os fornecedores do setor!

InterHealth

COMBINAGAO SINERGICA COM
OUTROS NUTRIENTES-CHAVE

Como glucosamina, condroitina e

MSM (metilsulfonilmetano), promove a
regeneragao da cartilagem e melhora da
flexibilidade articular.

PROCESSOS DE HIDROLISE

Especificos para otimizacao de coldgeno e
peptideos bioativos que garantem qualidade,
funcionalidade e estabilidade na aplicagao
em diversos sistemas alimenticios e bebidas.

O que rola no setor
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SUPLEMENTOS
NUTRICIONAIS

Destaques entre os fornecedores do setor!

Capsugel/l.onza

A popularidade dos suplementos de coldge-
no, disponiveis em po, capsulas e gomas, conti-
nua a crescer, com a conveniéncia € maior absor-
¢ao ganhando cada vez mais espago. Aqui, entram
em cena inovagoes em solugdes personalizadas
para encapsulamento e formulagio de ingre-
dientes ativos; tecnologias avancadas para garan-
tir a estabilidade e a biodisponibilidade
dos ingredientes; sistemas de liberagao controla-
da em multiplas fases; e estabilizagdo com uso de

antioxidantes naturais.

““Produtos alimenticios com coldgeno podem
complementar a dieta, fornecendo proteinas
e peptideos bioativos.”’

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em Satide e Nutri¢do

Genu-in, Grupo |BS

ESPECIAL COLAGENO

Em pé: versatilidade de uso; absorgao rapida; perso-
nalizacdo da dosagem. E a forma mais comum e difundi-
da, dominando o mercado com participacao na receita de
mais de 65% em 2023. Tem prego mais baixo do que as
outras e, quando vendido puro (sem aditivos ou sabor),

requer uma melhor qualidade sensorial (sabor neutro).

Em cépsula: conveniéncia, dosagem precisa; protegao

dos ingredientes contra acao do ambiente externo.
Permite utilizar produto de baixa qualidade sensorial

(sabor caracteristico mais evidente).

Em goma: diversidade de sabor, palatabilidade, facilidade de
consumo, facilidade de digestao, conveniéncia, dosagem contro-
lada. Atualmente, vem ganhando popularidade significativa como
uma forma conveniente e saborosa de consumo, com proje-
¢ao de mercado de chegar a US$ 14,5 bilhées até 2030, a uma
CAGR de aproximadamente |2,5% no periodo de 2022 a 2030.

O que rola no setor
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COMBINADO COM
ALIMENTOS E BEBIDAS
FUNCIONAIS

Destaques do setor!

Alimentos e bebidas tém sido um veiculo popular de
incorporar colageno na dieta diaria, oferecendo uma
maneira conveniente e saborosa de obter os seus
beneficios. Aguas enriquecidas, barras de protefna,
logurtes, snacks, bebidas energéticas, cafés, bebidas
ldcteas, sorvetes, shakes, sucos e chds. A lista de novi-
dades é extensa e promete crescer em alimentos orga-
nicos, sem gluten, e sem adi¢ao de agUcares; combina-
cao com nutrientes complementares, como vitaminas
C e E, dcido hialurénico e minerais, que potencializam
seus efeitos antioxidantes e anti-inflamatdrios; e combi-
nagao com ingredientes funcionais, como superfoods

(chia, agal e quinoa) e probidticos.

. ESPECIAL COLAGENO

““A conscientizacdo crescente sobre saude e
bem-estar levou os consumidores a buscarem
solugoes naturais, como suplementos e bebidas
com coldgeno. A industria alimenticia respondeu
incluindo-o em produtos como barras de protei-
na, shakes, gomas, cafés e daguas, facilitando o

consumo didrio.”’

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil

O que rola nms
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Destaques do setor!

FOCO NA SAUDE
DlGEST|VA Essentia Pharma; Bionovis

O mercado esta de olho e em largo crescimento, refletindo a tendéncia global de
aumento na demanda por produtos que promovem a saude intestinal, impulsionada pela
conscientizacao sobre a importancia do trato digestivo para o bem-estar geral. Aqui,
nosso protagonista beneficia o sistema gastrointestinal de vdrias maneiras, suportando
a mucosa do intestino, auxiliando na sua manutengao e na reparagao de suas barreiras,
estimulando a produgao de dcido géstrico, e até promovendo a sadde das células. As
principais novidades estdao nos suplementos que combinam colageno com prebidticos,

fibras ou probisticos.

PESQUISA E COMPROVACAO
CIENTIFICA

Destaques do setor!

Pesquisas cientificas robustas e estudos clinicos sao fundamentais
para comprovar os beneficios do coldgeno e garantir a confiabilidade
das suas alegagdes de saude. Frequentemente, o foco dos estudos é
a sua eficacia, a fim de construir um corpo de evidéncias sdlidas que
assegurem a qualidade e a confiabilidade das informacdes apresenta-
das. Além dos estudos clinicos, a pesquisa também ¢é essencial, pois
aborda aspectos como absorg¢ao, biodisponibilidade e mecanismos

de agdo no organismo humano, fortalecendo as alegacdes de salde.

ESPECIAL COLAGENO

CLEAN LABEL E
TRANSPARENCIA

Destaques do setor!
Aunare, Genu-in, Gelita ;
Rousselot, Bioiberica, Gelnex -

7

A preocupagdo com sustentabilidade
e origem dos produtos estd cada vez mais evi-
dente, com forte movimento para a utilizagao
de ingredientes clean label e naturais. As ino-
vagdes em coldgeno tém se concentrado em
atender essas demandas, por meio de proces-
sos de produgdo mais transparentes e €ticos,
garantindo a procedéncia e a qualidade dos
ingredientes, com controle desde a origem, por
meio de rastreabilidade em tempo real. Méto-
dos avancados de extragao e purificagao estao
possibilitando que o coldgeno mantenha suas
propriedades funcionais, sem comprometer a

integridade do produto final.

O que rola no setor
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UNICA MARCA DE COLAGENO
QUE POSSUI O CONTROLE DA
MATERIA-PRIMA DESDE A ORIGEM.

Genu-in, Grupo |BS

Genu-in é cuidado e inovagcdo do comeco ao fim. Ja nas fazendas, os fornecedores sdo monitorados
Novapron GI’UPO JBS diariamente atraves de satellfces e>,<clu,s|\'/os para garantia das melhores praticas de susten'tgb|l|dade' e
bem-estar animal. A marca ainda é a Unica com transporte dedicado e especializado, permitindo maior
controle da temperatura da matéria-prima, proporcionando um produto final comm melhor qualidade
sensorial e funcional. Atuando como indUstria 4.0, Genu-in também é sinbnimo de sustentabilidade
com uma fabrica prépria totalmente automatizada, além do foco no desperdicio zero e redso da agua.
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Toda essa cadeia integrada de cuidados representa o compromisso da Genu-in em oferecer coldgeno
da mais alta qualidade com total rastreabilidade, controle e transparéncia desde a origem.
Confiabilidade assim, s6 com Genu-in.

*Com base no peso seco

Conhega @Genu-in" | Life

Os Peptideos de Coldgeno Genu-in Life possuem alta pureza, com teor de proteina superior a 97%*,
alta biodisponibilidade e bioatividade. Por isso, sdo a solucao ideal para o cuidado integral do corpo.

~ - Saude da pele - Saude das articulagoes
o
AGAO 360 - Saude dos ossos - Saude dos musculos

Rousselot I-T.EIM-HE@ Entre em contato @ Genu-in®

com O Nosso time

ADITIVOS | INGREDIENTES

El'h comercial e saiba mais.

www.genu-in.com
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)nectada, com tecnologia 4.0,
mais exigentes certifica-

Jeg de seguranca dos
alimentos.”’

Vivian Zague, Dire e Pes f E Salde e
Nutri Genu-in, Grﬂ_)o BS
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ESPECIAL COLAGENO

TECNOLOGIA EM CENA!

Tecnologia em cena
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AGRICULTURA
C E I_U I_A R E O No Brasil, embora essa tecnologia ainda esteja
CO LAG E N O em desenvolvimento e nao seja tao ampla-

mente difundida quanto em outros paises,

A N | M A I_— F RE E hd algumas iniciativas que estao explorando

solu¢des emergente. A Ecovative, por exem-

plo, embora seja uma empresa sediada nos

O método envolve o cultivo de colageno em : :
Estados Unidos, tem parceria com empresas

biorreatores, eliminando a necessidade de fontes - -
brasileiras para desenvolver materiais sus-

de origem animal, satisfazendo a crescente procura P : -
tentaveis, incluindo biomateriais que podem

por produtos livres de crueldade e oferecendo uma : - ’ :
potencialmente incluir coldgeno produzido

alternativa sustentdvel aos métodos tradicionais de : :
de maneira sustentavel.

extragao. L o :
E Universidades e instituicdes de pesqui-
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A norte-americana Jellatech, de Raleigh, NC, é
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sa brasileiras também estao comecando a

pioneira na producao de coldgeno sem origem animal, : , .
explorar a biotecnologia para produgao

por meio da agricultura celular. Outros players sao , o - -
de biomateriais, 0 que Iinclui a produgao

a Geltor (EUA); a CollPlant (com sede em lIsrael), de coldgeno por métodos como a agri

que utiliza plantas geneticamente modificadas para -
cultura celular. Algumas startups estao

produzir coldgeno humano recombinante; a Genecis - : ’ ’
iniciando pesquisas na drea de colageno

Bioindustries (Canadd); Biotech Foods (Espanha), e a : : P
animal-free no Brasil, em estdgios iniciais de

BlueNalu, que esta expandindo para produzir cola- :
desenvolvimento.

geno marinho com biotecnologia.
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ESPECIAL COLAGENO

FERMENTACAO
MICROBIANA PARA O
COLAGENO VEGANO

A fermentagao microbiana representa uma fronteira
promissora na produgao de coldgeno, oferecendo uma
solugdo inovadora para os desafios éticos e ambientais
associados ao coldgeno tradicional. Entre as vantagens
do seu uso, que Inclui cosméticos, alimentos e bebidas
funcionais e medicina regenerativa, destacam-se as cre-
denciais éticas e sustentaveis, alta pureza e qualidade
controlada, personalizagao e flexibilidade de produgao,
seguranga e compatibilidade para uma ampla variedade
de fins.

A norte-americana Geltor lancou o que € conside-

rado o primeiro colageno vegano para o mercado de

alimentos e bebidas. PrimaColla foi projetado para ser
um substituto idéntico ao colageno de origem animal
e € particularmente adequado para aqueles que seguem
dietas Kosher, Halal e paleo, atendendo hoje também
um mercado mais amplo de consumidores conscientes.

Ele também estd sendo produzido em escala comercial,

desde meados de 2022, pela alema Arxada AG.

ESPECIAL COLAGENO

NO BI‘aSI|, o mercado de coldgeno produzido
por meio de fermentagdao microbiana € visto com crescen-
te interesse, embora ainda esteja em estagio emergente.
Apesar do potencial, enfrenta alguns desafios, como os
altos custos iniciais de desenvolvimento e producao, a ne-
cessidade de educacao do consumidor sobre os seus be-
neficios e a competigao com produtos de coldgeno animal

estabelecidos.

A Aunare langou o Veconare, um colageno vegano
obtido a partir de um processo de fermentacao da glicose
proveniente da cana-de-agUcar, que, combinada a extra-
tos botanicos e vitamina C, € capaz de emular o processo
da sintese natural de coldgeno no corpo humano. Pode
ser usado em suplementos (capsulas, po para preparo de
bebidas e gomas) e em produtos prontos para consumo,
como bebidas. Além dela, a startup brasileira PlantEra esta
na vanguarda de explorar novas biotecnologias que podem
incluir fermentagao microbiana para produgao de coldge-
no no futuro, embora seu foco principal ndo seja exclusiva-
mente o nosso protagonista. Da mesma forma, a
Nutralngredients, conhecida por seus suplementos ali-
mentares e ingredientes naturais, estda comegando a explo-
rar biotecnologias avancadas, o que pode eventualmente

incluir a produgao desse tipo de colageno.
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?epton‘

A world of potential

BUSD W BI3O|0UdD |

PARA CIENCIA E VERSATILIDADE, PEPTAN® E A ESCOLHA CERTA

Nossa marca de colageno hidrolisado (peptideos de colageno) é reconhecida pelo
seu padrao global de qualidade, versatilidade de aplicacdes, desempenho
sensorial (sabor e odor neutros) e solubilidade instantanea.

Com beneficios comprovados em estudos cientificos, Peptan® é o ingrediente
ideal para formulacao de alimentos, bebidas e suplementos para um estilo de
vida mais saudavel.

ADITIVOS | INGREDIENTES

rousselot.brasil@rousselot.com Rousselot  GeLhex

H PeptanLatam a @RousselotHealth @ @Peptanlatam by Darling Ingredients
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REGULAMENTACAO

O uso de coldgeno em alimentos, cosmé-
ticos e outros produtos no Brasil é estabe-
lecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), que possui regulamen-
tagao especifica e quantidades permitidas de
acordo com o tipo de produto e a finalidade
de uso. Para alimentos e suplementos alimen-
tares que contém colageno, as regulamenta-
coes aplicaveis incluem a Resolugao RDC n°
63/2000, que estabelece os requisitos técnicos
para fabricagao, comercializagao e uso, abor-
dando aspectos como ingredientes permitidos,
boas praticas de fabricagao (BPF), rotulagem e
alegacoes de propriedades funcionais e/ou de
salde; e o Regulamento Técnico n° 27/2010,
que define os requisitos para a fortificacao de
alimentos com nutrientes, incluindo o coldge-
no, estabelecendo limites de uso e especifica-

cOes para garantir seguranca e eficacia.

ESPECIAL COLAGENO

Para alimentacao e suplementacao, por exem-

plo, a ANVISA n3o especifica tipos de colageno

aprovados, mas geralmente sao acertos colagenos

hidrolisados (peptideos de coldgeno), que sao

mais facilmente absorvidos pelo organismo. Da
mesma forma, as quantidades permitidas sao
estabelecidas com base em normas de seguran-
¢a alimentar e podem variar de acordo com a
legislacao especifica para cada tipo de produto.
Nao ha um limite Unico estabelecido, pois de-
pende da formulagao e das alegagdes especificas
do produto. Os mesmos critérios se aplicam ao

uso de colageno em cosmeéticos.

13 : ~ ,
O entendimento e regulamentacgdo do coldgeno como
proteina apta para uso em alimentos, reforca o qudo

promissor ele como ingrediente, que vem se destacando como

: L ”
insumo de alta funcionalidade em produtos processados.

R e 2 hX 1 \ovapron, Grupo |BS

Regulamentacao
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NO MUNDO_

O mercado deve dobrar 2 S |
em 6 anos!* ¢ ~»

Destaque especial para o > g 4

Mercado de suplementos de
colagenos, que gerou receita
de US$ 2,3 bilhées em 2023
(US$ 2,5 bilhdes em 2024,
estimativa), de acordo com novo es-
tudo da Persistence Market Research.
A demanda mundial deve acelerar

em 6,8% CAGR e atingir cerca de .
US$ 4,5 bilhoes até 2033.

COLAGENO EM NUMEROS ziF Py
Y /o4 , -

2024 USS$ 10 bilhoes
2030 US$ 20 bilhoes

Fonte: Persistence Market Research

Estudo Tamanho e Tendéncias do Mercado de Suplementos de Colageno (2024-2033)
Data da publicagdo: Janeiro 2023

*Valor de mercado estimado total gelatina e colageno

Coladgeno em numeros
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NA AMERICA DO SUL

O mercado de coldgeno € estimado em
US$ 108,82 milhdes em 2024, com previsao de
atingir US$ 141,79 milhdes até 2029, crescen-
do a um CAGR de 5,43% durante o periodo de
2024 a 2029, impulsionado principalmente pela

NO BRASIL_

O Pais detém a maior participagdao no
mercado sul-americano, com previsao
de crescer a um CAGR significativo

de 6,2% durante o periodo de 2024 a
2030. Os principais fatores para esse

sua incorporagdo na industria de alimentos e
bebidas em toda a regidao sul-americana. Deste
total destaca-se, mais uma vez, a fatia referente
ao mercado de suplementos de colageno, que
deverd registrar um CAGR de 4,8% durante o
perfodo de 2022 a 2027, com o Brasil se desta-

impulso sao mudancas no estilo de vida e
evolucao das atitudes em salde, além do

o : envelhecimento da populagao brasileira.
cando com participagao proeminente.

2024-2030_ CARG de 6,2%

Colageno em nimeros

2024_ US$ 109 milhdes

2029_ US$ 142 bilhoes

Estudos indicam que em 2050 a populagio acima de
60 anos sera equivalente a 25% da populagio global e o

Brasil esta seguindo essa tendéncia.

Fonte: Mordor Intelligence
Relatério Mercado de Colageno América do Sul n Fonte: 6W Research
Tendéncias de crescimento e previsdes (2024 - 2029) Relatério Mercado Brasileiro de Colageno (2024-2030)
Ano base para estimativa: 2023 . Data de publicagio: Julho 2023
Periodo do Estudo: 2019 - 2029 : Data de atualizagao: Abril 2024
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COLAGENO EM
ENCICLOPEDIA

Existem pelo menos 28 tipos diferentes de coldgeno,
mas os mais comuns sdo os tipos |, Il e lll...

Maior participacdo de mercado, cerca de 35%, em 2023.

Forma mais abundante dentro da familia do colageno.

10D

Elemento estrutural crucial em numerosos tecidos conjuntivos.

7/

Versitil, valioso biomaterial.

Genu-in, Grupo |BS
Empregado em engenharia de tecidos, cirurgia estética e
sistemas de administragao de medicamentos.
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Produtos bovinos sio os preferidos na limpeza de feridas.

Proteinas biodisponiveis digestiveis.

Suplementos sio utilizados para prolongar a durabilidade das

articulagdes e reduzir a inflamagao.

Gelco Brasil - . :
Avancos tecnoldgicos nos processos de extragao impulsionam a

demanda pelo mercado de peptideos de colageno em um futuro
préximo.

ADITIVOS | INGREDIENTES
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DE ORIGEM ANIMAL

Representa aproximadamente 5% a 10% do mercado.
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Maior fatia do mercado 40% a 50% da participagao F derivado da cartilagem do esterno (carino), ossos e pele das aves (domes-

de mercado, por conta da disponibilidade de gado e ticadas, como galinhas, patos, gansos e perus).

da redugdo dos pregos no mercado global. Ricos em colageno tipo | e III.

E abundante, econémico e oferece uma gama versatil Frango € a principal fonte entre as aves.

de aplicagGes, tornando-o uma escolha atraente para Usado para tratar doengas articulares e artriticas, dores no

os fabricantes. pescogo, has costas e outras dores que ocorrem devido a lesdes.

Sua estrutura molecular se assemelha ao colageno Aumenta a imunidade em geral
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humano, aumentando a sua eficacia no atendimento Consiste em vitamina B,, o componente vital folato, que auxilia na prevencao de

de diversas necessidades de salide e cosméticas. doengas cardiacas.

Pé de frango contém alta concentragao de coldgeno, especialmente tipos | e Il.

Cerca de 15% a 20% da participagao.

E a segunda fonte mais significativa 20% a 30% do mercado. Biodisponibilidade e taxas de absorg3o altas, portanto, mais eficaz para a saiide de

: : . forma geral, levando a uma maior demanda e, consequentemente, a pregos premium.
Feito de pele, tecidos, ossos e ligamentos de porcos.

Sustentavel, baixo risco de doengas transmissiveis.
Amplamente utilizado por ser semelhante ao colageno humano.
Em crescente popularidade no mercado.

10D

Baixo risco de reagdes alérgicas.

VA

Usado em uma variedade de suplementos.
Usado para engenharia de tecidos cutaneos, reconstrugao 2 o .

P g ’ § Cada vez mais utilizado em cosméticos, como hidratante e umectante natural.
periorbital e tratamento de dor musculoesquelética crénica.
Mais caro, pois € derivado de pele e escamas de peixe (menos

Encontrado em produtos cosméticos, pois auxilia na redugdo de abundantes e mais dificeis de obter em comparacio aos bovino e suino),

VA
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rugas e na elasticidade da pele. o processo de extragao e purificacao € mais complexo, pois envolve a
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remocao de odores de peixe e a garantia de alta pureza e qualidade, o

Peptideos de colageno porcino tém beneficios para os ossos e - . . . .
P & P P que requer tecnologia mais avangada e custos operacionais mais elevados.

beleza da pele.
Acredita-se que a demanda por colageno a base de algas aumente bastante, por con-

ter os trés nutrientes vitais e todos os aminoacidos essenciais para produzir coldgeno.

Enciclopédia
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AS ALTERNATIVAS!
Colageno...

Type il
(connective tissue)

Type ll
\/ (cartilage) \/

Type IV Type V
(basement membrane) (hair)

Créditos foto: dreamstime_m_217225422.jpg
Foto 217225422 © Tatyanadolgovaphoto | Dreamstime.com

Funcional
Hidrolisado
Vegetal

ESPECIAL COLAGENO

| ESPECIAL COLAGENO |
COLAGENO FUNCIONAL

E especialmente processado ou formulado

para ser mais biodisponivel e eficaz em aplica-

coes especificas. Diferente do coldageno utilizado em
produtos de beleza, o funcional se diferencia quanto
a funcionalidade, integridade de molécula, processo
produtivo e legislagao. Ele atua nas propriedades sen-
soriais do alimento, ou seja, além de aportar conteu-
do proteico, melhora caracteristicas como sabor;
textura e suculéncia. E um ingrediente promissor e
de alta funcionalidade em produtos processados,
entregando ao consumidor final caracteristicas

unicas que tornam o alimento melhor e mais

saboroso.

¢ , . _
O colageno funcional atua nas propriedades senso-
riais do alimento. Melhora caracteristicas como sabor,

A .99
textura e suculéncia.

Thalita Obara, Gerente de P&D da
Novapron, Grupo |BS.
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| ESPECIAL COLAGENO
COLAGENO HIDROLISADO
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E aquele que, como o préprio nome diz, passou pelo
processo de hidrélise, onde as moléculas de proteina sao
quebradas em peptideos menores, tornando-o mais fa-
cil de ser absorvido, aumentando sua biodisponibilidade
e eficacia em suas fungdes no organismo. Ele pode ser
comercializado tanto em suplementos alimentares (dis-
ponivel em pd, capsulas, comprimidos e formas liquidas),
quanto em alimentos enriquecidos; em produtos finais,
como barras de proteina, bebidas como smoothies, iogur-
tes, sopas. Tem excelente capacidade de retengao de dgua,
absorcao de umidade, retencao e antienvelhecimento da
pele e capacidades antimelanogénicas. Além disso, apre-
senta menor viscosidade em solu¢ao aquosa, odor neutro,
incolor, transparéncia, emulsificagao e estabilizagao, forma-
cao de espuma, formagao de filme, molhabilidade, solubili-
dade, dispersibilidade, compressibilidade do po, substancia

carreadora e baixa alergenicidade.

““A forma mais eficaz de
administra¢do de colageno
é a versdo hidrolisada. O
processo de hidrédlise reduz o
peso molecular do coldgeno,
facilitando a digestdo e

absorc¢do pelo organismo.”’

Madrcia Silva, Business Development

Specialist Rousselot

““O hidrolisado é um
ingrediente comumente
encontrado em produtos de
beleza e tem sido cada vez
mais utilizado pela industria
de alimentos e bebidas. O
seu uso evoluiu, trazendo
uma gama de beneficios
tanto para a saude quanto

para a sustentabilidade.”’

Vivian Zague, Diretora de
Pesquisa Clinica em Saude e
Nutricdo da Genu-in,
Grupo |BS

““O colageno hidrolisado é mais facilmente absorvido devido

a sua forma de peptideos, aumentando sua biodisponibilidade e

eficacia. Estudos cientificos mostram que o consumo regular pode

melhorar a saude da pele, articulacées, ossos e unhas.”’

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil
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Ainda poderiam ser citados as proteinas a
base de plantas, fornecendo os aminodacidos

necessarios para a sintese de colageno;

alguns extratos vegetais, como a babosa,

COLAGENO VEGETAL

que pode aumentar a producao de colageno

e melhorar a hidratacao e elasticidade da

O coldgeno verdadeiro, como proteina , .
pele; os extratos de algas marinhas, ricos

estrutural, € encontrado apenas em animais. . . .
em nutrientes e antioxidantes que apoiam a

Os profissionais de marketing, frente ao , .
salde da pele e podem imitar algumas das

nicho do mercado plant-based, inventaram . .
propriedades hidratantes e protetoras do

o coldgeno vegetal. S3o alternativas e , L . ;
coldgeno; e a biotina, que apoia a salde da

ingredientes a base de plantas que apoiam
5 P q P pele, do cabelo e das unhas, promovendo a

a producao natural de colageno do corpo, - . ,
producao de queratina e coldgeno do corpo.

imitando algumas das fungdes e beneficios do )
Em resumo, no estado natural, o colageno

coldgeno de origem animal, sem fornecer o . ) . o
vegetal ndo existe ou, melhor, nao existia.

proprio colageno. Entre eles, pode-se citar

SBAIRUJI|Y
Alternativas

Hoje, ja se produzem reais opgdes veganas. A

os aminoacidos e peptideos, como glicina, _ ] )
biotecnologia estd nos reservando algumas

prolina e hidroxiproling; a silica, um mineral ,
surpresas no campo de coldgenos veganos e

que auxilia na formagao de coldgeno; a ,
. animal-free.
vitamina C, crucial para a sintese de coldgeno;

e o cobre, que desempenha papel na ligacao

cruzada do coldgeno e da elastina, o que ajuda

a manter a forga e a elasticidade da pele e dos

tecidos conjuntivos.
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““O coldgeno é uma proteina encontrada
exclusivamente em tecidos de origem animal,
porém, é possivel fornecer a estrutura necessaria
para formagdo de colageno utilizando aminodcidos,
extratos vegetais ricos em minerais e vitamina C,

por meio de ingredientes de origem vegetal.”’
Carla Lins, Diretora de Operagoes e Marketing da AUNARE

O Revive Collagen, foi indicado
na pesquisa do Future Market
Insights como um lancamento

promissor dentro deste mercado
emergente de “colagenos vegetais”.

(futuremarketinsights.com - Link do report: Vegan Collagen Market Size,
Share, Trend & Forecast by 2034 | FMI)”

" Caracteristica j:iri_ncipal:

. -
- * ESPECIAL COLAGENO

OS INGREDIENTES
ESTRELAS DO SETOR

Veja em forma de tabela, clicando.no botdo ao lado * Clique aqui!

Genu |n® LIFE Feito pela Genu-in®
Oquee s ls AR o Pode sermcorporadoem

peptideos de colageno -
: 8 barras de cereais, iogurtes,

bebidas lacteas, sorvetes, shakes,
chocolates, bebidas proteicas

. , e em aplicagdes submetidas ao
preservagao do colageno na _
o , o cozimento, UHT e outras que
matéria-prima, consisténcia de alta .
) - demandam aquecimento.
qualidade e sustentabilidade.

" ‘Beneficios de consumo: " Atuacio:

facilmente digerivel e com alta

Assserciie, s e e J608 saude das articulagoes, 0ssos,

A ~ musculos e pele, prevenindo e
ou seja, tém uma agao completa o
. ~ atenuando os sinais do processo de
no cuidado de todo o corpo; sao

: envelhecimento.
resistentes ao calor.

Diferencial

Unico do mercado com controle desde a origem, garantindo rastreabilidade em
tempo real.

As estrelas do setor
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-Veconare Feitopela  Qgounare I T B feopeh  Rousselot

O que é: Pode ser incorporado em:

ek ) | : l - - . Oqueé: . I . Pode ser incorporado em:
b colageno vegetal ¥ cépsulas, p6 para preparo de bebidas, ' : -
: b4 i . . . « s > . .

R . I gomas e produtos prontos para
[ Caracteristica principal: "’ consumo.

colageno hidrolisado /peptideo de
8 colageno

férmulas em po, barras proteicas,
bebidas transparentes/clear drinks,
produtos de panificagao, iogurtes,
.- processos de pasteurizagao, UHT e
preparagoes do dia a dia.

. 1 | obtido a partir de processo de o Atdagio': . ' :

- fermentagao da glicose proveniente da st
cana-de-agUcar, combinada a extratos
botanicos e vitamina C.

v . . '
, Caracteristica principal:
emula o processo da sintese natural R
de colageno no corpo humano.

excelente solubilidade, estavel em

el S : B uma ampla margem de pH, ao
. Dpferefr.la'al - : T P . K aquecimento e compativel com outros
> : : - ingredientes ativos. - :
(7 B . ~ .
o _ . Atuacdo:
S : ) . . - ' _ : . " 0 ' .
@ ok : T = . . - : . Beneficios de consumo:
- 8 N ° . : : RN : . i i :
o - : I e S saude da pele e beleza, salude dssea,
§ ‘ No_vapro- Ammal Pro_telns e .’ Feito bela novapron"’ aumento da hidratacdo da pele, nutrigao esportiva, apoio ao sono,
Q “Novapro Functional 'Systems : P melhoria da densidade de colageno da conforto intestinal.

. - : . : e oo : derme, aumento da forca dos cabelos
'Oqueé: - - #. . . _Podeserincorporado em: . T BN e prevencdo de queda, redugio do

. .

desconforto das articulagdes, melhoria
alimentos processados, de acordo : da mobilidade e da funcao das
e e sl die do alenin. : R articulagdes, reducao do desconforto
: ' muscular apos exercicios extenuantes,
. . ) . aceleragao da recuperagao apds esses
: .' Atuacio: - ‘ - N WL : : exercicios e aumento da performance
~ S : : devido a redugao do desconforto,

colageno funcional Diferencial ** .

" Caracteristica principal:
: ol ‘ comprovadamente, chega a corrente

sanguinea e atinge os tecidos,
proporcionando diversos beneficios.

atua nas propriedades sensoriais

do alimento, apresentando eficacia
mesmo em pequenas concentragoes
de acordo com o produto aplicado.

: efeitos positivos ligados ao sono
proteico para o alimento, melhora : B e conforto intestinal em atletas e

além de aportar conteddo

caracteristicas como sabor, textura individuos ativos. .

e suculéncia, atuando também na

oy . CoLe D : 8 redugdo de sinérese, melhoria de . p— - : : i T,
" Diferencial e  fatiabilidade, reducio da perda de SR : PR e e -
‘ o coccao, melhoria de rendimento e E : T - S M : T : '
funcionalidade, integridade de molécula, redugio da quebra de emulsio em : D - T, : .

W processo produtivo e legislagao. produtos emulsionados. . ; . : : Se

As estrelas do setor



ESPECIAL COLAGENO

‘ GelcoPEP® Behuty Feito pela C’G'-CO
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o que é: - : Pode ser mcorporado em:

peptldeos de colageno bebidas, sachés e balas de gelatlna

Caracterlstlca prmcfpal S Atuag.'ao.

firmeza, elasticidade e hidratacao da
pele, fortalecimento de unhas e cabelos,
minimiza rugas e linhas de expressao.

absorgao rapida e eficaz, dose diaria
de 2,5g, sabor e odor neutros.

. » . Ay . .
Beneficios de consumo: .

previne o envelhecimento da pele, . Diferencial

tornando-a mais firme e realgando sua N ' >
férmula com baixo peso molecular.
beleza natural. o
Feito pela !

Verlsol®

O ‘que €é: N ' e Pode ser mcorporado em:

peptldeo de colageno suplementos ou alimentos.

Caracterlstlca prlnC|paI : - Atuac;ao.

oferece inUmeros beneficios com

uma dose diaria baixa e eficaz de 2,5
gramas (Verisol® que é produzido com
matéria-prima de pescado requer uma

dose diaria de 5g) 2 'D‘i'ferencial =

beleza holistica e bem-estar através de
pele, cabelos e unhas saudaveis.

beleza que vem de dentro! Ingerido
por via oral, onde é absorvido e
distribuido pela corrente sanguinea
até atingir as células-alvo (fibroblastos,
por exemplo, na pele). Oferece alta
biodisponibilidade.

Beneficios de consumo:

reduz rugas e linhas finas; aumenta
a elasticidade da pele; melhora

a estrutura da superficie da pele
(diminui a celulite); aumenta a
espessura dos cabelos; melhora o
crescimento e forga das unhas.

BRANDED CONTENT

ACQUION, o colageno mais
puro do Brasil.

Com 20 anos de vivéncia no mercado, Rudye Santos projetou uma fdbrica
exclusiva para coldgeno hidrolisado.

Na Acquion, temos um compromisso firme com a qualidade. Nossa fdbrica conta com tec-
nologia moderna para a produgao de coldgeno hidrolisado, sem a utilizagao de gelatina em
qualquer etapa, resultando no coldgeno mais puro e neutro do mercado.

Nosso produto exclusivo permite uma ampla gama de aplicagdes, desde suplementos em
geral, pds para preparo de shakes e capsulas, barras proteicas e até bebidas UHT.

Além disso, tratamos 100% de nossos efluentes liquidos em estagao prépria de tratamento
e destinamos 100% dos subprodutos sélidos para a produgao de adubo organico. Temos
conseguido economizar aproximadamente 50% do uso de dgua em comparagao com os
métodos tradicionais de fabricagao de coldgeno.

Portanto, nosso objetivo, além de fornecer coldgeno de alta qualidade, € garantir um futuro
sustentdvel e sauddvel para as préximas geragoes, contribuindo para a preservagao do meio
ambiente e a melhoria da qualidade de vida.

NCOQUION

FOOD TFCH

@ acquion.com.br
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) Beauty from Within

Connective Tissue
Improvement

For Connective Strength

Conheca o portfolio inovador de peptideos bioativos da GELITA, que estimulam

funcoes especificas, proporcionando beneficios comprovados para a saude.

GELITA € uma empresa multinacional
alema fundada em 1875 e lider na
producdo de gelatinas e coldgenos. Somos
pioneiros em pesquisa clinica de coldgenos,

investimos seriamente em tecnologia, ciéncia

e inovagao para oferecer solu¢des que pos-
sam melhorar a qualidade de vida de todos.

Abordaremos aqui a evolugao do coldgeno,
destacando a distingao entre coldgenos hi-

drolisados e peptideos bioativos de coldgeno.

COLAGENOS HIDROLISADOS

O coldgeno € a proteina estrutural mais
abundante no corpo humano, desempenhan-
do um papel crucial na manutencao da integri-
dade e fungdo de diversos tecidos, como pele,
0ss0s, cartilagens, fascia muscular e tenddes.

Os coldgenos hidrolisados sao obtidos
através de um processo de hidrdlise que frag-
menta as trés longas cadeias de aminodcidos
do coldgeno em peptideos menores. Este
processo nao € especifico e resulta em uma
mistura heterogénea de peptideos. O principal
beneficio do coldgeno hidrolisado € sua maior
biodisponibilidade, facilitando sua absorc¢ao
pelo organismo e podendo apresentar benefi-
cio para o tecido conectivo presente em varios

tecidos e 6rgaos, de forma nao especifica.

PEPTIDEOS BIOATIVOS DE
COLAGENO

Os peptideos bioativos de coldgeno diferem
significativamente dos coldgenos hidrolisados
comuns (genéricos) devido a especificidade
do seu perfil de peptideos que correlaciona
com sua fungao bioldgica. Estes peptideos sao
obtidos através de processos de hidrdlise en-
zimdtica especificos e otimizados, obtidos para
gerar fragmentos de coldgeno com atividade
bioldgica especifica. Tais peptideos interagem
diretamente com as células, por sinalizacao
celular, estimulando a producado de coldgeno,
tipo | na pele e matriz dssea , tipo Il no tecido
articular promovendo a regeneragao e reparo

dos tecidos de forma mais eficiente.

BRANDED CONTENT

A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
aprovou, como substancia bioativa e proprie-
dade funcional, dois ingredientes produzidos
pela GELITA, patenteados que utilizam pep-
tideos bioativos de coldgeno: FORTIGEL® e
VERISOL®. Esses constituintes foram avaliados
através de ensaios clinicos randomizados,
duplo-cego, placebo controle, para assegurar
sua eficdcia quanto a agao fisioldgica e meta-
bdlica especifica no tecido articular e pele, res-
pectivamente, com resultados publicados em
periddicos cientificos indexados e qualificados.

O Grupo GELITA segue investindo em
pesquisas e apresenta outros peptideos
bioativos de coldgeno hidrolisado com perfil
de peptideos especificos para cada um deles,
como TENDOFORTE®, FORTIBONE® e
BODYBALANCE®.

O desenvolvimento de peptideos bioativos
de coldgeno hidrolisado representa um avango
significativo na nutricao funcional.

Entre em contato com nossos especialistas
para conhecer mais desse inovador portfélio
de peptideos bioativos de coldgeno da GELITA.

Nossos investimentos em pesquisas e tec-
nologias nesta drea tem como objetivo dar
continuidade e oferecer um portfdlio cada vez
mais inovador para contribuir nessa evolugao

da ciéncia.

Improving Quality of Life

gelita.com
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.. que pasta de

amendoim € um alimento

versdtil e nutritivo que pode

trazer diversos beneficios a saude?

E uma excelente fonte de proteinas,
rica em vitaminas e minerais, possui alto
teor de gorduras sauddveis e promove

a saciedade, devido ao seu rico

conteudo de fibras.

.. que as

balas funcionais sao
a opgao mais procurada
por consumidores que
buscam saldde e bem-
estar?! Enriquecidas com
ingredientes benéficos, como
vitaminas, minerais, fibras e outros
nutrientes, ajudam a promover a saude,

oferecendo uma maneira prética e

saborosa de cuidar do

.. que o azerte

de oliva € uma gordu-

ra sauddvel, com beneficios
significativos para a saudde?

Rico em polifendis, dcidos

graxos monoinsaturados e

compostos bioativos, suas contribui¢oes
incluem melhorias na salde cerebral e do
coragao, controle do diabetes e acao anti-
inflamatdria, além de ser um aliado na

perda de peso, devido ao

seu efeito saciador:

..que o

refrigerante foi

inicialmente vendido
como medicamento?! O

primeiro refrigerante

carbonatado foi
inventado nos anos

| 700, e comercializado

COMO Uma Cura para

varias condigdes de salde,

. que

incluindo indigestao e a primeira barra

dor de cabega. de chocolate foi criada

na Inglaterra, em 18477 A
formulagao utilizava uma mistura
de cacau, aclcar e manteiga

de cacau.
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CORES e SABORES
na tendéncia saudavel

Respostas emocionais e sensoriais,

=
i

desencadeadas por cores e sabores,

podem afetar o comportamento alimentar

e a satisfacao dos consumidores

A SAUDABILIDADE
ATRAVES DAS
CORES E SABORES
A saudabilidade é uma
das principais forgas im-
pulsionadoras na industria
alimenticia, refletindo o
crescente interesse por
produtos que promovam
salde e bem-estar. Nesse
contexto, as cores e 0Os
sabores sao fundamentais
na influéncia das escolhas
alimentares, atuando como
poderosos moduladores
da percepcao de qualidade
e beneficios nutricionais.
As cores dos alimentos
sao frequentemente per-
cebidas como indicadores
visuais da sua composigao
nutricional e frescura; cores
vibrantes, como vermelho,
laranja e verde, sao ampla-
mente reconhecidas por
seu alto teor de vitaminas,
minerais e antioxidantes.
Essa percepgao é apoiada

pela ciéncia, que demons-

de cores naturais e

intensas em alimentos e
bebidas pode fortalecer a
percepgao de que um pro-
duto é saudavel e nutritivo.

Os sabores, por sua vez,
estao intrinsecamente re-
lacionados as expectativas
sensoriais geradas pelas co-
res; a sinestesia entre cor
e sabor pode determinar
a aceitagao ou rejeicao de
um produto.

Além das percepcoes
sensoriais, a cor e o sa-
bor também influenciam
o comportamento de

consumo e o bem-estar

emocional. Estudos indi-
cam que cores especificas
podem induzir respos-
tas emocionais, como
tranquilidade, excitagao
ou apetite. Cores quentes
como vermelho e laranja
sao conhecidas por estimu-
lar o apetite e a percepgao
de sabores doces e inten-
sos, enquanto cores frias
como azul e verde podem
transmitir frescor e leveza,
sendo associadas a sabores
mais sutis e refrescantes.
Nesse universo de sen-
sacoes, Os corantes naturais
destacam-se como uma
estratégia fundamental para
a promogao de escolhas ali-
mentares saudaveis. Extrai-

dos de fontes como frutas,

vegetais, ervas e especiarias,

CORES E SABORES

b Fundamentais na influéncia das escolhas tra que pigmentos naturais 2
2 alimentares, as cores e os sabores atuam nao apenas conferem colo- 2
g Y]
4 - ~ / ~ 9
> como moduladores da percep¢do de rago, mas tambem estao =
9 , _ . , associados a beneficios a o
E qualidade e beneficios nutricionars. , . =
< saude. Assim, a presenga )
68 69
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nao apenas oferecem uma
alternativa saudavel, mas
também trazem consigo
beneficios adicionais, como
a presenca de compostos
bioativos com propriedades
antioxidantes, anti-inflama-
torias e imunomoduladoras,
possibilitando o desenvol-
vimento de produtos que
alinhem cor atrativa com
beneficios nutricionais, au-
mentando a aceitacao e a
confianca dos consumidores.

Da mesma forma, os
sabores e aromas naturais,
provenientes de extratos
naturais, como baunilha,
citricos, hortela e ervas
aromaticas, proporcionam
uma experiéncia gustativa
rica e complexa, nao ape-
nas melhorando o perfil
sensorial dos alimentos,
mas também fornecendo

beneficios para a satde.

A PSICOLOGIA
DAS CORES

A influéncia das cores
nas emocoes e sensagoes
humanas é um fenédmeno
bem documentado na lite-

ratura cientifica, desenca-

deando respostas emocio-
nais e sensoriais que podem
afetar o comportamento
alimentar e a satisfacao dos
consumidores.

Segundo a Oterra, es-
tima-se que pelo menos
60%, e em alguns casos
até 90%, das decisOes de
compra € consumo sao

baseadas apenas em cores.

No caso dos
alimentos,
essa influéncia
é ainda mais
relevante, pois
a cor transmite
a percepgao
de qualidade e
frescor, além de
ajudar a comunicar
sabor, intensidade
e indulgéncia

Bruno Russo, Global Marketing
Manager da Oterra

As cores quentes, como
vermelho, laranja e ama-
relo, sao conhecidas por
aumentar o apetite e a
excitagao. O vermelho, por
exemplo, € frequentemen-
te associado a intensidade,
energia e urgéncia, o que
pode estimular o consumo
rapido e aumentar a sensa-
cao de fome.

Por outro lado, cores
frias, como azul, verde e
roxo, tendem a ter um efei-
to calmante e tranquilizan-
te. O azul, em particular,
é conhecido por reduzir
o apetite, pois é uma cor
raramente encontrada em
alimentos naturais, exceto
em algumas frutas e vege-
tais. O verde, associado
a saude e frescor, pode
incentivar escolhas alimen-
tares mais saudaveis, pro-
movendo uma sensacao
de bem-estar e satisfacao
apos a refeigao.

Além do fator psicoldgi-
co, as cores podem indicar
a presenca de nutrientes
especificos, refletindo a
composi¢ao quimica e o

potencial beneficio a satde.

CORES E SABORES

Mesmo sem conhecer as moléculas

responsaveis por determinados beneficios
a saude, a milenar Medicina Tradicional
Chinesa ja considerava que a construcao de
uma boa salde dependia de uma refeicao
que contemplasse o equilibrio entre
alimentos de todas as cores. Com o avango
dos conhecimentos em quimica e nutrigao,
hoje sabemos que os corantes naturais
Sa0 Os principais responsaveis por aquelas
propriedades nutracéuticas

Danigel Bonadia, Coordenador
da Area Técnica da Corantec

Como exemplo, Daniel ci-
tou que estudos cientificos
atuais comprovam que o
amarelo da luteina combate
a degeneragao macular dos
olhos, enquanto o amarelo
da cdrcuma é largamente
utilizado em receitas mé-
dicas como anti-inflama-
torio natural. A cor roxa
da antocianina presente
nos vegetais € capaz de
combater radicais livres,
agindo no retardamento

de doencas cardiovascula-

Barentz.

Potencialize o seu produto com solucoes funcionais, aromas e .J

corantes naturais
Acido hialurénico - Haplex® Plus
Acucar explosivo

Agente anti-stress - Lactium®

Agente de imunidade - Beta glucana de levedura - Wellmune®
Agente de imunidade - Lactoferrina - Proferrin®

Agente de saciedade - DNF-10®

Agente para melhoria do sono - Gabarelax®

Alga marinha antioxidante - TetraSOD®
Aromas liquidos e pds

Aromas moduladores

Beta-alanina - CarnoSyn®

Bitartarato e citrato de colina

Cafeina natural do cha verde - TEINA™
Coenzima Q10- 98%

Concentrados vegetais e corantes naturais
Controle de glicemia - Pep2dia®

Corretores de pH alcalino a acido para sistemas lacteos

Creatina - Creapure®& Creavitalis®

DHA e Omegas - Veganos, vegetarianos e desodorizados

Solugdes que também atendemos:
Acticares

Amidos

Antioxidantes

Aromas e Preparados de Frutas

brazil.barentz.com Always a better solution.
Barentz e Av. Angélica, 2220 e Sao Paulo e Brasil
Tel: +55 11 2974 7474 o E-mail: suporte.br@barentz.com

Conservantes e Acidulantes

Edulcorantes e Poliois Fibras
Emulsificantes

Emulsdes e sistemas para bebidas
Extrato de acafrdo para melhoria do humor - Affron®
Extrato de cranberry - Cranpure®
Fosfatidilserina - Memree®
L-Carnitina - Carnipure®
Peptideos bioativos de colageno

e Salde da pele, cabelo e unhas - VERISOL®

e Satde das articulagdes - FORTIGEL®

e Satde dos ossos - FORTIBONE®

¢ Satde dos tenddes - TENDOFORTE®

e Saude muscular - BODYBALANCE®
Probidticos - BC30®
Psicobioticos
Salde das articulagdes - Metilsulfonilmetano - OptiMSM®
Sistemas de drageamento - Capol®
Trans-resveratrol natural - Veri-te™
Triglicerideo de cadeia média - TCM
Vitamina D2 de cogumelo - Earthlight®

Proteinas
Redutores de Sodio
Sais Fundentes
Tecnologias em po

Espessantes e Estabilizantes
Extratos de cha e café

Gorduras
Siga-nos nas redes sociais

@ Barentz
M Barentz | Human Nutrition — Solutions
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res e neurodegenerativas.
O laranja do carotenoide
urucum também possui
tocotrienol, geranilgeraniol
e acidos graxos, que atuam
na reducao dos indices
lipidicos relacionados ao
colesterol, na reducao da
gordura no figado e na pre-
vengao da obesidade que,
por consequéncia, previne
outras doengas como hi-
pertensao, doengas cardio-
vasculares e diabetes tipo
2.]a o verde das clorofilinas
é capaz de proteger as cé-
lulas do organismo contra
processos oxidativos. Por
ultimo, o preto do car-
vao vegetal, na sua forma
isolada, atua adsorvendo
substancia toxicas no trato
gastrointestinal, diminuindo
a absor¢ao pelo organismo
e, assim, minimizando o

efeitos de intoxicagoes.

“O papel dos corantes naturais na promogao
de escolhas alimentares saudaveis ja € um
consenso entre os profissionais de P&D da

N

’:%

Complementando essas
observacoes, Bruno desta-
ca que além de indicar os
beneficios nutricionais dos
produtos, essas cores de
fontes naturais ajudam a
reforcar o posicionamento

da marca.

REDEFININDO
A TENDENCIA
SAUDAVEL COM
CORANTES
NATURAIS

Na busca pelo que é
mais natural e saudavel, os
consumidores impulsionam
a inovacao e o desenvolvi-
mento de novos alimentos

e bebidas que buscam ofe-

indUstria de alimentos e bebidas”,

. Daniel Bonadia,
Coordenador da Area Técnica da Corantec

recer saudabilidade em suas
listas de ingredientes, e os
corantes naturais vem for-
talecer essa tendéncia nas
mais diversas categorias de
alimentos, impactando de-
cisivamente no bem-estar
geral da populagao.

Daniel, cita como exem-
plo dessa sinergia, a presen-
¢a de corantes naturais em
alimentos que fornecem
energia, como as barras de
cereais energéticas, cujas
fontes de proteina e de cor
sao totalmente vegetais;
alimentos livres de gliten
ou de lactose, que também
requerem a presencga das

cores naturais para man-

terem o conceito clean
label em suas marcas; e o
crescente langamento de
alimentos veganos, que
também esta atrelado ao
uso de cores extraidas de
vegetais, as quais carregam

em si, propriedades nutri-

ser rico em proteinas, tam-
bém pode compor outras
tonalidades como o roxo,
o verde, o marrom.

Para a Oterra, a de-
manda por alimentos mais
saudaveis é a tendéncia

mais significativa no cenario

(¢

As cores oriundas da natureza e menos
processadas sao uma excelente opgao
para a industria transmitir saudabilidade
e, a0 mesmo tempo, oferecer um
produto atraente

)

Bruno Russo, Global Marketing Manager da Oterra

cionais salutares.

Entre as inovagoes nes-
se segmento, a Corantec
desenvolve corantes aci-

do—resistentes, corantes

oo ‘-
termoestavels e extratos., .
L]

naturais que oferecem
2 4

novas tonalidades. O ex- - .

trato de spirulinaazul é 4,

um exemplo de inova- R

global, onde a industria de
alimentos se colocou como
protagonista para atender
as crescentes preocupa-
e %) .c,‘o'es dos con-

" sumidores
at 'T"' com a

CORES E SABORES

salde e doencas associadas
a uma alimentagao nao ba-
lanceada. De acordo com a
Oterra, as inovagdes nessa
area tém se concentrado
em tornar os pigmentos
naturais mais estaveis e
eficazes em diferentes con-
digoes, como variagoes de
pH, exposi¢ao ao calor
e a luz, permitindo que a
estabilizacao mantenha sua
intensidade e consisténcia,
mesmo em processos de
producao rigorosos. Com
relacao a inovagoes, a em-
presa destaca que novas
fontes estao sendo explo-
radas para ampliar as op-
¢Oes de cores disponiveis.
Um exemplo citado por
Bruno € o desenvolvimen-
todo corante Jagua Blue
pela Oterra, que utiliza
o pigmento azul natural
extraido do jenipapo. Essa
inovagao oferece uma al-

ternativa natural paraa cor

¢ao para azul, que tradi-
2 y . . . . obtencgdo cionalmente
= A cor dos alimentos pode ser destacada no rétulo paraindicar os beneficios q P
n e . . o a cor era dificil
O
¢ nutricionais do produto. Por exemplo, um alimento rico em vitamina C pode 70l natural. de obter
8 apresentar destaque na cor laranja em sua embalagem ou alimentos ricos no bioativo Além de sem adi-
|: 3 . . 7 3 i .
4  curcumina, pode ser adicionada o corante clircuma para reforgar o conceito de forma tivos artifi-

clean label”, Bruno Russo, Global Marketing Manager da Oterra

~
N
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“Sabor e nutrigao sdao primordiais para o
consumidor, tanto a experiéncia
multissensorial de um alimento saboroso
quanto o bem-estar proporcionado

pela ciéncia nutricional”,

Fernanda Fontolan,
Gerente de Marketing Taste Latam da Kerry

Os consumidores
esperam uma
maior variedade
de sabores, ao
mesmo tempo que
procuram alguma
funcionalidade
naquilo que
comem e bebem.
Ou seja, nao se

Culturalmente,
SOMOS seres
indulgentes e
consumimos

aquilo que nos

parece saboroso,
apetitoso.
Logo, o sabor
tem um papel
importantissimo
na atragcao do

6
- -

Equilibrar sabor e nutricao em
formulagoes saudaveis € uma arte.
Desenvolver alimentos e bebidas que
sejam &timos para as pessoas € para
o planeta € uma atividade diaria, por
Latam da Kerry, ossabores  iSSO, a criatividade é fundamental para
témumamaneirapoderosa  formular alimentos que sejam atrativos

culturais, sociais e familiares.

Da mesma forma que as Para Fernanda Fontolan,

cores modulam a percep- Gerente de Marketing Taste
¢ao de qualidade e benefi-

cios nutricionais, os sabores
sao fundamentais na pro- baseiam apenas na

consumidor, e de transmitir uma histéria, ao consumidor e benéficos a saude
porém, mocio de escolhas alimen- aparéncia, sabor, especialmente quando 9 9
tares saudéveis, partindodo ~ LEXTUIra € aromas, se trata de tendéncias e

fundamental na
manutencao do
CONnsSuUMo, Visto
que é o principal
motivo de uma
recompra

Iselde Kelbert, Aromista Sénior e Gerente de Pesquisa e
Desenvolvimento de Aromas da Duas Rodas
sustentabilidade,

@S Fibers for Life.
por exemplo .

o Making Food Better and Healthier
with Every Fiber.

mas desejam
sensorial do sabor nao ape- encontrar valor
nas influencia a preferéncia N0 produto, como
saudabilidade e

principio que a percepgao preferéncias de consumo.

individual, mas também

afeta o comportamento

alimentar e a aceitagao dos

cagao alimentar é importan-

Iselde Kelbert, Aromista
Sénior e Gerente de Pesquisa e

Desenvolvimento de Aromas da

Fernanda Fontolan, Gerente de

Duas Rodas Marketing Taste Latam da Kerry
g ciais. te para ajudar a promover
g praticas alimentares sauda-
O
z O SABOR NAS veis, considerando as prefe-
§  ESCOLHAS éncias individuais, a sensibi-
> . réncias individuais, a sensibi VITACEL® Fibras Dietéticas & VIVAPUR® Sistemas Estabilizantes
g SAUDAVEIS lidade gustativa, contextos

~
N

J. RETTENMAIER LATINOAMERICANA LTDA
JRS Food Ingredients | T.+55 114051-3234 | jrsla@jrsla.com.br

www.jrsfood.net
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Para desenvolver sis-
temas alimentares mais
saudaveis e equilibrados
é preciso garantir que as
solucdes nutricionais sejam
indulgentes e acessiveis em
sabor e disponibilidade.

Contudo, equilibrar sa-
bor e nutricao na formula-

cao de produtos saudaveis,

¢

“Integrando
tendéncias de
sabor, motivagoes
e habitos do
consumidor, bem
como oferecendo
solugdes para
os desafios
da industria,

a Kerry segue
criamos conceitos
alinhados com
as expectativas
dos clientes e do
mercado”

)

Fernanda Fontolan,
Gerente de Marketing Taste
Latam da Kerry

"Cada tipo de sabor pode representar uma
percepgao dependendo do contexto cultural de
cada individuo, o que torna muito importante
para a indUstria conhecer o seu consumidor, para
entender o que é atrativo quanto a saudabilidade
ou que esta dentro de uma memoria de

é um desafio que mistura
ciéncia com sensibilidade.
Segundo Iselde, a ciéncia
no sentido de criar as me-
lhores formulagdes para
suprir as necessidades nu-
tricionais do ser humano, e
a sensibilidade de conhecer
e entender que algumas
composi¢oes podem apre-
sentar residuais nao muito

agradaveis ao paladar.

experiéncia positiva para ele",

Iselde Kelbert, Aromista Sénior e Gerente de Pesquisa
e Desenvolvimento de Aromas da Duas Rodas

SABOR E AROMA
NA PERCEPCAO
DE SAUDE E BEM-
ESTAR

Na experiéncia alimen-
tar, a relacao entre sabor
e aroma é fundamental. O
sabor é percebido pelos
receptores gustativos na
lingua, enquanto o aroma
€ percebido pelos recep-

tores olfativos no nariz.

A combinagao desses
estimulos sensoriais cria
uma experiéncia integrada
que determina a qualidade
e o prazer do consumo
alimentar, podendo in-
fluenciar profundamente
a percepgao de saude e
bem-estar.

Compreender como
diferentes combinagdes
de sabores e aromas sao
percebidas pelos consu-
midores pode orientar o
desenvolvimento de pro-
dutos que n3o sé atendam
as expectativas sensoriais,
mas também promovam
escolhas alimentares mais
saudaveis.

Na Kerry, por exemplo,
cada aroma oferece um
sabor Unico, baseado no
tipo de aplicagao e perfil
desejado.

Segundo a pesquisa
anual Taste & Nutrition
Charts 2024, conduzida

pela Kerry, ingredientes
como beterraba, cenou-
ra, uva passa e jasmin, ou
especiarias como urucum,
curry e paprica, remetem
a abordagens mais eficazes
para a saude humana, fre-
quentemente associados a

produtos saudaveis.

CORES E SABORES

APRIMORANDO
O SABOR EM
PRODUTOS
SAUDAVEIS

Segundo a pesquisa
anual da Kerry, Taste
Charts 2024, houve au-
mento de | 7% nas vendas

de Aperol em 2022 a nivel

¢

Vale ressaltar que, dentre todos os
movimentos, 0 mais importante é
identificar qual experiéncia o seu
consumidor esta buscando. Atender a
isso, é a grande tendéncia”,

)

Iselde Kelbert, Aromista Sénior e Gerente de Pesquisa e
Desenvolvimento de Aromas da Duas Rodas

Visto que a indulgéncia
tem ganhado cada vez mais
espago entre os alimen-
tos saudaveis, Iselde faz
uma observacao relevante
quanto ao contexto cultu-
ral da percepgao de saude

e bem-estar.

global, alinhado ao cres-
cimento de sabores bitter
de Laranja e presenga
desse sabor em 44% dos
ultimos lancamentos na

categoria de Beverages -
Water & Cold.

“O objetivo é proporcionar a cada mordida o sabor auténtico
e a indulgéncia esperada, independente do produto, seja de

especiarias, frutas ou sabores salgados”,
Fernanda Fontolan, Gerente de Marketing Taste Latam da Kerry
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Foam Blast®
& KFO®

Antiespumantes de alta performance,

No Brasil, os saBores
de lavanda, framboesa e
jasmin ganham espago na
categoria Beverages - Dairy
& Hot; entre as Beverages
- Water & Cold, os sabores
como rosé, marula e mate
se destacam.

De acordo com Fer-
nanda, € importante sa-
lientar que, a medida que
os consumidores fazem
escolhas mais saudaveis de
alimentos e bebidas, a in-
dUstria esta evoluindo para
deixa-las mais atrativas,
incluindo produtos feitos
com menos agucar, gordu-
ra, menor teor de alcool e
opgoes plant-based.

Embora considere que
atualmente nao ha neces-
sariamente uma tendéncia
em sabor dito saudavel,
ja que a saudabilidade e a

indulgéncia tém cada vez

isentos de silicone. Eficacia no

controle de espuma.

Maior precisao
e produtividade

Alta performance

mais se integrado para um
conceito de bem-estar,
que envolve tanto a sau-
de fisica como também a
saude emocional, Iselde
destaca que as frutas, os
vegetais em geral, as ervas
e as especiarias, ainda vao
continuar por muito tem-
po na linha de frente dos
produtos saudaveis, é uma
questao de associagao que
temos que nos alivia um
pouco mais da culpa do
consumo, justifica.

A Duas Rodas também
tem visto cada vez mais a
aproximagao desses produ-
tos das tendéncias de sabor
gerais que envolvem combi-
nagoes contrastantes, Como
por exemplo, o doce com
o salgado ou com o acido,
além de sabores regionais
que envolvem, ao mesmo

tempo, o resgate nostalgi-

[
_&‘
Controle de
espuma eficaz

A =

Eficaz em processos
de fermentacdo

co para uma determinada
localidade ou a possibilidade
de conhecé-la através da di-
fusao de seus sabores, com
destaque nesse ponto, para
a brasilidade, que esta cada
vez mais forte.

Além disso, existem
também as demandas das
geracoes por variedades
de sabores. Segundo lsel-
de, os Millennials e a Gera-
cdao ”, que sao mais jovens,
exploram mais os sabores
exoticos e diferenciados,
principalmente por esta-
rem mais expostos a redes
sociais e mudangas com-
portamentais. Em contra-
ponto, os Baby Boomers
e a Geragao X procuram
mais o conforto, a nostalgia
e os sabores tradicionais,
mas também estao em
constante contato com as

redes sociais. m

Certificagdo
Kosher e Halal

UM MUNDO DE INGREDIENTES
PARA ALIMENTOS & BEBIDAS
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SUPLEMENTO: VITAMINAS

E MINERAIS AZELIS | VOGLER

ﬁldgig;i)i%ntes DESAFlOS,
TECNOLOGICOS

EM FORMULACOES

ADICIONADAS DE

S VITAMINAS E MINERAIS

/ ,ﬁ_";}.c\iestinados ao setor de vitaminas e minerais Saiba quais sdo e como soluciond-los
€ bastante amplo.

Vitaminas e
Minerais

Neste suplemento especial sao
apresentados artigos técnicos sobre
temas relevantes para este ramo
especifico de atividade, redigidos pelo
departamento competente de empresas
que atuam no setor. Seu contelddo tem
carater informativo, sendo de inteira

responsabilidade de seus autores.

Sgie Geor  ykilyos | E@;b

Confira a seguir as principais
inovacoes para o setor

Bebidas, barras de cereais, frutas, frutas oleaginosas, proteinas, produtos de panificacdo,
iogurtes, sdo exemplos de produtos que demandam cada vez mais vitaminds e minerais
em sua composi¢do.

IVOS | INGREDIENTES
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SUPLEMENTO: VITAMINAS E MINERAIS

AZELIS | VOGLER

Aapopulagéo brasileira vem A ESCOLHA DA FONTE DE VITAMINA E MINERAL Como exemplos de nutrientes que podem descaracterizar um ali-
umentando o consumo QUE SE ADAPTE A FORMULACAO TEM DESAFIOS, mento, o cloreto de calcio, € uma fonte de calcio com sabor salgado,
de alimentos processados comalta — A| (GLINS DOS PRINCIPAIS: em bases que o sabor salgado nao esta previsto, nao seria uma fonte
densidade caldrica e pobres em de cdlcio adequada. Sulfato de ferro tem nota metalica, pantotenato
P * Solubilidade - A solubilidade pode interferir nas caracteristicas ) . i
nutrientes essenciais, como as frutas o o R ; . de célcio pode apresentar sabor amargo.
sensoriais e na distribuicao homogénea do nutriente na formulagao. .
e as verduras - Instituto Brasileiro Assim, a decisao da escolha da fonte do nutriente vai depender da

) L e Sabor - O consumidor busca aliar nutricao e sensorialidade, assim,
de Geografia e Estatistica, POF, ¢

30/Set/2014. O aumento da ex-

pectativa de vida e a preocupagao

base a ser aplicada, do quanto a caracteristica de sabor possa interferir

a escolha do alimento fortificado ou suplemento tem o critério de Assim, o desenvolvimento de

no alimento.

sabor como decisao de compra e consumo. Diferentemente de , . . . ~ .., alimentos adicionados de vita-
e Cor - A cor é um atributo do alimento de grande importancia; €

medicamentos, alimentos enriquecidos necessitam ser saborosos. minas e minerais demanda uma

com uma vida mais saudavel com um parametro de identidade, ja que se correlaciona com o sabor,

andlise criteriosa em alimentos

foco em prevencio de doencas e * Solugdes aromaticas, como a simples inclusdo de aromas e um fator na decisdo de escolha pelo consumidor. O fato é que
) ) : L sem histérico de enriqguecimento
aumento da imunidade, passaram ou de tecnologia para mascarar, aromas moduladores ou algumas vitaminas apresentam cor e, dependendo da base a ser g
. - o . . . , ara atender um publico consumi-
a ser prioridades para uma parcela mascaradores “masking”. aplicada, podem descaracterizar o alimento, mas também pode P P
. i - . . ~ . . . dor mais exigente, que busca cada
crescente da populacio, que estd * Inclusdo de ingredientes que alteram o perfil de percepgao ser uma oportunidade para colorir e fortificar ao mesmo tempo. & 9
disposta a investir tempo e recursos sensorial, como uso de acidulantes, que mascaram notas Exemplos: vez mais alimentos enriquecidos
a fim de viver mais e melhor. indesejaveis através da acidez, esta proposta simples de vitaminas e minerais.
Novos produtos a base de atende bem em sabores frutais. Acidos citrico, malico, . )
- o *Ana Lucia Barbosa Quiroga
vitaminas e minerais s3o frequen- latico, fumarico, dentre outros podem ser usados, cada Gerente de Inovacio
temente langados no mercado em um tem sua particularidade de perfil sensorial, com perfis Azelis | Vogler
matrizes alternativas as capsulas e de entrega de acidez particulares, ou seja, para cada base,
- Lo . ®
formulacdes em po, tipicas das for- cada desafio, uma solugdo. (XX li Voal
A . . ®® azelis ‘
mas farmacéuticas. Bebidas, barras * Uso de polidis que conferem notas mais frescas: 000 ogier
de cereais, frutas, frutas oleaginosas, @
roteinas, produtos de panificagao A Epuzgg:/I:NTE Ll ol novo.vogler.com.br
P P P §ao, SUBSTANCIA SOLUGAO
. ~ (SACAROSE
iogurtes, sao exemplos de produ- s (CAL/G)
RETERENCIA 109, INGREDIENTE COR o
tos que demandam cada vez mais SrEreaE 100 —43 - ;;-«w :
itami inerai . Sulfato de zinco Branco i B
vitaminas e minerais em sua com lsomalte 60 —9.4 : A
osi¢ao. O desenvolvimento destas . Marrom
Posic Lactitol 40 ~12.4 Fumarato ferroso Ihad
novas propostas envolve desafios monohidratado avermelhado
que passam pelo estudo de estabi- Maltitol 90 -18.9 Sulfato de cobre Azul
lidade em shelf life, como também a Sorbitol 60 -26.6 R Arrarels
definicao da tecnologia de produgao i — .
" ¢ g P ¢ Manitol 50 28.9 Beta caroteno Laranja a vermelho "
w  maisadequada, e os aspectosfisicos, Xilitol 100 -36.6 -
z ;. . Cloreto de cromo Verde >
w  quimicos e sensoriais do produto u
a : L . - . o a
2 final. Assim, o desenvolvimento de *  Fibras soluveis - as fibras soluveis, por definicao soluveis Vitamina B12 Vermelho/Rosa o
Y] . : o
Z  solucdes para fortificagio necessita em agua. Tem sabor levemente adocicado, entregam H
8  levar em consideracio, cada vez sensagao de preenchimento e podem auxiliar na melhoria * Conteudo de agua - O conteldo de agua, formas anidra ou 0
2 ' 2
£ mais, os aspectos tecnoldgicos re- da percepgao de sabor, reduzindo o impacto de sabor de hidratada, se correlacionam ndo s6 com a concentragao do 2
< lacionados a estas bases. ingredientes impactantes. nutriente, mas também com a solubilidade e dispersam. <

=]
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SUPLEMENTO: VITAMINAS E MINERAIS

POTENCIALIZE SUA
SAUDE COM CREATINE
MAGNAPOWER ALBION
E VITAMINA K2 MATRIZ
DA GNOSIS

A escolha das fontes é fundamental para maxima eficacia

Investir em suplementos de alta qualidade é uma escolha inteligente para o
desenvolvimento de um suplemento seguro, eficaz e com comprovagdo clinica.

Uma suplementagao de
qualidade € essencial para
alcangar resultados otimizados, e a
qualidade da matéria-prima € crucial
para garantir que os nutrientes sejam
absorvidos e utilizados de maneira
eficiente pelo organismo.

Com a variedade de fontes dis-
poniveis no mercado, é fundamental
escolher as que oferecem maxima
qualidade e eficacia. Destacamos,
entdo, dois nutrientes excepcionais:
o Creatine MagnaPower™, da Albion
Minerals™ e a Vitamina K2 MenaQ7®

Matrix, da Gnosis by Lesaffre.

MAGNAPOWER'
Poténcia e eficiéncia como
fonte de magnésio

A creatina € um dos ingredientes
mais estudados e utilizados para pro-
mover a capacidade fisica e esportiva.
Ja 0 magnésio é um mineral reconhe-
cido pelos inimeros beneficios e tem
experimentado uma ascensao notavel
no mercado de suplementos.

Por isso, destacamos o Creatine
MagnaPower™, a combinagio Unica
de creatina e magnésio desenvolvi-
da e patenteada pela Albion™. Essa
solugao inovadora fornece ambos
0s nutrientes simultaneamente, e a
quelagao do magnésio coma creatina
os protege durante a passagem pelo
trato gastrointestinal, oferecendo
uma molécula neutra, estavel e alta-

mente biodisponivel.

VANTAGENS
DO CREATINE
MAGNAPOWER™:

I. Regulatério: aprovado
na ANVISA como fonte de
magnésio.

2. Alta biodisponibilidade:
0 magnésio quelato melhora
a absorgao da creatina, garan-
tindo que mais desse nutriente
seja utilizada pelo corpo.

3. Versatilidade de aplica-
¢ao: ingrediente isento de

sabor e com alta solubilidade.

VITAMINA K2
MENAQ7®MATRIX: O
nutriente essencial para a
fortificacao do leite

Com a crescente conscientizagao
sobre a importancia da vitamina K2
em todas as fases da vida, se tornou
mais facil para as empresas aperfei-
goarem suas formulagdes incluindo
essa vitamina em seus produtos.

Produtos lacteos fortificados sao
um excelente exemplo de aplicagao
de K2, pois estao no radar de mui-
tos consumidores que buscam por
opgoes que N30 sejam comprimi-
dos. A vitamina K2 MenaQ7®Matrix
é um ingrediente-chave que pode
transformar seu leite enriquecido
com minerais em um produto de
alto valor agregado.

Além de ser conhecida por seu
papel vital na sadde cardiovascular,

a vitamina K2 atua de forma crucial

KILYOS

na manutengao da salde dssea, ga-
rantindo que seu produto cumpra a

promessa de suporte ésseo.

VANTAGENS DA
MENAQ7® MATRIX:

|I. Estabilidade comprova-
da: 6timo desempenho em
testes de estabilidade, alta
temperatura e umidade.

2. Alta biodisponibilidade:
comprovadamente biodispo-
nivel em produtos lacteos.

3. Excelente sensorial: ndo
afeta o sabor ou a aparéncia
da formulagao final.

4. Eficacia clinica compro-
vada: Unica K2 com eficacia
clinica comprovada em popu-
lagdes pediatricas e adultas.

5. Sinergia com outros nu-
trientes: atua em sinergia
com a vitamina D e o célcio,

otimizando seus beneficios.

CONCLUSAO

Investir em suplementos de
alta qualidade, como o Creatine
MagnaPower™ e a MenaQ7®
Matrix, € uma escolha inteligente
para o desenvolvimento de um
suplemento seguro, eficaz e com
comprovagao clinica. Faga a escolha
certa e experimente os beneficios

desses ingredientes inovadores.

¥+ kilyos

kilyos.com.br
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IMPORTANCIA

DOS

MICRONUTRIENTES NO
SISTEMA IMUNOLOGICO

A vitamina C € um desses nutrientes vitais para o0 corpo humano

A suplementacdo adequada de nutrientes pode fortalecer as defesas naturais do corpo,
em todos os niveis do sistema imunolégico

sistema imunoldgico é
Oessencial para a defesa
do organismo contra agentes que
ameag¢am a saude, caracterizan-
do-se pela sua complexidade e
pela capacidade de reconhecer e
eliminar antigenos. Para garantir
seu pleno funcionamento, é crucial

fortalecé-lo desde o nascimento.
O sistema imune se divide em

duas linhas de defesa: a imunidade

inata, presente desde o nascimento
e composta por barreiras fisicas
como pele e mucosas, e aimunidade
adaptativa, adquirida ao longo da vida
através de imunizagoes e experiéncias
anteriores de infecgao, que cria uma
memoria imunoldgica para responder
rapidamente a invasores conhecidos.

Fatores como genética, idade,
sexo e estilo de vida influenciam a

eficiéncia do sistema imunoldgico.

Dieta inadequada, estresse, sono
insuficiente, poluentes ambientais e
exposicao a patdgenos prejudiciais
podem comprometé-lo significati-
vamente, aumentando o risco de

disfungdes imunoldgicas.

NUTRICAO E
IMUNIDADE

A nutricao desempenha um papel

fundamental na imunocompeténcia.

Micronutrientes como vitaminas e
minerais sao essenciais para todas as
células, incluindo as do sistema imu-
noldgico. A deficiéncia desses nutrien-
tes pode comprometer a resposta
imune, afetando desde a produgao
de células imunes até a eficacia da
resposta imunoldgica adaptativa,
uma vez que esses nutrientes de-
sempenham papéis fundamentais em
diferentes estagios da respostaimune,
apoiando barreiras fisicas, como pele
e mucosas, promovendo a atividade
das células imunes e facilitando a

produgao de anticorpos.

VITAMINAC:NUTRIENTE
VITAL PARA A SAUDE

A vitamina C, também conhe-
cida como acido L-ascorbico, acido
ascorbico e L-ascorbato, é um des-
ses nutrientes vitais para o corpo
humano. Dentre seus beneficios,
podemos destacar: ajuda o corpo
a produzir coldgeno, L-carnitina e
alguns neurotransmissores; como an-
tioxidante, ajuda a remover substan-
cias indesejadas conhecidas como
espécies oxidativas reativas (ROS)
do corpo; ajuda o corpo a absorver
o ferro; melhora a cicatrizagao de feri-

das e estimula o sistema imunoldgico.

ESTABILIDADE DA
VITAMINACEA
SUPLEMENTACAO

Apesar de numerosos estudos

sobre a vitamina C, diferentes fatores

influenciam sua estabilidade, tendo
sua degradagao nao completamente
compreendida. Sua principal perda
durante o processamento e armaze-
namento € a oxidagao, que é acelera-
da pela luz, oxigénio, aumento do pH,
alto teor de umidade (atividade de
agua) e também pela presenca, por
exemplo, do cobre ou sais ferrosos.
No geral, essas perdas oxidativas
também ocorrem durante o proces-
samento e preparagao de alimentos.
Além disso, a exposicao da vita-
mina C a altas temperaturas faz com
que a mesma se degrade facilmente,
pois o calor ¢ algo extremamente co-
Mum No processamento ou preparo
de alimentos, e prejudica a poténcia
e a eficacia de uma variedade de
vitaminas e outros nutrientes.
Apesar de toda sensibilidade
dessa vitamina, a fortificacio em ali-
mentos e bebidas é uma maneira de
corrigir uma deficiéncia do nutriente,
balancear o perfil nutricional de um
alimento ou restaurar os nutrientes
perdidos no processamento e, assim,
suprimir deficiéncias nutricionais de
uma populagdo ou de grupos especifi-
cos damesma, e pode ser realizado de
forma segura. Paraisso, é fundamental
ter o conhecimento de qual a fonte
mais adequada, quais as perdas que o
processo e o shelf life trardo. Entender
as condicdes de embalagem, arma-
zenamento e outros ingredientes na
formulagao que possam reagir. Com

isso, é possivel calcular a dosagem

MACSSAB

necessaria para garantia do clain no ro-
tulo. Andlises e validagdes no produto

final s3o essenciais para comprovagao.

CONCLUSAO

A deficiéncia de micronutrientes
compromete a imunidade, aumen-
tando a vulnerabilidade a infeccoes.
A suplementagao adequada desses
nutrientes pode fortalecer as defesas
naturais do corpo, melhorando a capa-
cidade de combater infeccbes em to-
dos os niveis do sistema imunoldgico.

Um estilo de vida saudavel,
incluindo uma dieta balanceada e
variada, sono adequado, atividade
fisica regular e gestao do estresse,
sao fundamentais para otimizar a
salde imunoldgica. A promogao
de escolhas alimentares saudaveis
e a implementagao de politicas de
combate a desnutricao sao passos
importantes para garantir que
individuos tenham uma vida longa
e saudavel, com um sistema imu-

noldgico resiliente e eficaz.

Silvia Maggini; Eva S. Wintergerst; Stephen
Beveridge; Dietrich H. Hornig; Selected
vitamins and trace elements support im-
mune function by strengthening epitelial
barriers and cellular and humoral immune
responses. British Journal of Nutrition,
2007. Disponivel em: https://www.cam-
bridge.org/core/journals/british-journal-
-ofnutrition . Acesso em 2020

MCassab

mcassab.com.br
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QUIMICA

Anastacio

anastacio.com

A EMPRESA

A Quimica Anastacio € consolidada como uma das

maiores distribuidoras de produtos quimicos na América
Latina, oferecendo um amplo portfdlio de mais de |.700
produtos de afta qualidade, representando cerca de 400
fornecedores globais. Com o compromisso de impulsionar
o crescimento sustentdvel de clientes e parceiros,a empresa
possui oito centros de distribuicao estrategicamente localiza-
dos no Brasil, além de presenca na Argentina e no México.

A empresa atua como uma extensao de negdcios entre
clientes e fornecedores, promovendo parcerias sdlidas e
solucGes personalizadas que impulsionam a inovagao e o
sucesso compartilhado.

Na Quimica Anastacio, reconhecemos a importancia
da sustentabilidade e responsabilidade corporativa. Estamos
empenhados em adotar prdticas éticas e sustentdveis em
todas as nossas operagoes, contribuindo para a preservagao
do meio ambiente e o bem-estar das comunidades onde
atuamos. Nossa busca pela exceléncia estende-se nao ape-
nas aos produtos e servicos que oferecemos, mas também
a0 compromisso com valores que promovem um futuro

mais sustentavel.

NOSSO COMPROMISSO

A Quimica Anastacio jd tem no seu DNA uma forte ca-

pacidade de execucao, de fazer acontecer:Nossas conexdes

competitividade. Nés nos empenhamos muito pela sustenta-
bilidade dessas relacdes, onde todos se beneficiam, com éxito

assegurado a longo prazo.

CONHECA O PORTFOLIO

Contamos com uma excelente estrutura comercial,

logistica e técnica, além de um amplo portfélio de matérias-
primas para o desenvolvimento de produtos e solu¢des que
atendem a todas as industrias do mercado. Nossa unidade
de negdcio Nutricdo estd segmentada em Nutricado Humana

* Nutricao Esportiva

* Aromas

* Nutricao Animal

* Veterinaria

Temos um extenso portfdlio de solugdes para aromati-
zantes, balas, doces, confeitos, bebidas, biscortos, chocolates,
cdrneos, laticinios, molhos, panificacdo, plant-based, sorvetes,
nutricdo esportiva, com constante inovacdo para acom-
panhar as demandas do mercado. Contamos com uma
equipe especializada e parcerias estratégicas, garantindo
qualidade e eficiéncia em todas as etapas, desde pesquisa

até entrega.

CONTATO

Mais que uma
distribuidora de
produtos quimicos,
somos a extensao
do seu negacio.

Contamos com 8 centros de distribuicao
estrategicamente localizados no Brasil,
expandimos nossa presenca além das
fronteiras, alcangando mercados na
Argentina e no México e representamos
cerca de 400 fornecedores globais,
solidificando nossa posi¢do como

uma das principais distribuidoras de
produtos quimicos na América Latina.

Somos uma parceira global de confianca,
comprometida em impulsionar o
desenvolvimento dos nossos clientes
através de servicos e solugdes inovadoras.

www.anastacio.com
contato@anastacio.com
11 2133-6600
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com o que existe de melhor em termos de fornecedores, D] contato@anastacio.com

prestadores de servigos, parceiros, clientes e colabora- @ (11) 2133 6600

dores, nos fortalecem e asseguram nossa performance e in|




PERFIL CORPORATIVO

MCassab (@

mcassab.com.br/

A EMPRESA

Com mais de 95 anos, 0 Grupo MCassab € uma em-

presa familiar nacional que possui seis grandes dreas de
atuacdo: Distribuicdo, Nutricao e Satide Animal, Consumo,
Pescados, Investimentos Imobilidrios e Pré-misturas Nutri-
cionais, que juntas, englobam mais de 2.000 colaboradores
diretos. Com matriz em S3o Paulo (SP),a empresa estd
presente nas grandes capitais do Brasil,além de escritdrios
na Argentina, Paraguai, Uruguai, Colémbia, China e India.

Somos grandes empreendedores. Transformamos
oportunidades em negdcios e conhecimento em novos
produtos e servicos.

Somos idealizadores. Atuamos com seriedade,
competéncia e ética com nossos parceiros, clientes e
fornecedores.

SONHO: Nos negdcios em que atuamos, sermos 0s
melhores e mais rentdveis para todos, com pessoas felizes.

DNA: Somos negociantes, o que fazemos de melhor é
empreender, comprar, vender, negociar e entregar aquilo

que prometemos.

CONHECA O PORTFOLIO

A Unidade de Negdcios Nutricdo Humana atua hd

mais de 35 anos no desenvolvimento de solucdes nu-
tricionais, oferecendo as melhores opc¢des em aditivos,
ingredientes especiais e funcionais, além de pré-misturas

nutricionais customizadas para a industria alimenticia.

Entendemos a importancia deste setor estratégico
para o pals e para o mundo. Por isso, contamos com uma
infraestrutura laboratorial moderna e um time técnico-
comercial capaz de auxiliar no processo de criacao,

melhoria de produtos e suporte técnico.

NOSSO COMPROMISSO

Demonstramos nosso compromisso com a susten-

tabilidade através de prdticas empresariais responsaveis,
desde cadeias de suprimentos sustentdveis até iniciativas
ambientais. Nosso foco estd na inovacdo e eficiéncia,
junto com uma busca continua por um impacto positivo
na sociedade.

“Nossa diretriz estratégica é garantir a continuidade
e sustentabilidade do sucesso histérico de nossa familia
empresdria, com nossos valores traduzidos na cultura or-

ganizacional’- Fabio Cutait.

CONTATO

DML nutricachumana@mcassab.com.br
Q0 (11)932635619
in

MCassab @D  miil NUTRICAO HUMANA

Solucoes que

alimentam

a vida!

Ha mais de 35 anos atuamos no desenvolvimento de
solucdes nutricionais, gracas a um extenso portfolio e
uma estrutura laboratorial que, aliada a nossa equipe
especializada, nos permite criar solucdes junto de
Nnossos clientes com assertividade, agilidade e
exceléncia.

Suplementos%
Alimentares

Doces e p/ : \@ - .
Confeitos Panificacao d(23

Solucdes

/ \
mais diversos
/

\ mercados!
a- . &
S ®

71 . Snacks @

Entre em contato:

X nutricaohumana@mcassab.com.br
@ MCassab Nutricdo Humana
(O +551193263-5619
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br.tereos.com/pt-pt/

A EMPRESA

Com visdo de longo prazo no processamento de

matérias-primas agricolas e desenvolvimento de pro-
dutos alimenticios de qualidade, a Tereos € uma das
lideres nos mercados de acicar, dlcool/etanol e amidos.
Os compromissos do Grupo com a sociedade e com
o meio ambiente tém contribuido com a performance
da companhia no longo prazo, enquanto reforca nossa
atuacdo responsdvel. O Grupo cooperativo Tereos
redne mais de |1.000 agricultores e possui expertise
reconhecida no processamento de beterraba, cana-de-
-aclcar, cereais e batata. Com operacdao em |5 paises,
43 unidades industriais e o compromisso de 15.800
colaboradores, a Tereos atende seus clientes em seus
mercados locais, com uma oferta ampla de produtos.

No Brasil a Tereos Amido & Adocantes é a terceira
maior produtora de amidos nativos e xaropes e estd
no mercado desde 201 |, quando foi adquirida a fébrica
de Palmital, no interior paulista.

Com mais de 300 colaboradores, trabalhamos para
transformar nossa matéria-prima em ingredientes de
alta qualidade e oferecer um portfélio diversificado

para nossos clientes.

CONHECA O PORTFOLIO

Disponibilizamos para nossos clientes um amplo

portfdlio para as mais variadas aplicagdes a partir do

processamento do milho e do trigo, englobando os seto-

res de alimentos, bebidas, nutricdo animal, farmacéutico,

cosméticos/cuidados pessoais e industrial.

Atuamos nos mercados de alimentos e bebidas com
foco nas aplicagdes em cervejas, panificacdes, doces e
balas, além de molhos, sopas e caldos, biscoitos, embu-
tidos, sorvetes, geleias e coberturas.

Para os setores nao alimenticios atendemos princi-

palmente papel e corrugados, aglomerados de madeira,

construcao civil e industria téxtil, além dos demais mer-

cados nos quais atuamos como cosméticos, sabonetes,

mineragao, industria quimica e agroquimica, farmacéu-
tica, home care e fertilizantes.
E para nutricdo animal, trabalhamos com solucdes

para ruminantes, suinos, aves, peixes e até pet food.

NOSSO COMPROMISSO

Com |3 anos no mercado, a Tereos Amido & Ado-
cantes Brasil em conjunto com restante do grupo, se
propds a enfrentar os desafios do futuro em termos de
alimentacdo, energia e saude por meio da valorizacao
integral de matérias-primas de origem vegetal, garantin-
do oportunidades de negdcio e a melhor remuneracao

possivel para seus cooperados.

CONTATO

DL sales.tssb@tereos.com

‘& Tereos

UMA LINHA DE PRODUTOS IMPORTADOS
COM QUALIDADE RECONHECIDA

UM DOS MAIORES PRODUTORES MUNDIAIS DE GLUTEN
DE TRIGO

Além do seu portfélio de produtos nacionais obtidos a partir do
processamento de milho, contamos com uma linha gle importados,
vindos das nossas plantas da Europa e parceiros da Asia:

» Dextrose Monohidratada
« Gluten de trigo
« Sorbitol em po6
* Amido de trigo

CONHEGA O AMYGLUTEN® GLUTEN
DE TRIGO VITAL DA TEREOS

Proteina insoluvel extraida do
trigo, com aproximadamente
80% de-proteina.

Acesse o QR CODE para g
conhecer mais sobre o
nosso portfélio:

1i®

(" )FSSC 22000 Sede® Member

CONTATO: @ https://br.tereos.com/pt-pt/

@ linkedin.com/company/tereos
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Sua empresa na principal vitrine
de Ingredientes da Am. Latina

+ de 55.510 compradores
+ de 1.000 fornecedores

Confira agora
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